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PARCALAR VE OZELLIKLER
PARGALAR VE AKSESUARLAR
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*Yalnizca secili modellerle birlikte verilir. Ayrica istege bagli aksesuar olarak da sunulabilir.
**Kase tasarimi ve malzemesi Stantli Mikser modeline baghdir.
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Hem sizin hem de baskalarinin giivenligi olduk¢a onemlidir.

Bu kilavuzda ve cihaziniz Gzerinde oldukca énemli glivenlik mesajlart bulunmaktadir. Daima tiim
guvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.
Bu, glivenlik uyarisi simgesidir.

Bu simge, sizin veya baskalarinin 6lmesine ya da yaralanmasina neden olabilecek
olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tim giivenlik mesajlarinin ardindan giivenlik uyar simgesi ve "TEHLIKE" ya da
"UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler asagidaki anlamlari tagimaktadir:

A T E H Li KE Talimatlari derhal izlememeniz halinde,
olebilir veya ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.
‘ . U YA R I Talimatlari izlememeniz halinde, 6lebilir veya
ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

Tim glvenlik mesajlari, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil distrilebilecegi
ve talimatlarin izZlenmemesi halinde neler olabilecegdi konusunda sizi bilgilendirecektir.

ONEMLIi KORUYUCU TEDBIRLER

Elektrikli ev aletlerini kullanirken asagidakileri de
iceren temel giivenlik tedbirlerinin daima gozetilmesi
gerekmektedir:

1. Tum talimatlari okuyun. Mutfak aletinin yanlis kullanimi
kisisel yaralanmalara neden olabilir.

2. Bu cihaz, cocuklar da dahil olmak tizere, aletin gtvenli
kullanimi hakkinda g6zetim ya da talimat saglanmadigi ve
ilgili tehlikelerin anlasiimadigi durumlarda fiziksel, duyusal
veya ruhsal kapasitesi sinirli ya da deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan kullanilmak Gizere tasarlanmamistir.
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3. Bu cihaz, 8 yasinda veya daha buiyuk ¢ocuklar ve fiziksel,
duyusal veya ruhsal kapasitesi sinirli ya da deneyim ve
bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, aletin gtivenli
kullanimi hakkinda g6zetim ya da talimat saglanmasi
ve ilgili tehlikelerin anlasiimasi halinde kullanilabilir.
Cocuklar alet ile oynamamalidir. Cocuklar, gézetim
sunulmadigi takdirde temizlik veya bakim islemlerini
gerceklestirmemelidir.

4. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla
gozetim altinda tutulmahdir.

5. Eger elektrik kablosu hasarli ise, tehlikeden kaginmak
amaciyla imalatgi, yetkili servis veya benzer kalifiye kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

6. Elektrik carpmasi riskine karsi korunmak icin Stantli Mikseri
suya veya baska bir siviya sokmayin.

7. Cihaz kullanimdayken, asla g6zetimsiz durumda
birakmayiniz.

8. Cihaz kullanilmadiginda, parcalari takmadan veya
¢ikartmadan once ve temizlik isleminden 6nce fisini
prizden cekiniz.

9. Hareketli parcalara temas etmekten kacininiz. insanlarin
yaralanma ve/veya cihazin hasar gérme riskini azaltmak
icin, cihaz cahsirken ellerinizi, sacinizi, giysilerinizi ve ayrica
spatula ve diger kap-kacaklari aksesuarlardan uzak tutunuz.

10. Kablosu veya fisi hasar gormis olan ya da arizalanmis
veya herhangi bir sekilde hasar gormus olan cihazlan
calistirmayin. Kontrol, onarim veya ayarlama igin aygiti
en yakin Yetkili Servise geri goturin.

11. Kablonun masa veya tezgah kenarindan sarkmasina
izin vermeyin.
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12. Onerilmeyen veya KitchenAid tarafindan satilmayan
eklentilerin kullanilmasi yangin, elektrik carpmasi veya
yaralanmaya neden olabilir.

13. Stantli Mikseri a¢ik havada kullanmayin.

14. Stantli Mikseri yikamadan once, diiz ¢irpiciyi, ¢irpma telini
veya hamur ¢engelini Stantli Mikserden c¢ikarin.

15. Uriinlin hasar gdérmesini dnlemek icin, Tezgah Usti Mikser
kaselerini firin, mikrodalga veya ocak Ustu gibi ytksek isili
yerlerde kullanmayiniz.

16. Bu cihaz, asagidaki gibi ev ici ve benzer uygulamalarda
kullanilmak Gzere tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler veya diger calisma alanlarinda
personel mutfak bolimlerinde;

- ciftlik evlerinde;

- otel, motel ya da benzer konaklama ortamlarindaki
mdusteriler tarafindan;

- pansiyon turi ortamlarda.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN
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ELEKTRIKSEL GEREKLILIKLER

4

Elektrik Carpmasi Tehlikesi

Toprakl bir prize takin.

Toprak hattini gitkarmayin.

Bir uyarlayici kullanmayin.

Bir uzatma kablosu kullanmayin.

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime,
yangina veya elektrik carpmasina
neden olabilir.

ELEKTRIKLI EKIPMAN ATIK TASFIYESI

Elektrik Giicii Miktari:

5KSM125 - 5KSM180 Series modelleri

icin 300 W MAX

5K45, 5KSM45 Series modelleri igcin 275 W MAX

Gerilim: 220-240 Volt
Frekans: 50-60 Hertz

NOT: Priz fise uymazsa, yetkili bir
elektrik teknisyeni ile irtibata gegin.
Prizi herhangi bir sekilde degistirmeyin.
Bir uyarlayici kullanmayin.

Bir uzatma kablosu kullanmayin.

Gli¢ kablosu fazla kisaysa, yetkili bir
elektrik teknisyeni ya da tamirciden
alet yakinlarina bir fis takmasini isteyin.

Ambalajlama materyalinin atilmasi

Ambalajlama materyali %100 geri
donusturilebilir malzemeden yapilmis ve
geri donlisim isareti ile isaretlenmistir L,.\.\
Bu nedenle ambalajin farkl kisimlarinin
sorumlu bir sekilde, atik tasfiyesini yoneten
yerel yonetim diizenlemelerine tamamen
uygun olarak tasfiye edilmesi gerekmektedir.

Uriiniin hurdaya ¢ikariimasi

- Bu alet, 2012/19/EU sayili Elektrikli ve
Elektronik Atik Ekipman Avrupa Direktifi
(WEEE) ile uyumlu olarak isaretlenmistir.

- Bu Urtinin dogru bir sekilde tasfiye
edilmesini saglayarak, bu trliniin uygunsuz
sekilde atiga ayrilmasindan kaynaklanan,
cevreye ve insan sagliginin maruz kalacagi
olasi olumsuz sonuglari 6nlemis olacaksiniz.
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- Uriin veya birlikte verilen belgeler

lzerindeki simgesi, bu Uriiniin ev

atigi olarak islem gérmemesi, elektrikli

ve elektronik ekipmanin geri dénlisim
icin toplandigi uygun bir merkeze alinmasi
gerektigini gostermektedir.

Bu Urliniin islem gormesi, geri kazandiriimasi
ve geri dontsimi hakkinda daha ayrintili
bilgi icin litfen yerel kurumlara, ev atigi
tasfiye hizmetleri veya Uriinl satin aldiginiz
madaza ile irtibata gecin.



STANTLI MiKSERIN KULLANILMASI
HIZ KONTROL KILAVUZU

HIZ EYLEM AKSESUAR TANIM

1 CIRPIN Yavas karistirmak, birlestirmek, ezmek, tim
karstirma islemlerine baslamak i¢in. Hamura
@ % un ve kuru malzemeleri eklemek ve kuru
malzemelere sivi eklemek icin kullanin. Mayali

hamurlari karistirirken Hiz 1 kullanmayin.

2 YAVAS Yavas karistirma, ezme ve daha hizli karistirma

KARISTIRMA icin. Mayali hamurlari, yogun hamurlari ve
sekerleri karistirmak ve yogurmak, patates
veya diger sebzeleri ezme islemine baslamak,

una kati yag eklemek, ince veya sulu hamurlari
kanstirmak icin kullanin.

4 KARISTIRMA, Kurabiye hamuru gibi yari yogun hamurlari

CIRPMA karnstirmak igin.' $'eker ve kati yagi karstirmak
ve beze yapimi icin yumurta beyazina seker
eklemek igin kullanin. Kek karisimlari icin orta hiz.

6 CIRPMA, KREMA Orta-hizli cirpma (krema haline getirme) veya

HALINE GETIRME cirpmak icin. Kek, tatli ¢orek ve diger hamurlari
karistirma islemini bitirmek icin. Kek karisimlari
icin yiiksek hiz.

CIRPMA pasta karisimlarini cirpmak igin.

8 HIZLI CIRPMA, @ Krema, yumurta beyazi ve kaynatilarak hazirlanan

cirpmak, patates plresini plriizstizlestirmek igin.

10 HIZLI CIRPMA @ Az miktarda krema veya yumurta beyazini

NOT: Daha ince bir ayar gerektiginde, hiz kontrol kolu, 3, 5, 7 ve 9 hizlarina ulasilabilmesi
icin yukaridaki cizelgede listelenen hizlar arasinda ayarlanabilir. Stantli Miksere hasar
verebileceginden mayali hamur hazirlarken Hiz 2'yi asmayin.
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AKSESUAR KILAVUZU

AKSESUAR

KULLANIMLAR

Normal ile agir karisimlar
icin Duz girpici ve
Esnek Kenarli cirpicr*:

Pastalar, Kremali pasta karisimlari,
Sekerler, Kurabiyeler, Turta hamuru,
Biskuviler, Kiyma, Piire

Havanin iceride
hapsolmasini
gerektiren karigimlar
icin Cirpma Teli:

Yumurta, Yumurta beyazi, Kaymak,
Kaynatilarak hazirlanan pasta karisimlari,
Suinger kekler, Mayonez, bazi sekerler

Mayali hamurlarin
kanistirlmasi ve
yogrulmast igin
hamur cengeli:

Ekmekler, Kiiciik ekmekler,
Pizza hamurlari,
Hamburger/Sandvic ekmekleri

*Yalnizca secili modellerle birlikte verilir. Ayrica istege bagli aksesuar olarak da sunulabilir.

KASENIN TAKILMASI/CIKARILMASI

\Y

§ﬁ o

O @»Q@

Kaseyi takmak icin: Hiz kontrollni "0"
1 olarak ayarlayin. Stanth Mikseri
prizden cikarin.

2 Kilitleme kolunu kilit acik konumda
tutun ve motor bashgini geri yatirin.

Kaseyi, kase sikistirma plakasi
3 izerine yerlestirin. Kaseyi nazikce
saat yonunde cevirin.

Kaseyi ¢cikarmak igin: Adim 1 ve 2'yi
4 yineleyin. Kaseyi nazikce saat yoniniin

tersi yonde cevirin.

332 | STANTLI MIKSERIN KULLANILMASI




STANTLI MiKSERIN KULLANILMASI

MOTOR BASLIGINI KALDIRMA/INDIRME

> P

1
: 7

Motor bashgini kaldirmak icin:

Kilitleme kolunu kilit agik konuma
1 itin ve motor basligini kaldirin.

Kol, kaldinldiktan sonra, bashgi

havada tutmak icin otomatik olarak

kilitli konuma doénecektir.

Motor bashgini asagida birakmak
icin: Bagligin kilidini agmak ve bashigi
yavasca asagi indirmek icin kilitleme
kolunu itin. Baslk asagdi indiginde,
kilitleme kolu otomatik olarak kilitli
konuma geri donecektir. Karistirma
oncesinde, motor basligini kaldirmaya
calisarak kilidi test edin.

NOT: Stantli Mikser kullanilirken motor basligi daima kilitli konumda olmalidir.

DUZ CIRPICININ, ESNEK KENARLI CIRPICININ, CIRPMA TELININ
VEYA HAMUR CENGELININ TAKILMASI/CIKARILMASI

AUYARI

Yaralanma Tehlikesi

Cirpicilara dokunmadan 6nce
mikseri prizden cekin.

Bu hususa dikkat edilmediginde,
kemik kirigi, kesik veya morluk
olusabilir.

015,
.
§ﬁ Y

\Y

O @»Q@

1

Aksesuari takmak igin: Hiz kontrollini
"0" olarak ayarlayin. Stanth Mikseri
prizden cikarin.

*Yalnizca secili modellerle birlikte verilir. Ayrica istege bagli aksesuar olarak da sunulabilir.
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4

= g

2 Kilitleme kolunu kilit agik konumda
tutun ve motor bashgini geri yatirin.

Aksesuari cirpict miline kaydirarak
yerlestirin ve mimkiin oldugunca
yukari dogru bastirin. Daha sonra,
aksesuari mil pimi tizerine gecirmek
icin saga dogru cevirin.

Aksesuari ¢cikarmak icin: Adim 1 ve
2'yi yineleyin. Aksesuari mimkuin

4 oldugunca yukari dogru itin ve sola
cevirin. Ardindan, aksesuari girpici
milinden cekerek ¢ikarin.
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CIRPICI IiLE KASE ARASINDAKI AGIKLIK

Stantl Mikseriniz, fabrikada diiz ¢irpici kasenin hemen tizerinde olacak sekilde ayarlanmis olarak
gonderilir. Herhangi bir nedenle, diiz ¢irpici kasenin tabanina temas ederse ya da kaseden fazla
uzaklasirsa, acikligi kolaylikla ayarlayabilirsiniz.

o y/ N
§ﬁ “46

2 il a)

Motor bashgini kaldirin. Diz cirpiciyi

havaya kaldirmak icin vidayi hafifce

saat yonunin tersine (sol) ya da

1 Hiz kontrollinii "0" olarak ayarlayin. 2 indirmek icin saat yoniinde (sag) cevirin.
Stantli Mikseri prizden ¢ikarin. Diiz ¢irpici ayarini yaparak bu parcayi

kase yuzeyinden uzaklastirin. Vidayi

fazla ayarlamaniz durumunda kase kilit

kolu yerine sabitlenmeyebilir.

NOT: Duz ¢irpici, uygun sekilde ayarlandiginda kasenin dibine veya kenarlarina carpmayacaktir.
Diz ¢irpici ya da ¢irpma teli kasenin tabanina carpacak sekilde yaklasirsa, ¢irpici kaplamasi
¢ikabilir ya da ¢irpma tellerinde asinma olusabilir.

DOKME KORUMASINI* YERLESTIRME/CIKARMA:

Dokme korumasini yerlestirmek igin:
Hiz kontroliini "0" olarak ayarlayin.
Stanth Mikseri prizden ¢ikarin. Sectiginiz

1 aksesuari takin. “Diiz ¢irpicinin, Esnek 2
Kenarli ¢irpicinin, ¢irpma telinin veya
hamur cengelinin takilmasi/cikariimasi”
bolimine bakin.

Stantli Mikserin 6n kismindan, dokme
korumasini kase lizerinden kaydirarak
korumayi ortaya getirin. Korumanin
alt kenari, kasenin icine oturmalidir.

*Yalnizca secili modellerle birlikte verilir. Ayrica istege bagh aksesuar olarak da sunulabilir.
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N

—_ ©1 2465
— see

0 @»q@

D&kme korumasinin 6n kismini

kase kenarindan uzaklasana kadar
kaldirin ve ileri dogru cekin. Aksesuari
ve kaseyi cikarin.

Dokme korumasini ¢ikarmak icin:
3 Hiz kontroliini "0" olarak ayarlayn. 4
Stanth Mikseri prizden c¢ikarin.

DOKME KORUMASINI* KULLANMA

Karistirma islemi sirasinda malzemelerin kaseden disari sicramasini dnlemek ya da karistirma
islemi sirasinda malzemeleri kaseye kolaylikla yerlestirebilmek icin dokme korumasini* kullanin.

En iyi sonuglar icin, korumayr motor
bashgr korumadaki U seklindeki

1 boslugu kapatana kadar dondurin. 2 Malzemeleri, dokme kanali araciligiyla
Dokme kanali, yliziintizii Stanth kaseye dokdin.
Miksere dondigiinuizde eklenti
g6beginin saginda yer alacaktir.

*Yalnizca secili modellerle birlikte verilir. Ayrica istege bagli aksesuar olarak da sunulabilir.
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HIZ KONTROLUNUN KULLANILMASI

NOT: Stantli Mikser, kullanim sirasinda isinabilir. Cihaz uzun sure karistirmada agir yiik altinda

kalirsa, cihazin Ust kismi isinabilir. Bu normaldir.

|'© Q

1256459
@..,

Stanth Mikseri uygun bir elektrik
prizine takin. Malzemelerin sicramasini
onlemek icin hiz kontrol kolunu,

1 baslangicta her zaman en dustk
hiza ayarlayin ve daha sonra da hizi
kademeli olarak artirin. “Hiz kontrol
kilavuzu” ¢izelgesine bakin.

Stanth Mikser cahsir konumdayken
kaseyi siyirmayin. Kase ve cirpici,
siyirma islemi olmadan derinlemesine
2 karistirma saglayacak sekilde
tasarlanmistir. Karistirma islemi
sirasinda kasenin bir veya iki defa
siyrilmasi genellikle yeterli olacaktir.

iSTEGE BAGLI EKLENTILER

KitchenAid, yiyecek 6gutiict ve pasta makinesi gibi bir dizi istege bagli eklenti sunmaktadir.
Bu eklentiler, burada gosterilen sekilde Stantli Mikser eklenti gli¢ miline takilabilir.

N

©1 2464,

A
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1 Takmak icin: Hiz kontrollinii "0" olarak
ayarlayin. Stantli Mikseri prizden cikarin.

|

Eklenti digmesini saat yoniiniin tersine
2 dogru cevirerek gevsetin. Eklenti gébegi
kapagini cikarin.
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Eklentiyi, eklenti glic milinin eklenti kare
g6bek yuvasina oturdugundan emin

3 olarak eklenti gdbegine takin. Eklentinin
ileri geri cevrilmesi gerekebilir. Eklenti
dogru konumda oldugunda, eklenti mili
go6bek kenarindaki ¢ikintiya oturacaktir.

Eklenti tamamen Stantl Miksere
4 sabitleninceye kadar eklenti dugmesini
saat yonuinde cevirerek sikin.

P

\Y

— ©1 2465
—N s oo
1

0

5 Uygun bir elektrik prizine takin.

Cikarmak igin: Hiz kontrolind "0"
6 olarak ayarlayin. Stantli Mikseri
prizden ¢ikarin.
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|

Eklenti digmesini saat yonlniin tersine
7 dogru cevirerek gevsetin. Eklentiyi

cikarirken hafifce 6ne ve arkaya

dogru dondurin.

Eklenti gobedi kapagini degistirin.
8 Eklenti digmesini saat yéniinde
cevirerek sikin.

NOT: Onerilen hiz ayarlari ve calisma siireleri icin her bir eklentinin Kullanim ve Bakim

Kilavuzunu inceleyin.

HARIKA SONUCLAR ELDE ETMEK iCiN iPUCLARI

YUMURTA BEYAZI

Oda sicakhgindaki yumurta beyazlarini temiz, kuru bir kaseye yerlestirin. Kase ile ¢cirpma telini
takin. Sigramayi dnlemek icin istenen hiza kademeli olarak ¢ikin ve istenilen asamada ¢irpin.

MIKTAR HIZ
1 yumurta beyazi KADEMELI OLARAK 10'a kadar
2 veya daha fazla yumurta beyaz KADEMELI OLARAK 8'e kadar

Cirpma asamalar

KitchenAid Stantli Karistiricr ile yumurta beyazlari hizlica ¢irpilir. Asin cirpmaktan kaginin.

SEKERLI KREMA

Soguk kremayi sogutulmus kaseye dokdin. Kase ile ¢cirpma telini takin. Sigramayi 6nlemek icin
istenen hiza kademeli olarak ¢ikin ve istenilen asamada cirpin.

MIKTAR HIZ

200 ml'den az KADEMELI OLARAK 10'a kadar
200 ml'den fazla KADEMELI OLARAK 8'e kadar

Cirpma asamalar

Cirpma islemi sirasinda kremayi yakindan izleyin. KitchenAid Stantli Mikseriniz ¢irpma
islemlerini hizli bir sekilde gerceklestirdiginden, ¢cirpma asamalar arasinda yalnizca birkag

saniye bulunmaktadir.
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KARISTIRMA iPUCLARI

Karistirma siiresi

KitchenAid Stanth Mikser, diger elektrikli
mikserlerden daha hizli ve daha iyi bir
karistirma sunar. Bu nedenle, asiri cirpmadan
kaginmak icin cogu tarifte verilen karistirma
sureleri yeniden diizenlenmelidir.

ideal karistirma siiresini belirlemeye yardimci
olmak icin hamur veya karisimi izleyin ve
karistirma islemini yalnizca bu hamur ya

da karisim "puriizstiz ve kremsi" gibi tarifte
acgiklanan goriintime ulasana kadar stirdirtin.
En iyi karistirma hizlarinin se¢mek icin

"Hiz kontrol kilavuzu" bélimine bakin.

Malzemelerin eklenmesi

Ozellikle kek ve kurabiye hamurlari olmak tizere
¢ogu hamuru karistirirken izlenecek standart
prosedir, asagidakilerin eklenmesini icerir:

1/3 kuru malzeme
1/2 sivimalzeme
1/3 kuru malzeme
1/2 sivi malzeme
1/3 kuru malzeme

Malzemeler harmanlanana kadar Hiz 1'i kullanin.

Ardindan kademeli olarak istediginiz hiza ¢ikin.

Her zaman, malzemeleri kaseye mimkiin
oldugunca yakin bir konumdan ekleyin,
dogrudan hareketli hamura eklemeyin.
Dokme korumasi, malzeme ekleme islemini
kolaylastirmak icin kullanilabilir.

NOT: Kasenin en altindaki malzemeler iyice
karismiyorsa, cirpici kaseye yeterince yakin
konumda degil demektir. “Cirpici ile kase
arasindaki aciklik” bolimuine bakin.

Kek karisimlari

Paketli hazir kek karisimlarint hazirlarken,

orta hizigin Hiz 4'G, yuksek hiz icinse Hiz 6'y
kullanin. En iyi sonuglar icin, malzemeleri paket
lizerinde belirtilen slire boyunca karistirin.

Findik, Giziim veya sekerli meyvelerin
eklenmesi

Kati malzemeler, Hiz 1'de karisim yapilirken
son saniyelerde eklenmelidir. Hamur, meyve
veya findiklarin pisirme sirasinda kabin altina
batmasini 6nleyecek kalinlikta olmalidir.
Yapiskan nitelikteki meyveler, hamurda

daha iyi dagilim icin unla kaplanmalidr.

Sivi karigimlar

Buiylik miktarda sivi malzeme iceren karisimlar,
sicramay! 6nlemek icin diisiik hizlarda
karistirlmaldir. Hiz seviyesini, yalnizca

karisim yogunlastiktan sonra artirin.

Mayali hamurlarin yogrulmasi

Mayali hamurlari yogurmak icin DAIMA
hamur ¢engelini kullanin. Mayal hamurlari
karistirirken Hiz 2'yi kullanin. Diger hizlarin
kullanilmasi, Ginitenin arizalanma olasiligini
blyuk oranda artirir.

4,3 L kapasiteli kasede hamur hazirlarken,
900 g'in Uizerinde beyaz un veya 800 g'in
lizerinde tam bugday unu kullanimi
gerektiren tarifleri kullanmayin.

4,8 L kapasiteli kasede hamur hazirlarken,
1 kg'nin lGzerinde beyaz un veya 800 g'in
lzerinde tam bugday unu kullanimi
gerektiren tarifleri kullanmayin.
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BAKIM VE TEMIZLEME

N
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Elektrik Carpmasi Tehlikesi

Toprakli bir prize takin. Temizlemeden 6nce her zaman, Stantli
Mikseri prizden ¢ektiginizden emin
Toprak hattini ctkarmayn. olun. Stantl Mikseri yumusak, nemli

1 bir bezle silin. Evde kullanima uygun/
ticari temizleyiciler kullanmayin.

Bir uzatma kablosu kullanmayin. Kalinti birikimini 6nlemek icin cirpici
milini siklikla silin. Suya sokmayin.

Bir uyarlayici kullanmayin.

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime,
yangina veya elektrik carpmasina
neden olabilir.

Kase, dokme korumasi*, beyaz diiz
¢irpici ve beyaz hamur ¢cengeli bulasik
2 makinesinde yikanabilir. Ya da bu 3
parcalari sicak, sabunlu suda yikayin,
durulayin ve kurumaya birakin.
Cirpicilart mil Gzerinde saklamayin.

ONEMLI: Cirpma teli bulasik makinesinde
yikanmaya uygun degildir. Bu parcayi
sicak, sabunlu suda yikayin, durulayin
veya kurumaya birakin. Cirpma telini

mil Gzerinde saklamayin.

*Yalnizca secili modellerle birlikte verilir. Ayrica istege bagl aksesuar olarak da sunulabilir.
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SORUN GiDERME

Hizmet merkezini aramadan 6nce litfen
AUYARI asagidakileri okuyun.

1. Stantli Mikser, kullanim sirasinda isinabilir.

Uzun siireli karistirmalarda ve agir ylik
altinda cihazin Ust kismina rahatlikla
i dokunamayabilirsiniz. Bu normaldir.

2. Stantl Mikser, 6zellikle yeni alindig
zamanlarda keskin bir koku yayabilir.
Bu, elektrikli motorlarda sik gorilen
Elektrik Carpmasi Tehlikesi bir durumdur.
3. Duz ¢irpicinin kaseye ¢arpmasi durumunda
Stantli Mikseri durdurun. “Cirpici ile kase
Toprak hattini cikkarmayin. arasindaki aciklik” bolimune bakin.
Stanth Mikseriniz arizalanir ya da ¢alismazsa
liitfen asagidaki kontrolleri yapin:
Bir uzatma kablosu kullanmayin. . Stanth Mikser prize takili mi?

. . s g Stanth Mikser devresindeki sigorta calisir
Bu talimatlarin izlenmemesi, Sliime, durumda mi? Bir devre kesici kutunuz

yangina veya elektrik carpmasina varsa, devrenin kapali oldugundan

neden olabilir. emin olun.

+ Stantli Mikseri 10-15 saniyeligine kapatip
yeniden agin. Stantl Mikser ¢calismiyorsa
yeniden ¢alistirmadan dnce 30 dakika
sogumaya birakin.

Sorun yukaridakilerden herhangi
biri degilse "Garanti ve servis”
bolimuine bakin.

Toprakl bir prize takin.

Bir uyarlayici kullanmayin.
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GARANTI VE SERVIS

KITCHENAID STANTLI MIKSER GARANTISI

KitchenAid tarafindan | KitchenAid tarafindan

Garanti Suresi: Karsilanacak Kisim: Karsilanmayacak Kisim:

Avrupa, Orta Dogu ve Afrika: | Malzeme ya da A. Stanth Mikser normal ev tipi
5KSM125 ve 5KSM180 iscilikteki kusurlari yiyecek hazirlama disindaki
Artisan modelleri i¢in: satin diizeltmek icin islemlerde kullanildiginda
alma tarihinden itibaren yedek parca ve yapilacak onarimlar.

gecerli olmak iizere bes onarim is giicii B. Kazalar, degisiklikler, yanlis

yillik tam garanti. maliyetleri. Servis
islemleri yetkili bir
5K45 ve 5KSM45 modelleri KitchenAid Hizmet
icin: satin alma tarihinden Merkezi tarafindan
itibaren gecerli olmak iizere | gerceklestirilmelidir.
iki yillik tam garanti.

kullanim, suistimal veya yerel
elektrik kanunlari ile uyumsuz
kurulum/calistirmadan
kaynakl hasarlar.

KITCHENAID DOLAYLI HASARLAR iLE iLGiLi OLARAK HERHANGI BiR SORUMLULUK
KABUL ETMEMEKTEDIR.

MUSTERI HiZMETLERI

Herhangi bir sorunuz olursa ya da size en yakin KitchenAid Yetkili Hizmet Merkezini bulma
konusunda yardima ihtiya¢ duyarsaniz, asagida verilen irtibat bilgilerini kullanarak bizimle
iletisime gecebilirsiniz.

NOT: Tim servis islemlerinin Yetkili bir KitchenAid Hizmet Merkezi tarafindan yerel olarak
gerceklestirilmesi gerekmektedir.

ithalatc bilgisi:

IPEK GIDA DTM ELK ESYA TIC VE SAN LTD STI
Macun Mah. Bati Bulvari ATB Is Mrkz.

No:1 CBlok 49

Yenimahalle, Ankara / TURKEY 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253
+903123978370

Servis islemleri icin:
+90 216 621 50 01 (licretsiz hat) numarasini arayarak servis talebi olusturabilirsiniz.

Daha fazla bilgi icin, asagidaki adresten web sitemizi ziyaret edin:
www.KitchenAid.eu

©2017 Tiim haklari saklidir. KITCHENAID ve Tezgah Ustii
Mikser tasarimi, ABD ve diger tlkelerde bir ticari markadir.
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