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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Motor unit

Control knob with pulse setting and speed settings
Blender blade unit
Sealing ring of blender
Plastic blender jar
Level indication

Lid of blender jar
Opening in lid

Fruit filter

Measuring cup

Dry mill beaker

Wet mill beaker
Sealing ring of wet mill
Wet mill blade unit

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

ZIrA--"IOMMOUO®D>

General

Danger
Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Use only
a moist cloth to clean the motor unit.

Woarning
- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.
Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.
If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
Never use the blender jar; the dry mill beaker or the wet mill beaker to switch the blender on
and off.
- Never let the blender run unattended.
- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Do not touch the blades, especially when the blender is plugged in. The blades are very sharp.
If the blades get stuck, unplug the blender before you remove the ingredients that block the
blades.
- Make sure the blade unit is securely fastened to the blender jar or mill beaker before you
assemble the blender jar or mill beaker onto the motor unit.

Caution
Always unplug the blender before you assemble, disassemble or make adjustments to the
blender jar; the dry mill or the wet mill and before you start to clean the blender.
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Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

Do not exceed the maximum level indicated on the blender jar and the mill beakers.

Blender

Warning

Never reach into the blender jar with your fingers or an object while the blender is running.
Make sure the blade unit is securely fastened to the blender jar before you assemble the
blender jar onto the motor unit.

Caution

Never fill the blender jar with ingredients hotter than 80°C.

To prevent spillage, do not put more than 1 litre of liquid in the blender jar; especially when you
process at a high speed. Do not put more than 750ml in the blender jar when you process hot
liquids or ingredients that tend to foam.

If food sticks to the wall of the blender jar; switch off the blender and unplug it. Then use a
spatula to remove the food from the wall.

Always make sure the lid is properly assembled on the jar and the measuring cup is inserted
properly in the lid before you switch on the appliance.

Never forget to place the sealing ring on the blade unit before you connect the blade unit to
the blender jar, otherwise leakage occurs.

Do not let the blender with the blender jar attached run for more than 3 minutes at a time. Let
it cool down to room temperature between processing cycles.

Dry mill and wet mill

Woarning

Do not use the dry mill to grind very hard ingredients such as nutmeg, Chinese rock sugar and
ice cubes.

Do not use the wet mill to mix liquids or to crush ice cubes. Use the blender jar to process
these ingredients.

Do not touch the cutting edges of the blade unit when you clean it. The cutting edges are very
sharp and you could easily cut your fingers on them.

Caution

Never use the dry mill or wet mill for more than 30 seconds without interruption. Let the dry
mill or wet mill cool down for at least 1 minute between processing batches.

Let hot ingredients cool down before you process them in the dry or wet mill (max.
temperature 80°C).

Never forget to place the sealing ring in the blade unit before you assemble the mill beaker,
otherwise leakage occurs.

Always process cloves, star anise and aniseed together with other ingredients. If processed
separately, these ingredients may attack the plastic materials of the mill.

The mill beakers may become discoloured when you use them to process ingredients such as
cloves, anise and cinnamon.

The dry mill and wet mill are not suitable for chopping raw meat. Use the blender instead.
Do not use the dry mill or wet mill to process liquids such as fruit juice.

Do not process dry ingredients such as coffee beans and dried beans in the wet mill.

Filter

Caution

Never use the filter to process ingredients hotter than 80°C.

Never overload the filter. Do not put more than 70g dried soy beans or 150g fruit in the filter
at the same time.
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- Always make sure the lid is assembled properly and the measuring cup is inserted properly in
the lid before you switch on the blender:

- Cut fruit into smaller pieces before you put it in the filter.

- Soak dried ingredients, such as soy beans, before you put them in the filter.

Built-in safety lock

This feature ensures that you can only switch on the blender if you have properly assembled the
blender jar; the dry mill beaker or the wet mill beaker on the motor unit. If the blender jar or mill
beaker is correctly assembled, the built-in safety lock will be unlocked.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the blender for the
first time (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

Blender

The blender jar is intended for fine pureeing, chopping and blending. In the blender jar you can
prepare soups, sauces and milk shakes.You can also use it to process vegetables, fruit, meat, pancake
batter etc.

Preparing the blender jar for use
Assemble the sealing ring on the blender blade unit (Fig. 2).

Insert the blade unit into the opening in the bottom of the blender jar (1). Screw the blade
unit clockwise onto the bottom of the blender jar (2) until the blade unit it is fixed

properly. (Fig. 3)
Put the blender jar with the blade unit attached on the motor unit and fix it by turning it
clockwise (‘click’). (Fig. 4)
The blender jar can be mounted in two positions: with the handle on the right side or on the left
side.

Put the mains plug in the wall socket.
Using the blender jar
Put the ingredients in the blender jar.
Assemble the lid on the jar.
Insert the measuring cup into the opening in the lid. (Fig. 5)

Turn the control knob to speed 1 or 2.
Turn the control knob to the pulse setting if you want to process ingredients very briefly.

Do not let the blender with the blender jar attached run for more than 3 minutes at a time.

Always let the blender cool down to room temperature after each batch you process.

Tips
- If you want to crush ice cubes, put not more than 6 ice cubes (of approx. 25x35x25mm) in the
blender jar. Then turn the control knob to pulse position a few times.
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- Cut meat or other solid ingredients into smaller pieces before putting them in the blender jar.

- Do not process a large quantity of solid ingredients at the same time.To get good results, we
advise you to process these ingredients in a series of small batches.

- To make tomato juice, cut the tomatoes in four and drop the pieces through the opening in the
lid onto the rotating blades.

Disassembling the blender jar
Remove the mains plug from the wall socket.
Remove the lid with the measuring cup from the blender jar.

Turn the blender jar with the blade unit attached anticlockwise to remove it from the motor
unit.

Clean all removable parts immediately after use (see chapter ‘Cleaning’).

Filter

With the filter you can make delicious fresh fruit juices, cocktails or soy milk. The filter prevents pips
and skins from ending up in your drink.

Never overload the filter. Do not put more than 70g soy beans (unsoaked weight) or 150g fruit
in the filter at the same time.

Preparing the filter for use

Mount the blender jar with the blade unit attached on the motor unit and fix it by turning it
clockwise (‘click’) (Fig. 4).

The blender jar can be mounted in two positions: with the handle on the right side or on the left

side.

Put the filter in the blender jar (Fig. 6).
Make sure that the grooves of the filter fit exactly onto the ribs inside the blender jar.

Put the mains plug in the wall socket.
Using the filter
Assemble the lid on the jar.
Put the ingredients in the filter. (Fig.7)
Pour water or another liquid (milk, juice, etc.) into the blender jar.
Insert the measuring cup into the hole in the lid.
Let the blender run for approx. 40 seconds.

A Switch off the blender and remove the blender jar with the blade unit attached from the
motor unit.

Do not remove the lid. Leave the measuring cup and the filter in the jar.

Turn the lid to the unlock position and pour out the drink through the pouring lip of the
blender jar. (Fig.8)

Tip: For optimal results, put the jar with the remaining ingredients back onto the blender and let it run for
a few more seconds.

Note:When you process a large quantity, we advise you not to put all the ingredients in the filter at the
same time. Start to process a small quantity and let the blender run for a few seconds.Then switch off
the blender and add another small quantity. Repeat this procedure until you have processed all the
ingredients. Always keep the lid on the blender jar during processing.
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Bl Clean all removable parts immediately after use (see chapter ‘Cleaning).
Mill

This blender is supplied with two mills:

- The dry mill (the smaller one) is intended for grinding dry ingredients, such as dried beans, dried
rice, dried shrimps or dry tea leaves.

- The wet mill (the larger one) is intended for chopping moist ingredients, such as chili paste and
soaked rice.

Using the mill
Put the ingredients in the mill beaker (Fig. 9).
Do not fill the mill beaker beyond the MAX indication.

Assemble the sealing ring on the blender blade unit (dry mill) or assemble the sealing ring on
the wet mill blade unit (wet mill). (Fig.2)

Put the dry mill blade unit on the dry mill beaker (1) or put the wet mill blade unit on the
wet mill beaker (1) and screw the blade unit anticlockwise (2) until it is fixed
properly. (Fig.10)

Turn the assembled mill upside down and screw it clockwise onto the motor unit
(‘click’) (Fig. 11).

Put the mains plug in the wall socket.

A Turn the control knob to the PULSE setting to let the blender run until the ingredients are
fine enough.
This takes approx. 10-30 seconds.

Disassembling the mill
Unplug the blender.
Screw the mill anticlockwise off the motor unit.
Turn the mill upside down and screw the blade unit clockwise off the mill beaker.

Clean all removable parts immediately after use (see chapter ‘Cleaning’).

Always unplug the appliance before you clean it.

Never immerse the motor unit in water, nor rinse it under the tap. Do not clean the motor unit
in the dishwasher.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Tip: Cleaning the blender and its parts is easiest immediately after use.
Easy cleaning
Leave the blender jar on the motor unit.
Fill the blender jar halfway with water and add a few drops of washing-up liquid.
Turn the control knob to the CLEAN/PULSE setting a few times.

Remove the blender jar from the motor unit, empty it and rinse it with clean water.
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Thorough cleaning
Make sure the blender is unplugged.
Disassemble all removable parts.
Do not forget to remove the blender sealing ring.
Do not touch the blades.The blades are very sharp.
Clean the motor unit with a moist cloth.
Clean the removable parts in hot water with some washing-up liquid.

Note:All parts except the motor unit can be cleaned in the dishwasher

To store the mains cord, wind it round the base of the motor unit.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 12).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.
philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Baby food

Note:This recipe can be prepared in the blender jar.

Ingredients

250g cooked chicken meat
250g cooked potatoes
250g green beans

450ml milk

Precut the ingredients into pieces of 2x2x2cm.
Put all ingredients in the blender jar.
Turn the control knob to speed 2 and blend for 75 seconds.

Garam massala

Note:This recipe can be prepared with the dry mill.

Ingredients
- 10g cloves
- 10g cinnamon (cut into Tcm pieces)
- 5g cardamom
10g black pepper

Put all ingredients in the dry mill.
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Use the PULSE setting to process the ingredients for 30 seconds.

Five spices powder

Note:This recipe can be prepared with the dry mill.

Ingredients
- 2ganiseed
- 2gstar anise
- 2g (Chinese) cassia
- 2g (Chinese) liquorice

Put all ingredients in the dry mill.
Use the PULSE setting to process the ingredients for 30 seconds.

Thai mosaman curry paste

Note:This recipe can be prepared with the wet mill.

Ingredients
- 20g shallots
- 15g garlic
- 7ggalangal (cut into approx. 1cm thick slices)
- 9glemon grass
- 2pcs cloves
- ltbsp coriander seeds
- tbsp cumin seeds
- 3pcs dried chillies
- 5pcs peppercorns
- Itbsp shrimp paste
- tbsp salt

Put all ingredients in the wet mill.
Use the PULSE setting to process the ingredients for 30 seconds.
Chili paste

Note:This recipe can be prepared with the wet mill.

Ingredients
- bg dried chili, deseeded
- 20g fresh chili, deseeded
- 30g shallots
- pcgarlic
- tbsp water
Put all ingredients in the wet mill.
Use the PULSE setting to process the ingredients for 30 seconds.

Soy milk

Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Ingredients
- 70g dried soy beans
- 600ml water

Soak the soy beans for 4 hours before you process them.Then let them drain.
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Put the soaked soy beans in the filter and pour the water into the blender jar. Blend for 30
seconds.

Pour the soy milk into a pan and bring to the boil. Then add some sugar and let the soy milk
simmer until all sugar has dissolved.

Serve hot or cold.

Nourishing vegetable soup from Budapest

Ingredients
- 100g kohlrabi
- 150g potatoes
- 150g celery
- 50g carrots
- 100g smoked pork
- 0.55Kr water
- 100g lentils (canned)
- 125g créme fraiche
- 10g parsley
- salt, freshly ground pepper; 1 stock cube, 1 bay leaf

Precut the ingredients into pieces of 2x2x2cm.

Put the kohlrabi, potatoes, celery, carrots and 0.35Itr water in the blender jar in this order.
Then blend for 30 seconds.

Put the blended ingredients in a pan and bring them to boil. Add the rest of the water (0.2Itr),
créme fraiche, lentils, meat, herbs, stock cube and seasonings.

Let the soup simmer for 30 minutes. Stir the soup regularly.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips | Pour profiter pleinement de
I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le site a I'adresse suivante : www.philips.com/
welcome.

ZIFR=—"I0TMMOO®>

Description générale (fig. 1)

Bloc moteur

Bouton de commande avec position Pulse et réglage de la vitesse
Ensemble lames du blender

Bague d'étanchéité du blender
Blender en plastique

Indication du niveau

Couvercle du blender

Quverture a couvercle

Filtre a fruits

Verre doseur

Bol du moulin a sec

Bol du moulin étanche

Bague d'étanchéité du moulin étanche
Ensemble de lames du moulin étanche

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un usage
ultérieur.

Général

Danger
Ne plongez jamais le bloc moteur dans 'eau, ni dans d'autres liquides et ne le rincez pas.
Nettoyez-le avec un chiffon humide.

Avertissement

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur 'appareil correspond a la
tension secteur locale.

N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres pieces sont
endommagées.

Si'le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips, par un Centre
Service Agréé Philips ou par un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

N'utilisez jamais le bol mélangeur, le bol du moulin a sec ou le bol du moulin étanche pour
mettre en marche ou arréter le blender.

Ne laissez jamais le blender fonctionner sans surveillance.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient sous surveillance ou qu'elles
n‘aient recu des instructions quant a l'utilisation de I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.

Ne touchez pas les lames, surtout lorsque le blender est branché, car elles sont trés coupantes.
Si les lames se bloquent, débranchez toujours le blender avant de retirer les ingrédients a
I'origine du blocage.

Assurez-vous que I'ensemble lames est correctement fixé sur le bol mélangeur ou le bol du
moulin avant d'installer celui-ci sur le bloc moteur.
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Attention

Débranchez toujours le blender avant d'installer; de retirer ou de positionner des accessoires sur
le bol mélangeur, le moulin a sec ou le moulin étanche, et avant de le nettoyen.

N'utilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui n‘ont pas été
spécifiguement recommandés par Philips.Votre garantie ne sera pas valable en cas d'utilisation
de tels accessoires ou pieces.

Ne dépassez pas le niveau maximal indiqué sur le bol mélangeur et les bols du moulin.

Blender

Avertissement

Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet dans le bol mélangeur lorsque le blender est
en cours de fonctionnement.

Assurez-vous que I'ensemble lames est correctement fixé sur le blender avant d'installer celui-ci
sur le bloc moteur.

Attention

Ne remplissez jamais le blender avec des ingrédients dont la température dépasse 80 °C.

Pour éviter tout risque d'éclaboussure, ne versez jamais plus de 1 litre d'ingrédients liquides dans
le bol mélangeur, surtout si vous avez I'intention de les mixer a haute vitesse. Réduisez cette
quantité a 750 ml si vous préparez des ingrédients liquides chauds ou susceptibles de mousser.
Si des ingrédients s'accumulent sur les parois du bol mélangeur, éteignez le blender, puis
débranchez-le. Détachez les ingrédients des parois au moyen d'une spatule.

Assurez-vous que le couvercle est correctement fixé sur le bol et que la mesure graduée est
correctement insérée dans le couvercle avant de mettre I'appareil en marche.

N'oubliez jamais de placer la bague d'étanchéité sur 'ensemble lames avant d'installer I'ensemble
lames sur le bol mélangeur afin d'éviter toute fuite.

Ne faites pas fonctionner le blender et le bol mélangeur pendant plus de 3 minutes sans
interruption. Laissez refroidir I'appareil entre deux préparations.

Moulin a sec et le moulin étanche

Avertissement

N'utilisez pas le moulin a sec pour moudre des ingrédients trés durs tels que la muscade, le
sucre candi et les glacons.

N'utilisez pas le moulin étanche pour mélanger des liquides ou pour obtenir de la glace pilée.
Pour ces ingrédients, utilisez le bol mélangeur.

Ne touchez pas les lames de 'ensemble lames lors du nettoyage, au risque de vous blesser.

Attention

N'utilisez jamais le moulin a sec ou le moulin étanche pendant plus de 30 secondes sans
interruption. Laissez le moulin refroidir au moins 1 minute entre deux cycles de préparation.
Laissez refroidir les aliments chauds avant de les hacher dans le moulin a sec ou étanche
(température max.: 80°C).

N'oubliez jamais de placer la bague d'étanchéité sur I'ensemble lames avant d'installer le bol du
moulin afin d'éviter toute fuite.

Hachez toujours les clous de girofle, I'anis étoilé et les graines d'anis avec d'autres ingrédients. Si
vous les hachez séparément, ils pourraient rayer le moulin.

La couleur du bol du moulin peut s'altérer suite au mixage d'ingrédients tels que les clous de
girofle, I'anis et la cannelle.

Le moulin a sec et le moulin étanche ne sont pas appropriés pour hacher de la viande crue.
Utilisez plutét le blender:

N'utilisez pas le moulin a sec ou le moulin étanche pour des préparations liquides telles que les
jus de fruits.

Le moulin étanche ne permet pas de mixer des ingrédients secs tels que des grains de café et
des graines séchées.
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Filtre

Attention

- Nutilisez jamais le filtre pour préparer des ingrédients dont la température dépasse 80 °C.

- Ne surchargez pas le filttre. Ne mettez pas plus de 70 g de graines de soja séchées ou 150 g de
fruits a la fois dans le filtre.

- Assurez-vous que le couvercle est correctement fixé et que la mesure graduée y est
correctement insérée avant de mettre le blender en marche.

- Coupez les fruits en morceaux avant de les mettre dans le filtre.

- Faites tremper les ingrédients secs, tels que les graines de soja, avant de les mettre dans le filtre.

Verrou de sécurité intégré

Gréce a cette fonctionnalité, le blender se met en marche uniquement lorsque le bol mélangeur, le
bol du moulin a sec ou étanche est correctement placé sur le bloc moteur. Dans ce cas, le verrou
de sécurité se désactive automatiquement.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux regles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode d'emploi.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec des aliments
(voir le chapitre « Nettoyage »).

Utilisation de ’appareil

Blender

Le bol mélangeur sert a réduire en purée, a hacher et a mixer:Vous pouvez préparer des soupes,
des sauces et des milk-shakes, mais aussi mixer des légumes, des fruits, de la viande, de la pate a
crépes, etc.

Préparation du bol mélangeur
Placez la bague d’étanchéité sur 'ensemble lames du blender (fig. 2).

Insérez I'ensemble lames au fond du bol mélangeur (1).Vissez I'ensemble lames sur le fond du
bol mélangeur (2), jusqu’a ce qu’il soit correctement fixé. (fig. 3)

Placez le blender et ’ensemble lames sur le bloc moteur et faites tourner le bol dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche (clic). (fig. 4)
Le blender peut étre installé de deux fagons : poignée sur le coté droit ou gauche.

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.
Utilisation du bol mélangeur

Placez les ingrédients dans le blender.

Placez le couvercle sur le bol.

Insérez la mesure graduée dans I'orifice du couvercle. (fig. 5)

Réglez le bouton de commande sur la vitesse 1 ou 2.
Réglez le bouton de commande sur la position Pulse pour mixer des ingrédients trés brievement.

Ne faites pas fonctionner le blender avec le bol mélangeur pendant plus de 3 minutes
consécutives.
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Laissez toujours le blender refroidir apres avoir préparé une portion.

Conseils
- Pour obtenir de la glace pilée, placez au maximum 6 glacons (d'environ 25 x 35 x 25 mm) dans
le bol mélangeur, puis réglez le bouton de commande sur la position Pulse a plusieurs reprises.
- Coupez la viande et les autres aliments solides en morceaux avant de les placer dans le blender.
- Sivous devez mixer d'importantes quantités d'aliments, il est recommandé de procéder par
petites portions.
- Pour faire du jus de tomates, coupez les tomates en quatre et insérez les morceaux via l'orifice
du couvercle, directement sur les lames en mouvement.

Démontage du bol mélangeur
Retirez le cordon d’alimentation de la prise secteur.
Retirez le couvercle et la mesure graduée du blender.

Retirez le blender et 'ensemble lames du bloc moteur en faisant tourner le bol dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre.

Nettoyez toutes les piéces amovibles immédiatement apres utilisation (voir le chapitre
« Nettoyage »).

Filtre

Le filtre permet de concocter de délicieux jus de fruits frais, des cocktails ou du lait de soja sans
pépins ni peaux.

Ne surchargez pas le filtre. Ne mettez pas plus de 70 g de graines de soja (pesées séchées) ou
150 g de fruits a la fois dans le filtre.

Préparation du filtre

Placez le blender et 'ensemble lames sur le bloc moteur et faites tourner le bol dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche (clic) (fig. 4).
Le blender peut étre installé de deux facons : poignée sur le coté droit ou gauche.

Placez le filtre dans le blender (fig. 6).
Assurez-vous que les rainures du filtre s'insérent correctement dans les nervures a l'intérieur du
blender.

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.
Utilisation du filtre
Placez le couvercle sur le bol.
Placez les ingrédients dans le filtre. (fig.7)
Versez de 'eau ou tout autre liquide (lait, jus, etc.) dans le blender.
Insérez la mesure graduée dans I'orifice du couvercle.
Laissez le blender fonctionner environ 40 secondes.
A Eteignez le blender et retirez le bol mélangeur et 'ensemble lames du bloc moteur.

Ne retirez pas le couvercle. Laissez la mesure graduée et le filtre dans le bol.

Tournez le couvercle de fagon a le déverrouiller et versez la boisson par le bec verseur du
bol mélangeur. (fig. 8)
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Conseil : Pour obtenir des résultats optimaux, replacez le bol avec les ingrédients restants sur le blender
et faites-le fonctionner encore quelques secondes.

Remarque : Si vous traitez de grandes quantités, il est recommandé de ne pas mettre tous les ingrédients
a la fois dans le filtre. Commencez par une petite portion et faites fonctionner le blender pendant
quelques secondes, puis arrétez-le et ajoutez une autre portion. Répétez I'opération jusqu’a ce que vous
ayez mixé tous les ingrédients. Ne soulevez jamais le couvercle du bol mélangeur pendant que I'appareil
fonctionne.

Bl Nettoyez toutes les piéces amovibles immédiatement aprés utilisation (voir le chapitre
« Nettoyage »).

Moulin

Ce blender est fourni avec deux moulins :

- Le moulin a sec (le plus petit) sert a moudre des ingrédients secs tels que des graines séchées,
du riz sec, des crevettes séchées ou des feuilles de thé séchées.

- Le moulin étanche (le plus grand) sert a hacher des ingrédients humides tels que de la pate aux
piments ou du riz cuit.

Utilisation du moulin
Placez les ingrédients dans le bol du moulin (fig. 9).

Ne remplissez pas le bol du moulin au-dela de I'indication de niveau maximal.

Placez la bague d’étanchéité sur I'ensemble lames du blender (moulin a sec) ou placez la
bague d’étanchéité sur 'ensemble lames du moulin étanche (moulin étanche). (fig. 2)

Placez I'ensemble lames du moulin a sec sur le bol du moulin a sec (1) ou placez I'ensemble
lames du moulin étanche sur le bol du moulin étanche (1) et vissez I'ensemble lames dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre (2) jusqu’a ce qu’il soit correctement fixé. (fig. 10)

etournez le moulin, puis vissez-le sur le bloc moteur dans le sens des aiguilles d’'une montre
Ll Ret | | | le bl t d | d lles d’ t
(jusqu’a entendre un clic) (fig. 11).

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.

A Tournez le bouton de commande sur la position Pulse pour faire fonctionner le blender
jusqu’a ce que les ingrédients soient suffisamment fins.
Cette opération dure entre 10 et 30 secondes.

Démontage du moulin
Débranchez le blender.

Tournez le moulin dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour le retirer du bloc
moteur.

Retournez le moulin et tournez I'ensemble lames dans le sens des aiguilles d’'une montre
pour le retirer du bol du moulin.

Nettoyez toutes les pieces amovibles immédiatement aprés utilisation (voir le chapitre
« Nettoyage »).

Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.
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Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet. Ne passez pas le
bloc moteur au lave-vaisselle.

N'utilisez jamais de tampons a récurer, de produits abrasifs ou de détergents agressifs tels que
I’essence ou I'acétone pour nettoyer I'appareil.

Conseil : Il est recommandé de nettoyer le blender et ses accessoires immédiatement aprés utilisation.
Nettoyage facile

Placez le bol mélangeur sur le bloc moteur.

Remplissez le bol mélangeur a moitié d’eau et ajoutez-y quelques gouttes de produit vaisselle.

Réglez le bouton de commande sur la position CLEAN/PULSE a quelques reprises.

Enlevez le bol mélangeur du bloc moteur, videz-le et le rincez-le avec de 'eau propre.
Nettoyage en profondeur

Assurez-vous que le blender est débranché.

Retirez toutes les pieces amovibles.

N’oubliez pas de retirer la bague d’étanchéité du blender.

Ne touchez pas les lames, car elles sont trés coupantes.

Nettoyez le bloc moteur a I'aide d’un chiffon humide.

Nettoyez soigneusement les pieéces amovibles a I'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle.

Remarque :Toutes les piéces, a I'exception du bloc moteur, peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle.

Rangement

Pour ranger le cordon d'alimentation, enroulez-le autour de la base du bloc moteur.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures ménageres, mais déposez-
le a un endroit assigné a cet effet, ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la
protection de I'environnement (fig. 12).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire réparer I'appareil, ou si vous
rencontrez un probleme, rendez-vous sur le site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de téléphone
correspondant sur le dépliant de garantie internationale). S'il n‘existe pas de

Service Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips

o
A
Qo

Recettes

Aliments pour bébé

Remarque : La préparation de cette recette peut s’effectuer au moyen du bol mélangeur.

Ingrédients

250 g de poulet cuit

250 g de pommes de terre cuites
250 g de haricots verts
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- 450 ml de lait

Coupez les ingrédients en petits morceaux de 2 cm environ.

Mettez tous les ingrédients dans le bol mélangeur.

Tournez le bouton de commande sur la vitesse 2 et mixez pendant 75 secondes.

Garam massala

Remarque : La préparation de cette recette peut s’effectuer au moyen du moulin a sec.

Ingrédients
- 10 g de clous de girofle
- 10 g de cannelle (morceaux d'environ 1 cm)
- 5 gde cardamome
- 10 g de poivre noir

Placez tous les ingrédients dans le moulin 2 sec.
Utilisez la position Pulse pour préparer les ingrédients pendant 30 secondes.

Poudre de 5 épices

Remarque : La préparation de cette recette peut s’effectuer au moyen du moulin a sec.

Ingrédients
- 2 gde graines d'anis
- 2 gdanis étoilé
- 2 g de cannelle de Chine
- 2 gde réglisse de Chine
Placez tous les ingrédients dans le moulin a sec.
Utilisez la position Pulse pour préparer les ingrédients pendant 30 secondes.

Pate de curry Massaman Thai

Remarque : La préparation de cette recette peut s’effectuer au moyen du moulin étanche.

Ingrédients
- 20 g d'échalote
- 15 gdall
- 7 g de galangal (coupé en tranches d'environ 1 cm)
- 9 gdecitronnelle
- 2 clous de girofle
-1 cuillere a soupe de graines de coriandre
-1 cuillere a soupe de graines de cumin
- 3 piments séchés
- 5 grains de poivre
-1 cuillere a soupe de pate de crevettes
-1 cuillere a soupe de sel

Placez tous les ingrédients dans le moulin étanche.
Utilisez la position PULSE pour préparer les ingrédients pendant 30 secondes.

Pate aux piments

Remarque : La préparation de cette recette peut s’effectuer au moyen du moulin étanche.

Ingrédients
- 6 gde piment séché, épépiné
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- 20 g de piment frais, épépiné
- 30 g d'échalote

- 1 gousse dail

- 1 cuillere a soupe d'eau

Placez tous les ingrédients dans le moulin étanche.
Utilisez la position PULSE pour préparer les ingrédients pendant 30 secondes.

Lait de soja

Laissez toujours I'appareil refroidir aprés avoir préparé une portion.

Ingrédients
- 70 g de graines de soja séchées
- 600 ml d'eau

Faites tremper les graines de soja pendant au moins 4 heures, puis laissez-les sécher.

Placez les graines de soja dans le filtre.Versez I'eau dans le blender, puis mixez pendant
30 secondes.

Faites bouillir le lait de soja dans une casserole, ajoutez du sucre et laissez cuire a feu doux
jusqu’a ce que le sucre soit fondu.

Servez chaud ou froid.

Soupe de légumes de Budapest

Ingrédients
- 100 g de chou-rave
- 150 g de pommes de terre
- 150 g de céleri
- 50 g de carottes
- 100 g de porc fumé
- 0551 deau
- 100 g de lentilles (en conserve)
- 125 g de creme fraiche
- 10 g de persil
- Sel, poivre frais, 1 bouillon-cube, 1 feuille de laurier

Coupez les ingrédients en petits morceaux de 2 cm environ.

Introduisez, dans I'ordre, le chou-rave, les pommes de terre, le céleri, les carottes et 0,35 |
d’eau dans le blender. Mixez pendant 30 secondes.

Placez les ingrédients préparés dans une casserole et portez a ébullition. Ajoutez le reste de
'eau (0,2 1), la créeme fraiche, les lentilles, la viande, les herbes, le bouillon-cube et les
assaisonnements.

Laissez mijoter pendant 30 minutes. Remuez régulierement.
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