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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

% Warning of electric shock.

AN
T Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

¢ |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

e Hotplates are equipped with
“Induction" technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate.

See. General information about
cooking, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e CFlectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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P General information

Overview

1 Induction cooking plate
2 Assembly clamp
3 Vitroceramic surface

Technical specifications
Voltage / frequency

Total power constimption

Fuse

Cable ype | section

External dimensions (height / width / depth
installation dimensions width / depth
Burners

Rear |oft

Dimension

Power

Front left

Dimension

Power

Bight

Dimension

Power

4 Base cover
5 Induction cooking plate

1N~220-240 V /2N~380-415 V 50 Hz
max 7200 W

16Ax2

minHOBVAV2E G ¢ | 5 mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (42 mm/490 (-2 mm

Induction cooking plate
180 mm

1800/3000 W

Induction cooking plate
180 mm

1800/3000 W
Induction cooking plaie
180/280 mm

250005700 W

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

The product must be installed in accordance

DANGER:
ith all local electrical regulations.

have it installed.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
Damaged products cause risks for your safety.

*

min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with

all local gas and electrical regulations.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above the

cooker, refer to cooker hood manufacturer'

instructions regarding installation height (min

650 mm)

Remove packaging materials and transport locks.

Surfaces, synthetic laminates and adhesives

used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cutaperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!
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Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.
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If a cable is supplied with the product:

[2N AC 380-415 V| [1N Ac 220-240 V|

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)

Blue/Grey cable =N (Neutr?l)

e Green/yellow cable = F) = (Ground)
» or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neu|tra|)

Green/yellow cable = (E) = (Ground)
3. For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown cable = L1 (Phase 1)

Black cable = L2 (Phase 2)

Blue/Grey cable =N (Neutr?l)

e Green/yellow cable = F) = (Ground)

e Black cable = L1 (Phase 1)
e Grey cable = L2 (Phase 2)
e Blue/Brown cable =N (Neu}ral)

e Green/yellow cable = (F) = (Ground)



Installing the product
If the oven is below:

min.

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening of minimum
180 cm? at the rear section of the furniture as
illustrated in the following figure.

min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Tuming the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. The sealing gasket provided in the package must

be applied on the lower casing bend around the

hob as shown in the figure, during installation of
the hob.

gs inserting and screwing
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure.

~

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with this clamps are not in appropriate
for your cooktop, additional 2 mounting clamps
can be fixed to the front side of the product as
shown in the below figure.

1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter
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hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above

figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the

product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

*

min. 15 mm
Rear view (connection holes)
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DANGER:
Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

DANGER:

There are gas and electrical components

contained within this hob, therefore when
fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes

shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

Final check
1. Connect the power cable and switch on the
product's fuse.

2. Check the functions.




ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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E How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if b does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the
vessel on the relevant cooking zone is energised. The
vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cookin% zone during
cooking. Selected cooking zone and At symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very
little oil.



saucepan covers onto your hob since they can get running, sensors of the hob can decrease the
heated. cooking level or turn off the oven.

Do not put metal items such as fgrks, knives or Elf there is an oven under your hob and if it is
Never use aluminium foil for cooking. Never place food : : : :
items wrapped with aluminium foil onto the cooking mWhe“ the hob is running, keep items with

Zone. magnetic properties such as credit cards or
cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Small cooking zone
@ 30-28 cm @ 18 cm @ 14,5 cm

Large cooking zone Normal cooking zone Small cooking zone
Automatically fits to the saucepan. Automatically fits to the e  Used for slow cookings
Distributes the power ideally. saucepan. (sauces, creams)
Provides perfect heat distribution. Distributes the power Used to prepare small
Used to cook dishes such as large ideally. portions or portions
crepes or large fishes rare or very Provides perfect heat based on number of
rare. distribution. Used for all persons.

kinds of cookings.
Using the hobs Control panel
2 DANGER
Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Specifications l Stop key
Light indicating that the relevant key — Minus key
is functioning _‘l.. Plus key
On / Off key [°] Cooking zone
Keylock key ® combination/separation key

Timer Activation / Deactivation key

High power setting (Booster) key
Automatic cooking key

EOEPO |
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Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual appearances or
unctions may vary according to the model of

your hob.
Cooking Zone displa

Automatic cooking symbols

Level/timer indicator

Timer symbol

Timer activation key

High power setting (Booster) activation key
Plus key

Minus key

Automatic cooking key

Cooking zone on/off key

his product is controlled by means of a touch
control panel. Each operation you make on

our touch control panel will be confirmed by
an audible signal.

Iways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause

problems in the functions.

1
2
3
4
5
6
7
8
9

Switching on the cooking zone:

1. On the control panel, touch the (D key of the
cooking zone you want to switch on.

Light of the O key will turn on and "0" appears on

the cooking zone display. Cooking zone is ready for

use.

The hob will automatically return to
Standby mode if no operation is
performed within 10 seconds..
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he product will switch itself off for safety
reasons if no key is touched for a long
ime.

Switching off the cooking zone:

An active cooking zone can be switched off in 3

different ways:

1. By touching the (De key of the relevant
cooking zone;

Touch the "D~ key of the cooking zone you want to

switch off

2. By dropping the temperature to "0" level;

You can switch off the cooking zone by adjusting the

temperature setting to "0" level.

3. By using the switching off function on the
timer for the desired cooking zone;

When the time is over, the timer will switch off the

cooking zone linked to it. "0" or "00" value will appear

on all displays. The @ symbol on the hob indicator
display will disappear.

When the time is over, an audible alarm will sound.
Touch any key on the control panel to silence the
audible alarm.

If "H" or "h" is on after the cooking zone
has been switched off, it means that the

cooking zone s still hot. Do not touch the
cooking zones..

Residual heat indicator

If "H" symbol is flashing on the cooking zone display, it
means that the hob is still hot and can be used to keep
a small amount of food warm. The symbol will soon
turn to "h" symbol, which means it is less hot.

\When the electricity is cut off, residual heat
indicator will not light up and does not warn
he user against hot cooking zones.

Adjusting the temperature level

1. Switch off the cooking zone you desire by
touching its (D key.

2. Adjust the desired temperature level by touching

the ||—||/||

" keys.

» The relevant cooking zone will start to operate at the
set temperature level.



Turning on the wide surface cooking zone

1. Switch on the cooking zone you desire by touching
its " key.

2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key.

» The lights of the Wide Surface Cooking Zone
Selection key and the both"(Dr keys illuminates

continuously.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the "™™'/""T " keys of the front left cooking
zong display.

» Cooking zone starts to run. If another cooking zone
is selected or no operation is performed for 10
seconds, the light of the wide surface cooking zone
illuminates continuously.

Turning on the wide surface cooking zone while
one or both of the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking zones are running,
you can combine both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you can utilize a
wider cooking zone just with the same values.

1. Switch on the other cooking zone by touching its
"D key.

2. Select one of the left cooking zones while one or
both of the left cooking zones are running.

3. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key.

» Temperature value of the last set cooking zone
appears on the front left cooking zone display. The
lights of the Wide Surface Cooking Zone Selection key
and the both "@"keys illuminates continuously.

» Combined cooking zones continue operating with the
temperature and the timer (if available) value of the left
cooking zone you last set. Value of the left cooking
zone which was first set zones is canceled.

If you touch any of the left cooking zone
selection keys while the wide surface cooking
one is active, cooking zones are separated

and turned off.

» To change the temperature value at a later stage,
adjust the desired temperature level by touching

the"™"/"

display.

Turning off the wide surface cooking zone

Wide surface cooking zone can be turned off in 4

different ways:

1. By dropping the temperature level to "0".

You can turn the wide surface cooking zone off by

dropping the temperature level to "0".

2. By using the turn-off with the timer option for
the wide surface cooking zone.

When the time is over, the timer will turn off the wide

surface cooking zone. "'0"* will appear on the left

cooking zone display and "*00"" will appear on the

" keys of the front left cooking zone

timer display. The """ symbol and the light of the

timer key on the front left cooking zone display will

disappear.

3. By touching the (Dn keys of any of the left
cooking zones.

If you touch D key of any of the left cooking zones

while the wide surface cooking zone is active, the

cooking zones are separated and turned off. The

cooking zone which is not turn of, it will be continue

with set levels.

4. By touching the wide surface cooking zone
symbol.

If you touch the wide surface cooking zone symbol, the

cooking zone is turned to “0” level separately. If it is

not set to any level, the cooking zone tum off

automatically within 10 second.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function for rapid heating.

However, this function is not recommended for

cooking a long time. Booster function may not be

available in all cooking zones.

Selecting the high power setting (BOOSTER):

1. Switch on the cooking zone you desire by touching
its " key.m

2. Touch the "1™ key.
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» Selected cooking zone will operate with maximum
power and “P” symbol will appear on the cooking zone
display. Cooking zone will switch itself off when the
booster time is up.

Switching off the high power setting (BOOSTER)
prematurely:

You can switch off the hjlxgh power setting anytime you

want by touching the "= key.

Working prencible of 2 zones which are located
same vertical direction:

If one zone is set to level booster and than the other
zone, which is located same vertical direction set to
bigger than level 6 (7, 8 and 9), first zone drops to
level 9 and the other zone can be set bigger than level
6 (7, 8 and 9). If the second zone is set to level
booster, first zone drops to level 6.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds while the hob is switched
on to allow the user to make a short cleaning. Product
will not draw any power throughout this time.

Activating the cleaning lock

1. Touch and hold the @ key until a single signal
sound is heard when any cooking zone is
switched on.

The key lock light will blink and a countdown begins

from 20 on the display of the active cooking zones.

None of the keys on the panel will function except the

D key throughout this period.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give a signal audio signal
after 20 seconds, key lock light will go off and the
cleaning lock will automatically be deactivated.

If you want to deactivate the cleaning lock
1
earlier, touch and hold the key untila
single signal sound is heard.
Child Lock
When the cooking zones are switched off, you can

protect the hob with the child lock to prevent children
from switching on the cooking zones. You can activate
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or deactivate the child lock only when the cooking
zones are switched off (in the standby mode).

Activating the child lock

(1
1. Touch and hold the . key until a single signal
sound is heard when the hob is in the standby
mode.

(1
The child lock will be activated and the light of the '
" key will be turned on.

If any key is pressed when the child lock
unction is active, an audible signal will be

heard and the light of the "L8]" key will
blink.

Deactivating the child lock

1. Touchthe IE] key until a single signal sound is
heard when the child lock is active.
» The child I_cEk function will be deactivated and the

)
light of the key goes out after blinking twice.

Key Lock

You can activate the key lock in order to prevent the
functions from being changed by mistake while the
hob is operating.

Activating the key lock

1. Touch and hold the . key for a long time while
any of the cooking zones is active.

Only one signal sound will be heard first. In this case,

your hob is switched to cleaning lock. Then, keep on

touching without lifting your finger until you hear

3
two successive signal sounds. The light of the
key will flash and all cooking zones will be locked.

ou can activate the key lock in the operation

mode only. Only the "\L" key will be
unctional when the key lock is active. When
you touch any other button, the light of the

()
key will blink to indicate that the key lock
is active. If you switch the hob off when the
keys are locked, you must deactivate the key
lock in order to be able to switch on the hob
again.

Deactivating the key lock
1. Touch the Ig] key for about 2 seconds.
The operation will be confirmed with an audible signal.

1
The light of the . key will go out and the control
panel will get unlocked.



Timer function

This function makes it easier for you to cook. You will
not have to watch the hob for the whole cooking period.
The cooking zone will be switched off automatically at
the end of the time period you have set.

Activating the timer
1. Switch on the cooking zone you desire by touching
its "D key.

2. Adjust the desired temperature level by touching
the ||wu/u

" keys.

3. Activate the timer by touching the key.

IIOOII and 1"
zong display.

" symbols will light on the cooking

4. Set the desired duration by touching the

"/"+" keys.

5. Touch the @ key again to confirm the setting.
The setting will be activated unless you touch the
key again within 10 seconds.

he timer can only be set for the operating
cooking zones.

In order to set the timers of the other cooking
ones, repeat the process explained above.

imer cannot be set without selecting the
cooking zone and its temperature value.

ou can see the remaining cooking time by

ouching the "\’ key of the relevant
cooking zone again.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be switched off

automatically and give an audible warning. Press any

key to silence the audio warning.

Deactivating the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the hob will keep on

operating at the set temperature until it is switched off.

You can deactivate the timer earlier in two different

ways:

Deactivating the timer by dropping its value to

IIOOII:

1. Touch the _/+ keys until "00" appears
on the display of the cooking zone whose timer is
active.

» @ symbol will permanently goes off on the
cooking zone display and the timer will get canceled.
2-Deactivating the timer by touching its key for
about 3 seconds:

1. Touch the @ key of the cooking zone whose
timer is active for about 3 seconds.

» "\o/" symbol will permanently goes off on the

cooking zone display and the timer will get canceled.

Automatic cooking function

You can cook quickly at 3 different levels by means of

this function.

1. Keeping warm

2. Simmering

3. Frying

Activating the automatic cooking function

without setting the timer

1. Switch on the cooking zone you desire by touching
its " key.

2. Touch the "L key of the cooking zone on which
you want to activate the automatic cooking
function.

3. The relevant cooking zone will be activated at the
keeping warm level after the first touch. “P1" and
"L symbols will appear on the display.

4. The relevant cooking zone will be activated at the
simmering level after the second touch. “P2”" and
"L symbols will appear on the display.
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5. relevant cooking zone will be activated at the
frying level after the third touch. “P3” and "%/
symbols will appear on the display.

» The cooking zone will start to operate at the set

automatic cooking level.

Activating the automatic cooking function by

setting the timer

1. Select the desired automatic cooking level by
touching the "™ key of the relevant cooking
zone.

2. Activate the timer by touching the @ key.
» "00" and "
3. Set the desired duration by touching the

" symbols will light on the display.

/+ levels.

» The cooking zone will keep on operating at the

selected automatic cooking level throughout the set

time period.

» Once the set time is over, the hob will be switched

off automatically and give an audible warning. Press

any key to silence the audio warning.

Deactivating the automatic cooking function

1. You can completely switch off the relevant
cooking zone by touching the (D key to cancel
the automatic cooking function.

2. If you want the cooking zone to operate at a
certain level and deactivate the automatic cooking
function, set the desired temperature level by

||—u/u

touching the " keys. The cooking
zone will keep on operating at the set temperature
level. If the timer has been set previously, the set
cooking time will not be canceled and will keep on
at the set temperature level.

Stop function
You can stop all functions (except for the timer)
operating on the hob by means of this function.
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If the timer is set for any cooking zone, it will
continue operating during stoppage.

1. Touch the I]H key when any of the cooking
zones is operating.

All operating cooking zones will stop. 1 symbol will

appear on the diSﬁIay of the active cooking zones.

2. Touch the "Litl" key again to reactivate all the
stopped cooking zones with their previous settings.
Using the induction cooking zones safely and
effectively
Operating principles: Induction hob directly heats the
cooking vessel as a matter of principle. Therefore, it
has a lot of advantages as compared with other hob
types. It operates more efficiently and the hob surface
is colder.
Your induction hob is equipped with superior safety
systems that will provide you maximum safe usage.

Your hob can be equipped with induction
cooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
Each cooking zone automatically detects the
vessel placed on it thanks to the induction
feature. Energy is generated only where the
vessel comes into contact with the cooking
zone and thus, minimum energy consumption
is achieved.

Operation time limits

The hob control is equipped with an operation time
limit. If one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see, Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be reactivated by the user after
it is switched off automatically as described above.
Table-1: Operation time limits

Temperature level Operation time limit -
hour




s ]
g 105
B2 o

P1

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors which provide

protection against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Operating cooking zone may get switched off.

e Selected level may drop to level 7 from higher
level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow safety system. If

there is any overflow that spills onto the control panel,

the system will cut the power connection immediately

and switch off your hob. "E" warning appears on the

indicator during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as an

operating principle. It changes the power settings very

fast. Thus, you can prevent a cooking pot (containing

water, milk and etc.) from overflowing even if it was

just about to overflow.

Noisy operation

Some sounds may come from the induction hob.

These sounds are normal and a part of induction

cooking.

e The sound becomes prominent at high
temperature levels.

e Alloy of the cooking pot can cause noise.

e Aregular on/off sound arising from the operating
principle can be heard at low levels.

e Noise can be heard if an empty cooking pot is
heated. When you put water or food in it, this
sound will clear away.

e The noise of the fan that cools the electronic
system can be heard.

Error messages
Table-2: Error codes and error causes

Error Indicator Display
cause

Two or Cooking
more keys 2008
are display
pressed

Hob is The "H" symbol
overheated | blinks

For further information about error messages
hat may appear on the touch control panel,
see Table-2.

If the surface of the touch control panel is
exposed to intense vapour, the entire control
system may become deactivated and give
error signal.

Cooking
zone
displa

Keep the surface of the touch control panel
clean. Erroneous operation may be observed.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.



Troubleshooting

e The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of
the product. >>> This is not a fault.

ause noise. >>> This is not a fault.

ve or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or

reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e If the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e QOverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

*  The cooking pot s not suitable. >>> Check your pot

You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.
Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the

cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

................... Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

Selected cooking zone suddenly turns off during operation.

o Cooklng time for the selected cookmg zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e QOverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

* An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

e Thisis not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob cools down to a
suitable temperature.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brllantes.

BB BB A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Siilice/Istanbul /TURKEY
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t Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu béngfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales réduites, ou
sans expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét aprés chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agréeé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez |'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif & la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagg, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique

fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de |'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures éleveées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.
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e Assurez-vous qu’aucune subs- o
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution. o

e AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de |'eau. Coupez plutot
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare- .
flammes.

e ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadré. Les
processus de cuisson de courte o
durée doivent étre continuelle-
ment encadrés.

e AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre |'appareil hors tension o
pour étre & I'abri d'une éventuelle
électrocution.
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En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brlleurs et
les éventuels éléments chauffants
électriques, et débranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

Apres avoir utilisé I'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
mande et ne vous fiez pas a son
détecteur de casserole.

gvitez de poser des objets métal-
liques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres, les cou-
vercles et bien d'autres, sur la
surface de la table de cuisson
dans la mesure ou ils peuvent
chauffer.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.

Les plaques de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induc-
tion ». Votre table de cuisson a



induction, qui vous permet de
faire des économies de temps et
d'argent, doit étre utilisée avec
des casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plaques chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Ge-
néralités concernant la cuisson,

page 15, sélection des casseroles.

Les tables de cuisson a induction
créant un champ magnétique,
elles peuvent entrainer de graves
dommages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels qu‘une
pompe a insuline ou un pacema-
ker.

AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs

protecteurs fournis avec |'appareil.

L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

Cet appareil sert uniquement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilise a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.
Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Les pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles peuvent s'échauffer
pendant I'utilisation. Les enfants
doivent étre tenus a I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils €électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
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pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Gonformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au confraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
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Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e |Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.

Déplacement ultérieur

e (onservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez |'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.




P Généralités

Vue d'ensemble

1 Plaque de cuisson a induction
2 Bride de montage
3 Surface vitrocéramique

Caractéristiques techniques
Tension/fréquence

Consommation d'energie olale

Fusible

Type de cable/section

Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur)
Dimensions d'instaliation dohgisur/profondeur
Brileurs

Artiere gaiche

Dimension

Puissance

Avant gauche

Dimension

Puissance

Droite

Dimension

Puissance

4 Fond
5 Plague de cuisson a induction

1N~220-240 V /2N~380-415 V 50 Hz
max 7200 W

16Ax2

minHOBVAV2E G ¢ | 5 mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (42 mm/490 (-2 mm

Plague de cuisson a induction
180 mm

180000 W

Plague de cuisson a induction
186

1800/3000 W

Plagiie de cuisson 2 induction
180/280 mm

250005700 W

Les caractéristiques techniques peuvent
changer sans avis préalable afin d'améliorer la

qualité de I'appareil.

Les illustrations comprises dans ce manuel
sont schématiques et peuvent ne pas corres-

pondre exactement a I'appareil.

|es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
I'appareil ou dans la documentation qui
I'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des
conditions de fonctionnement et de I'environ-
nement de I'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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E Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécuritg.

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce. Une

min.
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distance de sécurité doit éfre laissée entre I'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e I peutaussi étre utilisé en position debout, de
maniére autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e () Sl faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e |essurfaces, les feuilles laminges synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e e plan de travail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.




Installation et branchement
e Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.
@N'installez pas la table de cuisson & des
lendroits avec rebords et coins tranchants.

Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques". Faites installer
la mise a la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
|'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serrg,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit &tre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a 'arriere du produit.

e |ecable d'alimentation de I'appareil doit &tre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du céble d'alimentation

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit &tre connectée et tous les pdles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

Cable marron/noir = L (phase)

Cable Bleu/gris = N (Neu|tre)

Cable vert/jaune = (F) = (Terre)

» Ou
e (Cable Gris/noir = L (phase)
e  (Cable Bleu/marron = N ([\Ieutre)

e Cable vert/jaune = (F) = (Terre)
3. Pour une connexion biphasée, branchez les fils
comme indiqué ci-dessous:

Cable marron = L1 (phase 1)

Cable noir = L2 (phase 2)

Cable Bleu/gris =N (Neultre)

Cable vert/jaune = (F) = (Terre)

» ou

e (able noir = L1 (phase 1)

e  (able gris = L2 (phase 2)

e (able Bleu/marron =N ([\Ieutre)

e Cable vert/jaune = (F) = (Terre)
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Installation des produits
Si le four est en bas:

min.

Si le tableau est en bas:
Il est nécessaire de laisser une ouverture pour la
ventilation d'au minimum 180 cm? & I'arrigre du
meuble comme illustré sur la figure suivante.

min.

Pendant I'installation de votre plaque de cuisson a

induction, placez le produit parallellement a la surface

d'installation. Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur

les parties de la plaque de cuisson en contact avec le

plan de fravail comme décrit ci-dessous pour empé-

cher tout liquide de pénétrer entre le produit et le plan

de travalil.

1. Préparez la surface du plan de travail comme
indiqué sur le schéma.

2. Retournez la table de cuission et placez la sur une

surface plane.
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3. Lejoint d’étanchéité fourni dans I'emballage doit
étre fixé autour de la table de cuisson a partir de
la surface inférieure, comme illustré, au cours de
I'installation de votre plaque de cuisson

Fixez les ressorts de montage en les insérant et
en les vissant a travers les orifices du boitier infé-

Pour certains modéles, votre produit peut
Etre livré avec les ressorts de montage
déja installés.

5. Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

6. Lorsque la table de cuisson est disposée au-
dessus du plan de travail, sa fixation se fera ai-
sément grace aux colliers de serrage. Si les di-
mensions du plan de travail s'averent inappro-
priées, fixer 2 brides sur la partie avant du produit
tel qu'illustré dans la figure.

1 Table de cuisson
2 Colliers de serrage de I'installation
3 Plan de travail



Quand vous installez la table de cuisson sur un DANGER:
meuble encastré, vous devez mettre une La réalisation des raccords dans d'autres
planche pour séparer le meuble de la table de orifices n'est pas une pratique recommandée
cuisson, comme illustré dans la figure sui- en termes de sécurité, car cela pourrait
vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous endommager le circuit de gaz ou le circuit
installé un four encastré. électrique.
Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du DANGER:
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit Am hotte comporte des éléments fonctionnant
étre couverte par une plaque en bois. 3 'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
\ * de la fixer au plan de travail uniquement par
) les orifices de fixation, en utilisant seulement
v ! 2 les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des

personnes.
* min. 1'5 mm- Vérification finale
Vue de derriére (orifices de raccord) 1. Branchez le cable d'alimentation et enclenchez le

fusible de I'appareil.
2. Vérifiez les fonctions.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |esrécipients et casseroles doivent &tre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.
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e Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

N —

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.




E Utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

/8\

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

e lasurface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Choix de vos casseroles

e La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

e Nutilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

e Nutilisez que des poéles et casseroles avec un
fond using. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Pour les tables a induction, n'utilisez que des
récipients congus pour la cuisson a induction.
Testez vos casseroles

Les méthodes suivantes vous permettent de savoir si
votre casserole est compatible ou non avec la table a
induction.

Votre casserole est compatible si vous pouvez
coller un aimant sur le fond.

Votre casserole est compatible si e -
gnote pas lorsque vous placez la casserole sur
un foyer de cuisson et allumez la table de cuis-
son.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon
ou en aluminium avec un fond magnétique spécial
mentionné sur les étiquettes ou les avertissements
indiquant que la casserole est compatible avec la
cuisson a induction. Les récipients en verre et en
céramique, les cocottes et les casseroles en acier
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inoxydable dont le fond en aluminium n'est pas ma-
gnétique ne devraient pas éfre utilisés.

Systéme permettant la reconnaissance de la
casserole

Dans la cuisson a induction, seule la zone couverte par
le récipient sur le foyer adéquat est alimentée en
énergie. Le bas du fond du récipient est reconnu par le
systeme et seule cette zone est chauffée automati-
quement. La cuisson s'arréte si le récipient de cuisson
est retiré du foyer pendant la cuisson. Le foyer de
cuisson sélectionné et le symbole "= clignotent en
alternance.

Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés
lorsque vous utilisez une casserole anti- adhésive (en
Téflon) sans huile ou avec tres peu d'huile.

Sélection du foyer de cuisson adapté au récipient

Ne posez pas d'ustensiles métalliques tels que des
fourchettes, couteaux ou couvercles de casserole sur
la table de cuisson car ils pourraient chauffer.
N'utilisez jamais de papier aluminium pour la cuisson.
Ne placez jamais d'aliments emballés dans du papier
aluminium sur le foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la table de
cuisson, et que le four fonctionne, les capteurs
de la table de cuisson peuvent diminuer le

niveau de chauffe ou arréter le four.

Lorsque la plaque de cuisson fonctionne, tenez
les objets dotés de propriétés magnétiques
(cartes de crédits, cassettes...) a I'écart de la

table de cuisson.

Grand foyer de cuisson Foyer de cuisson moyen Petit foyer de cuisson

@3028em & 21 cm

Grand foyer de cuisson
Il s'adapte automatiquement a la
casserole.
L'énergie est répartie de maniére
idéale.
La répartition de la chaleur est
parfaite. Permet de préparer des
plats comme de grandes crépes ou
de grands poissons a point ou au
bleu.

Utilisation des tables de cuisson

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De |'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

(normal)
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Il s'adapte automatique-
ment a la casserole.
L'nergie est répartie de
maniere idéale.

La répartition de la
chaleur est parfaite, Utili-
Sé pour tous les types de
cuissons.

O

Foyer de cuisson moyen

Petit foyer de cuisson

e Utilisé pour les cuissons
lentes (sauces, cremes)
Utilisé pour préparer de
petites portions ou des
portions en fonction du
nombre de personnes.




Bandeau de commande

Caractéristiques techniques

Un voyant lumineux indique que la
touche concernée fonctionne.
Touche Marche/Arrét

Touche de verrouillage des touches

Touche d'activation/de désactivation
de la minuterie

Touche de la fonction Booster
(intensité élevée)

Touche de cuisson automatique
Touche Arrét

Touche Moins
Touche Plus

Touche de combinaison/séparation
du foyer

Les schémas et représentations ont unique-
ment une visée informative. Les écrans et
onctions actuellement sur le marché peuvent

différer selon le modéle de votre table de
cuisson.

Description du foyer

o

| =

—
[ ]
il

Symboles de cuisson automatique
Voyant de minuterie/de niveau
Symbole de la minuterie

Touche d'activation de la minuterie

o AW NN =

Touche d'activation de la fonction Booster (inten-
sité élevée)

Touche Plus

7 Touche Moins

o

8 Touche de cuisson automatique
9 Touche d'allumage/d‘arrét du foyer

Cet appareil est contrdlé par un bandeau de
commande tactile. Chaque opération effectuée
sur votre bandeau de commande tactile est
confirmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit toujours étre
propre et sec. Des surfaces humides et souil-
lées peuvent entrainer des problémes de
fonctionnement.

Allumage des foyers :

1. Appuyez sur la touche O du foyer que vous
souhaitez allumer, située sur le bandeau de com-
mande.

Le voyant de la touche D" s'allume et « 0 » s'affiche
sur I'écran du foyer. Le foyer est prét a étre utilisé.

La table de cuisson retourne automati-
quement en mode veille si vous n'effec-
uez aucune opération pendant

10 secondes.

Si vous n'appuyez sur aucune touche
pendant longtemps, |'appareil s'éteint
automatiquement pour des raisons de
sécurité.

Arrét du foyer :

Vous pouvez arréter un foyer de 3 manieres diffé-

rentes :

1. En appuyant sur la touche "D du foyer
concerné ;

Appuyez sur la touche O du foyer que vous souhai-

tez arréter.

2. En ramenant le niveau de température a « 0 » ;
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Vous pouvez désactiver le foyer en ramenant son

niveau de température a « 0 ».

3. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité ;

Lorsque la durée de cuisson définie est écoulée, la

minuterie désactive le foyer concerné. La valeur « 0 »

ou « 00 » s'affiche sur tous les écrans. Le symbole

" disparat de I'écran de la table de cuisson.
Lorsque la durée de cuisson définie est écoulée, un
signal sonore retentit. Appuyez sur n'importe quelle
touche du bandeau de commande pour arréter le
signal sonore.

Le symbole « H » ou « h » qui s'affiche a
I'écran du foyer aprés I'arrét de la table
de cuisson indique que le foyer est
toujours brillant. Ne touchez pas les
foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole « H » qui apparait sur I'écran du foyer
indique que la table de cuisson est encore chaude et
peut étre utilisée pour maintenir une petite portion de
nourriture au chaud. Ce symbole passera ensuite a

« h » pour indiquer une chaleur moindre.

Lors d'une coupure de courant, le voyant de
chaleur résiduelle ne s'allume pas et I'utilisa-

eur ignore que les foyers sont brilants.

Réglage du niveau de température

1. Arrétez le foyer souhaité en appuyant sur la
touche ",

2. Réglez le niveau de température souhaité a |'aide

des touches ' et"

» Le foyer concerné fonctionne alors au niveau de

température défini.

Allumage du foyer a grande surface

1. Allumez le foyer souhaité en appuyant sur la
touche "D,

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer a
grande surface.
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» Les voyants de la touche de sélection du foyer a
grande surface et des deux touches"@" restent
allumés.

3. Réglez le niveau de température souhaité a I'aide

||“u/u

des touches
avant gauche.
» Le foyer commence a fonctionner. Si vous sélection-
nez un autre foyer ou n'effectuez aucune autre opéra-
tion pendant 10 secondes, le voyant du foyer a grande
surface reste allumé.

" de I'écran du foyer

Allumage du foyer a grande surface pendant que
I'un ou les deux foyers gauches fonctionnent
Pendant que I'un ou les deux foyers gauches fonction-
nent, vous pouvez réunir les deux foyers en activant le
foyer a grande surface. Avec les mémes valeurs, vous
pouvez ainsi utiliser un plus large foyer.

1. A%gmez I'autre foyer en appuyant sur sa touche

2. Sélectionnez I'un des foyers gauches pendant que
I'un ou les deux fonctionnent.

3. Appuyez sur la touche de sélection du foyer a
grande surface.

» La valeur de température du foyer précédemment
réglé apparait a I'écran du foyer avant gauche. Les
voyants de la touche de sélection du foyer a grande
surface et des deux touches "("restent allumés.

» Les foyers réunis continuent de fonctionner avec la
valeur de température et de la minuterie (le cas
échéant) du foyer gauche que vous avez définie. La



valeur du foyer gauche préalablement définie est
annulée.

Si vous appuyez sur une touche de sélection
du foyer gauche pendant que le foyer a grande
surface est actif, les foyers se séparent et
s'éteignent.
» Pour modifier la valeur de température ultérieure-
ment, réglez le niveau de température souhaité a

||—||/u

|'aide des touches
avant gauche.

Extinction du foyer a grande surface

II'est possible d'arréter le foyer a grande surface de
4 maniéres différentes :

1. By dropping the temperature level to "0".
Vous pouvez arréter le foyer a grande surface en
ramenant le niveau de température a « 0 ».

2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
_pour le foyer & grande surface.

Alafin du processus, la minuterie arréte le foyer a
grande surface. « 0 » s'affiche a I'écran du foyer
gauche et « 00 » s'affiche a I'écran de la minuterie.

" de I'écran du foyer

Le symbole @ et le voyant de la touche de la

minuterie situés sur I'écran du foyer avant gauche

disparaissent.

3. En appuyant sur les touches " de I'un des
foyers gauches.

Si vous appuyez sur la touche D" de I'un des foyers

gauches pendant que le foyer a grande surface est

actif, les foyers se séparent et s'éteignent. Le foyer

allumé continue de fonctionner aux niveaux réglés.

4. En appuyant sur le symbole du foyer & grande
surface.

Si vous appuyez sur le symbole du foyer a grande

surface, il passe séparément au niveau« 0 ». Lorsque

le foyer n'est pas réglé a un niveau, il s'éteint automa-

tiquement aprés 10 secondes.

Fonction BOOSTER (intensité élevée)

Pour une chaleur rapide, vous pouvez utiliser la fonc-

tion Booster. Toutefois, cette fonction n'est pas re-

commandée pour une cuisson de longue durée. La

fonction Booster peut ne pas étre disponible dans tous

les foyers.

Pour sélectionner la fonction BOOSTER (intensité

élevée) :

1. Allumez le foyer souhaité en appuyant sur la
touche "Or.

15
2. Appuyez sur la touche "{&t".

» Le foyer sélectionné fonctionne a la puissance
maximale et le symbole « P » s'affiche sur son écran.
Le foyer s'arréte une fois le temps de fonctionnement
de la fonction Booster écoulg.

Pour arréter la fonction Booster (intensité élevée)
avant I'échéance : .

appuyez sur la touche "f=t",

Principe de fonctionnement de 2 zones situées
sur le méme plan vertical :

Si la premiére zone est définie sur I'amplificateur de
niveau par rapport a la seconde zone, située sur le
méme plan vertical, définissez & un niveau supérieur a
6 (7, 8 et 9), la premiére zone descend au niveau 9 et
la seconde zone peut éfre définie a un niveau supé-
rieur a 6 (7, 8 et 9). Si la seconde zone est définie sur
I'amplificateur de niveau, la premiere zone descend a
6.

Verrou de nettoyage

Le verrou de nettoyage empéche I'activation des
touches du bandeau de commande pendant

20 secondes pour permettre a |'utilisateur de nettoyer
rapidement la table de cuisson pendant qu'elle fonc-
tionne. Le systeme est désactivé pendant cette phase.
Activation du verrou de nettoyage

1. Lorsqu'un foyer est allumé, appuyez sur la touche

" et maintenez-la enfoncée jusqu'a ce que
vous entendiez un signal sonore.

Le voyant de verrouillage des touches clignote et
I'appareil lance un compte a rebours a partir de 20 sur
['écran des foyers allumés. En dehors de la touche
@ aucune touche du bandeau de commande ne
fonctionne.
Désactivation du verrou de nettoyage
II'est inutile d'appuyer sur une touche pour désactiver
le verrou de nettoyage. La table de cuisson émet un
signal sonore apres 20 secondes, le voyant de ver-
rouillage des touches s'éteint et le verrou de nettoyage
se désactive automatiquement.

Si vous souhaitez désactiver le verrou de

nettoyage avant, appuyez sur la touche [% ef
maintenez-la enfoncée jusqu'a ce que vous
entendiez un signal sonore.
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Verrouillage enfants

Lorsque les foyers sont a I'arrét, vous pouvez empé-
cher I'activation des foyers de la table de cuisson par
vos enfants a I'aide du verrouillage enfants. Vous
pouvez activer ou désactiver le verrouillage enfants
uniquement lorsque les foyers sont a I'arrét (en mode
Veille).

Activation du Verrouillage enfants

1. Lorsque la table de cuisson est en mode Veille,

appuyez sur la touche 21" et maintenez-la en-
foncée jusqu'a ce que vous entendiez un signal
sonore.

Le Verrouillage enfants est ainsi activé et le voyant de

la touche "L&]" s'allume.

Si une touche est activée lorsque le
Verrouillage enfants est activé, un signal
sonore retentit et le voyant de la touche

"{2]" clignote.

Désactivation du Verrouillage enfants
1. Lorsque le Verrouillage enfants est activé, ap-

puyez sur la touche "LE]" et maintenez-la enfon-
cée jusqu'a ce que vous entendiez un signal so-
nore.

» Le Verrouillage enfants est ainsi désactivé et le

voyant de la touche [2] s'éteint apres avoir clignoté
deux fois.

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le Verrouillage des touches afin
d'éviter de changer de fonction accidentellement
lorsque la table de cuisson fonctionne.

Activation du Verrouillage des touches

1. Lorsqu'un foyer est allumé, appuyez sur la touche

" et maintenez-la enfoncée pendant long-
temps.
Vous entendez alors un signal sonore unique. Dans ce
cas, votre table de cuisson active le Verrou de net-
toyage. Laissez alors votre doigt sur la touche
jusqu'a ce que vous entendiez deux signaux so-

()
nores consécutifs. Le voyant de la touche
clignote ensuite et tous les foyers sont verrouillés.
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ous pouvez activer le Verrouillage des
ouches uniquement si I'appareil est en
marche. Lorsque le Verrouillage des touches
est activé, seule la touche "\L" fonctionne. Si
vous appuyez sur une autre touche, le voyant

(1
de la touche clignote pour vous indiquer
que le verrouillage des touches est activé. Si
vous souhaitez arréter la table de cuisson
lorsque les touches sont verrouillées, vous
devez désactiver le Verrouillage de touches
afin d'étre capable de rallumer la table de
cuisson.

Désactivation du Verrouillage des touches
1. Appuyez pendant environ 2 secondes sur la

touche "L&l".
Un signal sonore confirme I'opération. Le voyant de la

touche "[2]" s'éteint et le bandeau de commande est

déverrouillé.

Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Elle vous évite

de controler la table pendant tout le temps de cuisson.

Le foyer s'éteint automatiquement & la fin de la durée

préalablement programmée.

Activation de Ia minuterie

1. Allumez le foyer souhaité en appuyant sur la
touche "Or.

2. Réglez le niveau de température souhaité a |'aide

) et " ||.

des touches

3. Activez la minuterie en appuyant sur la touche

", Les symboles « 00 » et "\../" s'affichent
sur I'écran du foyer.
4. Réglez la durée souhaitée a I'aide des touches

| AR | et n II.

5. Appuyez a nouveau sur la touche "\-" pour
confirmer le réglage. Le réglage est active, a
MoiNs que Vous appuyiez a nouveau sur cette
touche dans un intervalle de 10 secondes.



Répétez les opérations ci-dessus pour les
autres foyers nécessitant une minuterie.

La minuterie peut uniquement étre réglée pour
les foyers déja allumés.

ous ne pouvez régler la minuterie sans au
préalable sélectionner un foyer et la valeur de
sa température.

'ous pouvez voir le temps de cuisson restant
en appuyant a nouveau sur la touche @

du foyer concerng.

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table de cuisson
s'arréte automatiquement et émet un signal sonore.
Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le
signal sonore.

Arrét anticipé de la minuterie

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table
de cuisson continue de fonctionner a la température
paramétrée jusqu'a ce que vous l'arrétiez.

Vous pouvez arréter la minuterie avant son terme de
deux manieres :

Arrét de la minuterie en ramenant sa valeur a
«00»:

1. Appuyez sur les touches "= et + jusqu'a
ce que « 00 » s'affiche sur I'écran du foyer dont
la minuterie est activée.

» Le symbole @ disparait définitivement de
I'écran du foyer et la minuterie est annulée.

2- Arrét de la minuterie en appuyant pendant
environ 3 secondes sur la touche Minuterie :

1. Appuyez pendant environ 3 secondes sur la

touche "s.#" du foyer dont la minuterie est acti-

vee.

» Le symbole @ disparait définitivement de
I'écran du foyer et la minuterie est annulée.

Fonction de cuisson automatique

Cette fonction vous permet de cuisiner rapidement a
3 niveaux différents.

1. Maintenir au chaud

2. Laisser mijoter

3. Frire

Activation de la fonction de cuisson automatique

sans réglage de la minuterie

1. Allumez le foyer souhaité en appuyant sur la
touche "®.

2. Appuyez sur la touche "L du foyer sur lequel
vous souhaitez activer la fonction de cuisson au-
tomatique.

3. Le foyer concerné s'allume au niveau de cuisson
automatique permettant de maintenir au chaud
lorsque vous appuyez pour la premiere fois. Les
symboles « P1 » et "L ™ s'affichent sur I'écran.

4. Le foyer concerné s'allume au niveau de cuisson
automatique permettant de laisser mijoter lorsque
vous appuyez pour la deuxieme fois. Les symboles
« P2 » et "\ s'affichent sur |'écran.

5. Le foyer concerné s'allume au niveau de cuisson
automatique permettant de frire lorsque vous ap-
puyez pour la troisieme fois. Les symboles « P3 »
et "SI s'affichent sur I'écran.

» Le foyer fonctionne alors au niveau de cuisson
automatique défini.
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Activation de la fonction de cuisson automatique

en réglant la minuterie

1. Sélectionnez le niveau de cuisson automatique en
appuyant sur la touche "L du foyer concerné.

2. Activez la minuterie en appuyant sur la touche

» Les symboles « 00 » et "\../" s'affichent sur
I'écran.
3. Définissez la durée souhaitée a I'aide des touches

et" 1"

» Le foyer continue de fonctionner au niveau de

cuisson automatique défini pendant la durée choisie.

» Une fois la durée définie écoulée, la table de cuisson

s'arréte automatiquement et émet un signal sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le

signal sonore.

Désactivation de la fonction de cuisson automa-

tique

1. Pour annuler la fonction de cuisson automatique,
vous pouvez arréter complétement le foyer con-
cerné en appuyant sur la touche (D,

2. Sivous souhaitez désactiver la fonction de cuisson
automatique et faire fonctionner le foyer & un ni-
veau de température donné, définissez le niveau

de température en appuyant sur les touches "
"et" 1 " Le foyer continue de fonctionner a la
température définie. Si la minuterie a été préala-
blement réglée, le temps de cuisson défini ne
s'annule pas et la cuisson se poursuit a la tempg-
rature définie.

Fonction Arrét

Cette fonction vous permet d'arréter toutes les fonc-

tions en cours d'utilisation {excepté la minuterie).

Si la minuterie est programmée pour un foyer,
elle continue de fonctionner pendant I'arrét.

1. Appuyez sur la touche [H] lors de I'utilisation de
I'un des foyers.

Les foyers en cours d'utilisation s'arrétent tous. Le

symbole "=} s'affiche sur I'écran des foyers allumés.

2. Appuyez a nouveau sur la touche "UL" pour
rallumer tous les foyers a I'arrét avec leurs an-
ciens réglages.

Utilisation siire et efficace des foyers a induction

Principes de fonctionnement : En principe, la table

de cuisson a induction chauffe directement I'ustensile

de cuisson. Par conséquent, elle présente un grand
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nombre d'avantages comparativement aux autres
types de table de cuisson. Elle est plus efficace et la
surface de la table de cuisson est moins chaude.

La table de cuisson a induction est équipée de sys-
temes de sécurité de pointe vous garantissant une
sécurité maximale d'utilisation.

Selon le modele, votre table de cuisson peut
Etre équipée de foyers a induction d'un dia-
métre de 145, 180, 210 et 280 mm. Avec
I'induction, chaque foyer détecte automati-
quement le I'ustensile posé dessus. L'énergie
se concentre sur les points de contact de
I'ustensile avec le foyer, ce qui permet de
réduire la consommation énergétique.

Limites de durée de fonctionnement
La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsqu'un
ou plusieurs foyers restent allumés, le foyer de cuisson
est automatiquement désactivé apres un certain temps
(voir tableau-1). Si une minuterie est assignée a un
foyer, I'écran de la minuterie s'éteint également
ultérieurement.
La limite de durée de fonctionnement dépend du
niveau de température sélectionné. La limite de durée
de fonctionnement s'applique a ce niveau de tempéra-
ture.
Le foyer peut étre redémarré par |'utilisateur apres
avoir été arrété automatiquement comme précédem-
ment décrit.
Tableau-1 : Limites de durée de fonctionnement
Niveau de tempéra- Limite de durée de
G
heure
i

e
e T



Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de capteurs qui la

protegent contre la surchauffe. En cas de surchauffe,

VOiCi ce que vous noterez :

e Les foyers en cours d'utilisation arrétent de
fonctionner.

e e niveau sélectionné peut descendre a 7 a
partir d'un niveau supérieur.

Systéme de sécurité anti-débordement

Votre table de cuisson est équipée d'un systéme de

sécurité anti-débordement. Si un liquide déborde de

I'ustensile, le systéme désactive la table de cuisson et

coupe immédiatement I'alimentation électrique. Le

message d'avertissement « E » s'affiche alors a

I'écran pendant cette phase.

Réglage précis de la puissance

L'un des principes de fonctionnement de la table de

cuisson consiste a déclencher immédiatement I'activa-

tion des commandes. Elle peut modifier trés rapide-

ment ses parametres de puissance électrique. Ainsi,

vous pouvez empécher un plat (avec de I'eau, du lait,

efc.), de déborder méme s'il était sur le point de le

faire.

Fonctionnement bruyant

La table de cuisson a induction peut émettre des bruits.

Ces bruits font partie de la cuisson a induction et sont

tout a fait normaux.

e e bruit peut &tre important a des niveaux de
température élevés.

e L'alliage d'une marmite peut générer des bruits.
A faible température, la table de cuisson émet
des signaux sonores d'activation ou désactivation
propres a son bon fonctionnement.

e Faire chauffer une marmite vide peut générer
des bruits. Si vous y versez de I'eau ou une pré-
paration culinaire, le son s'évanouit.

e Vous pouvez entendre le bruit du ventilateur qui
refroidit le systéme électrique.

Messages d'erreur
Tableau-2 : Codes d'erreur et sources d'erreur

d'erreur d'affichage

lesymbole « E»
clignote

Ecran du
foyer

Vous
dppliyez
sUr plu-
sieurs
ioiches
Surchauffe
de la table
de cuisson

Ecran du
foyer

Le symbole « H »
clignote.

Pour de plus amples informations concernant
les messages d'erreur pouvant s'afficher sur le
bandeau de commande tactile, reportez-vous
au Tableau-2.

Si la surface du bandeau de commande tactile
est soumise a une source de vapeur intense,
le systéme de commande peut se désactiver
et renvoyer un signal d'erreur.

La surface du bandeau de commande tactile
doit toujours étre propre. Dans le cas con-
raire, le fonctionnement pourrait s'en trouver
altéré.
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E Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

é DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e Nutilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.
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Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a |'aide d'un chiffon
humidifié a I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n'affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tche
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.



Recherche et résolution des pannes

ne  P'eau s'écoule durant la cuisson.

e Lavapeur qui se forme durant la cwsson peut se condenser et former des gouttes d'eau quand elle touche
les surfaces froides du produit. >>> Cela n'est pas un defaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>> '

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e Laprotection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

_Leplat de cuisson ne convient p pas >>> Veérifiez votre plat.

e Vous n'avez pas place le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'i y a un plat sur la zone de
cuisson.

e \Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plaque a induction.

e e plat de cuisson n'est pas ceniré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez Ie plat correctement sur la zone de cuisson.

e cuisson refroidir.

e |adurée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre achevée. >>> Vous pouvez régler
une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.
La protection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e |I'se peut qu'un objet recouvre le bandeau de controle des touches. >>> Enlevez I'objet sur le bandeau.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plaque a induction.

e Leplat de cuisson n'est pas ceniré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

e (elan'est pas un défaut. Le ventilateur de refroidissement continuera a fonctionner jusqu’a ce que les
composantes électroniques de la table de cuisson refroidissent en passant a une température adaptée.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme aprées
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un

appareil défectueux vous-méme.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobe,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



e Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

e Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

e Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e SpotfebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

e VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

eV pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

e VAROVANI: Spottebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo

koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
VAROVANI: Vareni bez dozoru, pfi
kterém pouzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
nepokousSejte uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte pokliCkou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vareni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby
proces vareni musi byt pod
dohledem nepretrzite.

VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na
povrchu urCeném K vareni
neskladujte zadne predmety.
VAROVANI: Je-li povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.
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e\ pfipadé rozbiti sklenéné varne
desky: Okamzité vypnéte vSechny
horaky a elektricka topna télesa a
odpojte spotiehiC z elektricke sité.
Nedotykejte se povrchu

spotrebiCe. SpotrebiC nepouziveijte.

e Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.

e Kovové pfedmeéty, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

e SpotfebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo

samostatného dalkového ovladani.

e Tlak pary vzniklé z divodu
vlhkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢ésti konvice mize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncl vzdy
suche.

e Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukéni
varnou desku, ktera Setfi Cas i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vareni; jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace
o vareni, strana 14 , wbér hrc(.

e Jelikoz indukeni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.
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VAROVANI: PouZivejte pouze
Srouby navrzené vyrobcem
kuchyriského spotrebice nebo
uvedené vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou zapojené
do spotfebice. Pouziti nevhodnych
Sroubl mZe zplisobit nehody.

Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

Toto zarizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapeni
mistnosti.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Piistupné casti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.
Obalove materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.



VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).

Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do

shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pri pfepravé.
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P Obecné informace
Prehled

1 Indukéni varna deska
2 Montazni svorka
3 Sklokeramicky povrch

Technickeé parametry

4 Kryt zakladny
5 Indukéni varna deska

32A/16Ax2

Vnéjsi rozméry (vska/sitka/hloubka 55 mm/580 mm/510 mm

Rozmé

180/280 mm

echnické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani
kvality vyrobku.

Obrazky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

Hodnoty na $titcich vyrobku nebo v doprovodné|
dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
podminkach podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miZe dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
\yrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pfed instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jej.Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

///’;///

*

min.

Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Pied montazi

Varna deska je urcena pro instalaci do béZné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musi zlistat bezpecnostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e Sejméte obalové materidly a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musf byt v roviné a vodorovné
upevnéna.

e \/yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
6 hranami nebo rohy.

Je zde nebezpedi ziomeni sklokeramického

povrchu!

Elektrické zapojeni
Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni
chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak
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je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".
Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vznikié z dlivodu
pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu
s mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:

Vyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé
pii procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napéjeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.Poskozeny napajeci kabel musf
vymenit kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde
nebezpedi zdsahu elektrickym proudem, zkratu
nebo poZaru!

Zapojeni musi spliovat nérodni predpisy.

Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim na

typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na

zadnim krytu vyrobku.

e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat

hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
Pripojovani napajeciho kabelu

Béhem zapdjenf je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit prislusna

asuvka/vedent a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedent,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouZiti zastréky
a zasuvky/vedeni.

Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt(l nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinace, stykae) a vSechny poly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku

—_

(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.

NedodrZeni tohoto pokynu miize vést k provoznim

problémiim a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dal$i ochranu odpojovacem
zbytkového proudu.
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Je-li k vyrobku doddn i kabel:

[2N AC 380-315 V] [N AC 220-240 V]

A

Pro jednofazové zapojeni pripojte kabely podle

nasledujiciho popisu:
Hnédy/Cerny kabel = L (Féaze)
Modry/8eda kabel = N (Nula)

Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

» nebo

3.

Seda/Cerny kabel = L (Féaze)
Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

Zeleno/Zluty kabel = (E) (Uzemnéni)

Pro dvoufdzové zapojeni pripojte kabely podie

nasledujiciho popisu:
Hnédy kabel = L (Féze 1)
Cerny kabel = L2 (Faze 2)
Modry/8eda kabel = N (Nula)

Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

» nebo

Cerny kabel = L (Faze 1)
Seda kabel = L2 (Faze 2)
Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:

363

X6}

TOH00

[




i i2mm

= s ome I_e_

min.

Pokud deska je vespod:

Musite zajistit ventiladni otvor minimaing 180 cm? v
zadni ¢asti nabytku podle nasleduijiciho obréazku.

*

*

min.

Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnob&zné k instalaénimu povrchu. Na ¢asti desky,

které jsou ve styku s deskou, naneste tésnéni podle

nasledujiciho popisu, aby nedoslo k priiniku kapalin

mezi vyrobek a desku.

1. Pripravte plochu pracovni desky dle obrazku.

2. Otodte varnou desku vzh(iru nohama a umistéte ji
na rovnou plochu.

3. Teésnéni, které je soucasti baleni, musi byt

naneseno na spodni okraj varné desky dle obrazku

béhem instalace varné desky.

Upevnéte vioZzené montazni puriiny"a zaéroubujte‘
je do otvor(i ve spodni ¢asti, tak jak je zndroznéno
na obrazku.

U nékterych model(l miiZe vas vyrobek
obsahovat jiz namontované pruziny.

Pocet montaznich pruzin na vaSem
yrobku se lisf v zavislosti na modelu
yrobku.

Umistéte vyrobek na pracovni desku.

Po umisténi na desku pracovniho pultu bude
upevnéni snazsi, diky pomoci svorek. Nejsou-li
rozméry pracovni desky vhodné, na predni stranu
produktu Ize pfipevnit 2 montazni haky, jak je
zndzornéno na obrazku niZe.

ISERS

/,
/

1 Varna deska
2 Montazni svorka
3 Pracovni deska

Kdyz instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skfifi od desky
podle predchoziho obrazku. Nenf to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montéze do zasuvky, musi byt tato
¢ast zakryta drevénou deskou.

*

min. 15 mm
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Pohled zezadu (otvory pro pfipojeni)

NEBEZPECI:
Upevnéni spojti k jinym otvordim neni vhodny

postup z bezpecnostnich dlivodd, jelikoz mize
poSkodit systém plynu a elektfiny.

NEBEZPECI:
Plotynka obsahuje komponenty vyuZzivajici plyn

a elekifinu. Z tohoto dlivodu musi byt plotynka
upevnéna na desku pouze pres fixacni otvory,
pouze pomoci dodanych bezpecnostnich prvki
a $roubd a jak je uvedeno v névodu. V
opacném pripadé bude predstavovat ohrozeni
Zivota a majetku.

Pocet montaznich pruzin na vaSem vyrobku se
liSi v zavislosti na modelu vyrobku.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.
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B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrlist az
Ctyrnasobng.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice
energie.

e Déavejte pozor a pouzivejte ploché hrce pii
vareni na elektrickych deskdch.

Hrnce se silnym dnem zarucuji lepSi vodivost
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nddob nebo hrncl nesméji byt mensi nez
plotna.

e Plotny a dna hmc(i udrzujte cisté. NeCistoty snizi
vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.

Uvodni pouziti
Prvni ¢isténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

PFi prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost Fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovéni koure a zdpachu.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materialy z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.
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e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zpsobit
poSkrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pro indukéni desky pouZivejte pouze nadoby

uréené pro indukéni varent.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro indukéni

desku ¢i ne, pouZijte nasledujici metody.

1. V&S hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrZi
magnet.

2. Va$ hrnec je vhodny, pokud A nejiskri, kdyz
ho postavite na varnou oblast a zapnete desku.

Muzete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové

hrnce se specidlnim magnetickym dnem, které nese

znacky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro

indukéni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hrnce

a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem

by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

PFi indukénim vareni je napajen pouze prostor pokryty

nadobou na pfislusné vamé oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze

tento prostor. Vafeni se zastavi, je-li vafici nadoba

zvednuta béhem vareni z varné oblasti. Vybrana varna

oblast a "= symbol stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud

pouZivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez oleje nebo s

velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladejte Zzadné kovové predméty

jako vidligky, noze nebo poklice hrnctl, mohou se ohrat.

NepouZivejte k vareni alobal. Nikdy nepokladejte na

varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.



Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a
béZi, snimace desky mohou snizit stuperi

areni nebo troubu vypnout.

Pokud je varnd deska v provozu, udrzujte
predméty s magnetickymi prvky jako kreditni
karty nebo kazety mimo dosah.

o

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu
Velk4 varnd oblast

Velk4 varn4 oblast

e  Automaticky vyhovuje panvi.

e |dedlng Sifi vykon.

e  7ajiStuje dokonalé Sifeni tepla.
Pouziva se k priprave pokrmi, jako
jsou velke palacinky nebo velke ryby

mélo propedené nebo velmi malo

propecens.

Pouzivani hrncii na vamé oblasti se Sirokou

plochou

panvi.

Varnou oblast se Sirokou
plochou milZete pouzivat na d
poloviny oddélené jako zadni
levou a zadni pravou varnou
oblast.

Varnou oblast se irokou
plochou mdZete pouzivat pro
velké hrnce.

v

V&S hrnec musf zakryt oba

plochou. NepouZivejte varnou
oblast jinak.

O
-
O
G
O
G

X

Normalni varnd oblast

Normalnf varnd oblast
Automaticky vyhowuje L
Idedlné Siri vykon.

Zajistuje dokonalé siteni
tepla. PouZiva se na
vSechny druhy varent.

Mald varnd oblast

Mala varna oblast

Pouziva se pro pomalé
vareni (omacky, krémy)
Pouziva se pro pripravu
malych mnoZstvi nebo
mnozstvi podle poctu
0s0b.

Pouzivani varnych desek

NEBEZPECI:

Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. |
malé predméty, jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.NepouZzivejte prasklé varné
desky. Témito prasklinami m(iZe prosakovat
voda a zplisobit zkrat.V pfipadé jakéhokoli
poSkozeni na povrchu (napf. viditeIné
praskliny) okamzité vypnéte zafizeni, abyste
snizli riziko zasahu elektrickym proudem.

stfedy varné oblasti se Sirokou
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Ovladaci panel

Svétlo oznacujici, Ze pfislusné
tlacitko je v provozu

Tlacitko zapnout/vypnout

Tlacitko zamku tladitek

Tlacitko zapnuti/vypnuti Gasovace

Tlacitko posilovace

Tlacitko automatického vareni
Tlacitko Stop

Tladitko minus
Tladitko plus

Kombinacni/Oddélovaci tlacitko
varici zony

Grafika a obrazky majf jen informativni Gcel.

ktudlni vzhled nebo funkce mohou byt riizné
podle typu vasi varné desky.

Displej varné oblasti

GO |

*+ 1

—
L J
peli

Symboly automatického vareni
Ukazatel Urovné/Gasu

Symbol ¢asovace

Tlacitko zapnuti Casovace
Tlacitko posilovace

Tlacitko plus

Tlagitko minus

Tlagitko automatického vareni
Tlacitko zap./vyp. varnych oblasti

© 00 N O O~ W N —
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ento produkt se ovlada dotykovym ovlddacim
panelem. Kazdou ¢innost, kterou provedete na
dotykovém ovladani, potvrdi akusticky signdl.

Oviadaci panel udrZujte vzdy suchy a Cisty.
Ihky a zneCistény povrch mlze zplsobit
potize v provozu.

Zapinani na varnych oblastech:

1. Stisknéte tlagitko " na kontrolnim panelu
varné oblasti, kterou chcete zapnout.

Svétlo tiatitka " se rozsvitia "0" se objevi na
obrazovce vamné oblasti. Varnd oblast je pfipravena k
pouZiti.

Pokud se do 10 sekund neprovede Zadny
(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Pokud del$i dobu nestiknéte Zadné
lacitko, vyrobek se z bezpecnostnich
diivodd automaticky vypne.

Vypnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi zplisoby:

1. Stisknutim tlagitka " prislu$né varné zény;

Stisknéte tlacitko "D na kontrolnim panelu varné

oblasti, kterou chcete vypnout

2. Zmirnénim teploty na "0

Nastavenim teploty na troveri "0" mizete vypnout

varnou oblast.

3. Vypnutim funkce ¢asovae pro poZadovanou
varnou oblast;

Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne prislusnou varnou

oblast. "0" nebo "00" se objevi na vSech displejich.

" Symbol na displeji varné desky zmizi.
Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signal. Pro vypnuti
zvukového signalu stisknéte jakékoli tlacitko na
ovladacim panelu.



Pokud po vypunti na varné oblasti sviti
symboly "H" nebo "h", znamena to, Ze
varna oblast je stéale horkd. Nedotykejte se
varnych oblasti..

Ukazatel zbytkového tepla

Pokud na displeji varné oblasti blikd "H" znamen4 to,
7e deska je stale horka a Ize ji pouZit k zachovani
uréitého tepla pokrmu. Tento symbol se brzy zméni na
"h" a znameng, 7e je to méné horké.

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel zbytkového
epla se nerozsviti a neupozorni uZivatele na

horké varné oblasti.

Nastaveni teplotnich Grovni

1. Vypnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tlaitko ",

2. Nastavte poZadovanou teplotni trover stisknutim

tlacitek "™ /R "

» Plisludna varna zéna zacne vafit na nastavené trovni

automatického vareni.

Zapnuti velkoplosné varné oblasti

1. Zapnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tlacitko "D,

2. Stisknéte tladitko velkoplo$né varné oblasti.

» Kontrolky tlaGitka velkoplo§né varné oblasti a obé
tlagitka "D se rozsvici nepretrzite.
3. Nastavte poZadovanou teplotni Groveri stisknutim

tladitek "=/
varné oblasti.
» Varna oblast se spusti. Pokud je vybrand jina varna
oblast nebo neni-li provedena jina ¢innost po dobu 10
vtefin, bude svétlo velkoplo$né varné oblasti svitit
nepretrzite.

" na predni levé obrazovce

Zapnuti velkoplosné varné oblasti, zatimco je
jedna nebo obé levé varné oblasti zapnuté
KdyZ je jedna nebo obé levé vamé oblasti zapnuté,
mizete kombinuovat obé varné oblasti tim, Ze
aktivujete velkoploSnou varnou oblast. Tak mizete
pouZivat SirSi varnou oblast se stejnymi hodnotami.

1. Zapnuti stisknutim tlacitka zapnete jinou
varnou oblast.

2. Vyberte jednu z levych vyrnych oblasti, zatimco je
jedna nebo obé levé varné oblasti zapnuté.

3. Stisknéte tlacitko velkoplosné varné oblasti.

» Teplotni hodnota posledni nastavené varné oblasti se
objevi na obrazovce levé varné oblasti. Kontrolky
tladitka velkoplo$né varné oblasti a obg tladitka (Dr
se rozsvici nepretrzite.

» Kombinované varné oblasti budou pokracovat v té
nastavené hodnoté teploty a asovace (pokud je
dostupny) levé varné oblasti, kterou jste nastavili jako
posledni. Hodnota levé varné oblasti, ktera byla
nastavena prvni, je zruSena.

Pokud stiknete kterékoli z tlacitek vybéru
levych varnych obasti, kdyZ je velkoplo$nd
arnd oblast aktivni, budou varné oblasti

oddéleny a vypnuty.

» Pro nastaveni teplotni hodnoty v pozdgjsi fazi,
nastavte poZadovanou teplotni Groven stisknutim "=

"1 " na predni levé obrazovce varné oblasti.

Vypnuti velkoploSné varné oblasti

Velkoplosnou varnou oblast Ize vypnout 4 riiznymi
zplisoby:

1. Zmirnénim teploty na "0“.

VelkoploSnou varnou oblast mizete vypnout zmirnénim
teploty na "0".

2. Vypnutim ¢asovace velkoplo$né varné oblasti.
Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne velkoploSnou vamou
oblast Na obrazovce levé varné oblasti se objevi. *'0"
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a na obrazovce ¢asovace se objevi 00" @

Symbol a svétlo na tla¢itku Casovace na predni levé

obrazovce varné desky zmizi.

3. Stisknutim tlagitek "(" na kterékoli varné
oblasti.

Pokud stiknete tlacitko "(D" na kterékoli vamé obasti,

kdy? je velkoplo$na varna oblast aktivni, budou varné

oblasti oddéleny a vypnuty. Varna oblast, ktera neni

vypnutd, bude pokracovat pfi nastavenych hodnotach.

4. Stisknutim symbolu velkoplo$né varné oblasti.

Pokud stiknete symbol velkoplodné varné obasti, varna

oblast se nastavi na troveri “0” oddélené. Pokud neni

varna oblast nastavena na Zadnou roveri, automaticky

se vypne béhem 10 vtefin.

Nastaveni vysokého vykonu (POSILOVAC)

Pro rychlgjsi ohfev miZete pouZit funkci posilovade.

Tato funkce se vSak nedoporucuje na dlouhodobé;jsi

vareni. Funkce posilovace nemusi byt dostupna na

véech varnych plochéch.

Vybér vysokého vykonu (POSILOVAC):

1. Zapnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tlaitko ",

2. Stisknéte "TE" tlacitio,

» Zvolend varna oblast bude fungovat na maximalni
vykon a na obrazovce varné oblasti se objevi symbol
“P”. Varna oblast se sama vypne, az vyprsi ¢as
posilovace.

Predéasné yypnuti vysokého vykonu
(POSILOVAC):
\lysoky vykon mﬁ?ete”}/ypnout kdykoliv chcete

stisknutim tlagitka "t

Pracovni princip 2 zon, které jsou umistény ve
stejném vertikalnim sméru:

Pokud je jedna zéna nastavena na uroveri posilovace a
druhd zona, ktera je umisténa ve stejném vertikdlnim
sméru, je nastavena na vySSi Uroverinez 6 (7, 8a 9),
prvni zéna klesne na troven 9 a druha zona mdze byt
nastavena na roveri vétSi nez 6 (7, 8 a 9). Pokud je
druhd zéna nastavena na posilovac, prvni zona klesne
na Uroveri 6.

Zamek pro éisténi

Zé&mek pro Cisténi brani v provozu vSech tladitek na
ovlddacim panelu po dobu 20 sekund, aby umoznil
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uZivateli provést kratké ¢isténi béhem provozu varné
desky. Béhem této doby zafizeni nespotfebovava
Zadnou energii.

Zapnuti zamku pro éisténi

1. Stisknéte a drzte EI tladitko, dokud neuslySite
jediny signdini zvuk, pokud je néjaka z varnyich
oblasti zapnutd.

Tlacitko zdmku bude blikat a odpocet zagne na

obrazovce aktivnich varnych oblasti zaéne na 20.

Z4dné 7 tla&itek na ovladacim panelu nebude po tuto

dobu funkéni kromé tiatftka "D,

Vypnuti zamku pro éisténi

Pro vypnuti zamku pro ¢isténi nemusite tisknout Zadné

tlagitko. Varna deska vydd po uplynuti 20 sekund

signal zvukovy signal, kontrolka zamku zhasne a

zamek pro Gisténi se automaticky vypne.

Chcete-li vypnout zamek pro ¢isténi drive,

stisknéte a drzte tlacitko"
jediny signéinf zvuk .

", dokud neuslysite

Détsky zamek

KdyZ jsou varné oblasti vypnuté, mizete pomoci
détského zamku varnou desku ochrénit a zabranit
détem, aby varné oblasti zapnuly. MiiZete aktivovat
nebo deaktivovat détsky zamek pouze kdyZ jsou varné
oblasti vypnuty (v pohotovostnim rezimu).

Zapnuti détského zamku

1. Stisknéte a drzte tlaél’tko"fgl", dokud neuslysite
jediny signdini zvuk, kdy? je varna deska v
pohotovostnim rezimu.

Détsky zamek se aktivuje a zapne se kontrolka tlacitka

Pokud se stiskne jakékoli tlacitko v dobg,
kdy je détsky zamek aktivni, zazni zvukovy

signal a kontrolka tlacitka @l zatne
blikat.

Vypnuti détského zamku

1. Kdy? je détsky zamek aktivni, stisknéte a drZte
tlaéitko"lgl", dokud neuslySite jediny signaini
vuk.

()
» Détsky zamek se deaktivuje a kontrolka tlacitka
se vypne po druhém bliknuti.
Zamek tlacitek
Aby omylem nedoSlo ke zméné funkci béhem provozu
varné desky, mdzete zapnout zamek tlacitek.



Aktivace zamku tlacitek

1. Stisknéte a drzte tlatitko [2] po dlouhou dobu,
zatimco je jakakoliv z varnych oblasti aktivni.
Nejprve zazni pouze jeden zvuk signdlu. V tom pfipadé
je vaSe varna deska prepnuta na zdmek pro Cisténi.
Poté stéle tisknéte, aniz byste zvedli prst, dokud
neuslySite dva zvuky signalu za sebou. Nasledné se

()
kontrolka . tladitka rozsviti a vSechny varné oblasti
se zamknou.

7amek tlacitek Ize zapnout pouze v provoznim
rezimu. Je-li zdmek tlacitek zapnut, funguje

pouze tladitko @ Dotknete-Ii se jakéhokolu

0
jiného tladitka, kontrolka tlaél'tka"" se
rozsviti, aby oznamila, Ze zamek tlacitek je v
provozu. Pokud vypnete varnou desku, kdyz
jsou tladitka zamknuta, musite deaktivovat
zamek tlacitek, abyste mohli varnou desku
Znovu zapnout.

Deaktivace zamku

1. Tisknéte tlacitko [2] priblizné 2 sekundy.
Operace bude potvrzena zvukovym signalem.

Kontrolka tladitka zhasne a ovladaci panel je

odemcen.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam udnadriuje vareni. Nemusite sledovat

varnou desku po celou dobu vareni. Varna oblast se

automaticky vypne po vyprSeni nastavené doby.

Zapnuti Gasovace

1. Zapnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tladitko "D,

2. Nastavte poZadovanou teplotni trover stisknutim

tlacitek " /"

3. Aktivujte Casovac stisknutim tlacitka "

displeji se rozsviti symboly "00" a
4. Nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim

tlacitek "= /0 .

5. Opétovnym stiskem tladitka "../" potvrdte
nastaveni. Pokud toto tlacitko znovu nestisknete
béhem 10 vtefin, nastaveni bude aktivovano.

Opakuijte vySe zminény postup pro ostatni
arné oblasti, u kterych si prejete nastavit
Casovac.

Casovad nelze nastavit, aniz by byly vybrany
arné oblasti a teplotni hodnoty.

Stisknutim tlacitka @ pislusni varné
oblasti, miZete zjistit zbyvajici Gas vareni.

Vypnuti Gasovace

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska
automaticky vypne a vyda zvukovy signal. Zvukové
varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.
Vypnuti ¢asovacii pfed¢asné

Vlypnete-li ¢asova¢ dfive, varna deska bude pokracovat
v provozu na nastavenou teplotu, dokud nebude
vypnuta.

Casovac Ize vypnout predcéasné dvéma riznymi
zplisoby:

Vypnuti ¢asovace stazenim jeho hodnoty na ,00:

1. Tisknéte tlaitka "™ /"~ § ", dokud se na
displeji varné oblasti, jejiz Casovac je aktivni,
neobjevi "00".

Casovad Ize nastavit pouze pro varné oblasti,
které jsou jiZ v provozu.

» symbol "\.’" se obrazovce varné oblasti trvale
vypne a ¢asovac se zrusi.

2-Deaktivace tasovade tisknutim tlagitka ¢asovace
po dobu okolo 3 vtefin:

1. Stisknéte tlacitko @ varné plochy, jejiz
éasovaééaktivm’ po dobu okolo 3 vtefin.

» symbol "\..”" se obrazovce varné oblasti trvale
vypne a ¢asovac se zrusi.

Funkce automatického vareni
Pomoci této funkce mzete varit rychle na 3 riiznych
Urovnich.
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1. UdrZovani tepla
2. Pozvolné vareni
3. SmaZeni

Aktivace funkce automatického vaieni bez

nastaveni ¢asovace

1. Zapnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tlacitko "D,

2. Stisknéte tlacitko "L varné oblasti, u které
chcte aktivovat funkci automatického vareni.

3. Prislusna varna oblast se aktivuje na Urovni
udrZovéni tepla po prvnim dotyku. Na obrazovce
se objevi symboly “P1” a "LJ™,

4. PrisluSna varna zéna se aktivuje na Urovni
pozvolného vareni po druhém dotyku. Na
obrazovce se objevi symboly “P2” a "sJ™",

5. pfislusna varna zéna se aktivuje na Urovni
smazeni po tfetim dotyku. Na obrazovce se objevi
symboly “P3” a "U#J",

» Varnd zéna zacne varit na nastavené trovni
automatického vareni.

Aktivovani funkce automatického vareni

nastavenim ¢asovace

1. Vyberte poZadovanou Uroven automatického
vareni stisknutim tlacitka "Ik piislusné varné
z6ny.

2. Aktivujte CasovaC stisknutim tladitka @

» Na displeji se rozsviti symboly "00" a "\../".

3. Nastavte poZzadovanou délku trvani stisknutim

tlacitek "=/ .
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» Varnd zéna bude béhem nastavené doby vafit dale

na zvolené drovni automatického vareni.

» Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska

automaticky vypne a vyda zvukovy signal. Zvukové

varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.

Deaktivovani funkce automatického vareni

1. Prislu$nou varnou zonu milZete zcela vypnout
stisknutim tlacitka " a zrugit funkoi
automatického vareni.

2. Pokud cheete, aby varna zéna varila na urcité
Urovni, a chcete deaktivovat funkci automatického
vareni, nastavte poZadovanou teplotu stisknutim

tlagitek "/ 4 . Varnd zona bude déle vafit

s nastavenou teplotou. Pokud jste predtim

nastavili ¢asovac, nastaveny ¢as vareni se nezrusi

a vareni bude pokracovat se stejnou teplotou.
Funkce Stop

Pouzitim této funkce mlzete prerusit véechny funkce
varné desky, které jsou v provozu (kromé Easovace).

Pokud je pro nékterou varnou oblast nastaven
Casovac, bude fungovat i béhem zastaveni.

1. Stisknéte tladitko U[I béhem provozu kterékoli
varné oblasti.

V8echny varné oblasti se zastavi. na obrazovce

aktivnich varnych oblasti se objevi symbol'(=l".

2. Stisknéte tladitko "UU" pro opétné spusténi vSech
zastavenych varnych oblasti s predchozimi
nastavenimi.

Bezpecné a ucinné pouziti oblasti indukéniho

vareni

Zésady pouZivani: Indukéni varnd deska ohfivd varné

nadoby jako véc principu. Proto ma mnoho vyhod v

porovnani s ostatnimi druhy varnych desek. Funguje

(cinnéji a povrch varné desky je studenéjsi.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi

bezpeCnostnimi systémy, které zajistuji maximalni

bezpetnost pri pouZiti.

aSe varna deska mliZe byt vybavena
indukénimi varnymi oblastmi o priméru 145,
180, 210 a 280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazdd varna oblast rozpoznd kazdou
nadobu, kterd je na ni postavena. Energie
vznika pouze tam, kde se nadoba dotyka varné
oblasti, a tak dochaz k minimalni spotfebé
energie.

Limity provozni doby
Ovladac varné desky je vybaven limitem doby provozu.
Je-li nékterd z varnych oblasti ponechdna v provozu,



po urcité dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac, displej
¢asovace se také pozdgji vypne.

Limit doby provozu zavis na nastaveni zvolené teploty.
Pi této teploté probiha maximalni doba provozu.
Varnou oblast Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.

Tabulka-1: Limity provozni doby

Teplota Limit doby provozu -
hodina

Ochrana proti prehrati

Varna deska je whavena snimadi zajistujicimi ochranu

proti prehrati. V pripadé prehrati mlize byt pozorovano

nasledujici:

e Vamou oblast, ktera je v provozu, Ize vypnout.

e \lybrana troven mdze z nejvyssi Urovné
poklesnout na Urover 7.

Bezpecnostni systém proti preteceni

Va3e deska je vybavena bezpecnostnim systémem

proti preteceni. Pokud dojde k preteceni, které znecisti

ovladaci panel, systém ihned prerusi napajeni a vypne

varnou desku. Béhem této doby na displeji sviti

vystraha"E".

Upfiesnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguije na pfikazy ihned, coZ je jeden z

provoznich principtl. Nastaveni wkonu zméni velmi

rychle. MilZete tak predejit tomu, aby hrnec (s vodou,
miékem atd.) pretekl, i kdyZ byl tésné od preteceni.

Hluény provoz

Z indukéni varné desky maze vychazet hluk. Tyto zvuky

jsou normalni a patfi k induk&nimu vareni.

e Hiuk roste pfi vysSich teplotach.

e Hluk miZe zpiisobovat litina pouZita na nadobi.

e Pfinizkych teplotach se milze ozyvat pravidelny
zvuk zapinani/vypinani zpisobeny provozem.

e Hluk miZe vzniknout pfi zahfivani prazdného
hrnce. Hluk utichne, jakmile pfidate vodu nebo
jidlo.

e MiZete slySet hluk ventilatoru, ktery ochlazuje
elektricky systém.

Hiaseni o chybach

Tabulka-2: Kédy chyb a pficiny chyb

chyb

Symbol ,H" blikd

Dal$i informace o hlaSenich o chybach, ktera
se mohou objevit na dotykovém kontrolnim
panelu, najdete v Tabulce-2.

Pokud je povrch dotykového ovlddaciho panelu
silng zapareny, cely ovladaci systém se mlze
vypnout a signalizovat chybu.

UdrZujte povrch dotykového oviddaciho panelu
Cisty. MZe byt zaznamenan chybny provoz.

Varna
deska je
prehrata

Displej
varné
oblasti

RIS
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

Na ¢isténi spotfebiCe nepouzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a ¢isténim.Hrozi riziko zasahu

elektrickym proudem!

2 NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.
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Gisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namodenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite malym
mnoZstvim odstrafiovace vodniho kamene, jako
napiiklad octem nebo citronovou $tavou. Milzete
rovnéz pouzit i vhodné komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicka deska nevratné poskozena.

Casem milze barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.



e Pdra, ktera béhem vareni unika, mize kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyZ se dostane na studené
povrchy wrobku. >>> Nejde o0 zdvadu

e KdyZ se zahigji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadl.

Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skiini. Pokud je to

nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.

»  Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte Spotiebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti piehtéti. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

a

Neumistili jste hrnec na aktivni varnou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na varné zéné hrnec.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.

e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.

® ..Vama z6na nebo hrnec se penfivaji. >>> Pockejte, az vychladnou.

Zvolend varnd z0na se héhem provozu nahle vypne.

e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> M(iZete nastavit novy ¢as nebo dokoncit
vareni.

e Je aktivni ochrana proti pfehrati. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

Ovlddaci panel zakryva néjaky pfedmét. >>> Sejméte pfedmeét z panelu.

V&S hrnec neni vhodny pro indukéni vareni. >>> de;ntrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény

e Nejde o zdvadu. Chladici ventilator bude stdle zapnuty, dokud elektronika ve varném panelu nezchladne na
vhodnou teplotu.

m Pokud nemiZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokynii obsaZenych v této &asti, obratte

se na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili. Nikdy se
nepokousejte opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyFesit zaruéni, pfipadné pozarucni opravy vyrobkd BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednévka opravy spotfebie online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Ccitelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebiCe a oznaceni prodejce
opraviiuje uZivatele wvyufit zéruku na wvyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zdkoniku, v platném  znéni.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zérugni doba na vyrobek 24 mésich. Zaéind plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma pFipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zaéne zdruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, déle viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakon&enym vidlici. Zapojeni spotfebile je sluibou hrazenou
zakaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek méZe byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotiebiél dovezenych do €R prostfednictvim nai spoleénosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Lu#nd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zaruka je poskytovdna kupujicimu (koneénému spotfebiteli) v souladu se zdkonem &. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele v platném znéni, na wyrobek slouZici bé&inému pouiivani v domdacnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouiti a poskytovani sluZeb. Spotfebide, které nejsou poulivany v domdcnosti, nejsou predmétem
zéruky (hotelovd a restauradni zafizeni, $kolskd zatizeni, aklidové firmy, atd...)

e) Préva ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodévajictho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dob@ platnosti zaruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je opriavnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zéruéni |hité je kupujici oprévnény pozédat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlésit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové ¢&islo, které
se nachazi na vyrobnim $titku kaZdého spotiebi¢e. Bez nahlaeni téchto udajil nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfesen. Zékaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PH ndvitévé servisniho technika kupujici prokdfe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejnibo dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zarucni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu &itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve vlastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pfed

podpisem vedkeré ddaje. Zaruéni Ihita se v pfipadech, kdy zdvada znemoznila pouzivani vyrobku, prodiuzuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaru¢ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnidek,
mrazni¢ek a jingch kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i)  Touto zérukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vaii podle zvla3tnich pravnich predpist.

j)  Spoletnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luind 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zaruky je
bezplatné odstrafovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésici od skonéeni zdkonné dvouleté zaruéni Ihity.
Podminkou ziskdni certifikatu prodlouZené zéruky je spinénf veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zérucni Ihité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouzené zruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikdt
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zéruky bude opravnénd reklamace fesena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce piimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiuje zdkaznik po zasléni viech potiebnych dokladli /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjédieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nemd pravo v prub&hu prodlouZené zaruky na vraceni kupni astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zaruky zanikd pokud:

® neni vyrobek pouzivan v souladu s navodem

@® doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné udribé nebo jinym zanedbdanim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotiebite nebo spotiebice s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni p¥i prepravé

je vada zpUsobend vnéj$imi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Ziviem

je vyrobek vadny z dlvodu pouZiti neoriginalniho pfisluenstvi a ndhradnich dild

kuchyfiskd linka, do které je vyrobek zabudovany, nesplfiuje technické parametry

zéruka se ddle nevztahuje na preventivni udribu popsanou v navodu k obsluze, popfipadé zavady zpUsobené
nevhodnou manipulaci, na opotiebeni vzniklé béinym pouiivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponent(

zéruka se nevztahuje na navitévu technika za Géelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebiée,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zdsah, zaména sméru otvirani dvefi chladniéek
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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

Vézeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odpori¢ame, aby ste si ttto pouZzivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZli pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'skl prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informéaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamaétajte si, Ze tato uZivatelska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vwwmedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uZivatel'skej prirucke sa pouzivajd nasledujlice symboly:

Dolezité informéacie alebo uZitoné tipy
pre pouZivanie.

Vlystrahy pred nebezpecnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
pridom.

Vlystrahy pred nebezpetenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

B B BB

Argelik A.S.
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ﬂ Dolezité pokyny tykajtice sa bezpecnosti a zivotného prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpeCnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
k zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

4/5K

Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobné vyuzitie alebo vyuzitie z

druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Viyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravneng osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkény gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak méa produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemnene;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest



zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

Vlyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietoveho pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecdit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho
pristupné ¢asti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi.

Nekladte Ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.
VYSTRAHA: Varenie na platni s
tukom alebo olejom mdze byt bez
dozoru nebezpecné alebo moze
sposobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen vodou,
ale spotrebiC vypnite a potom
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ohen prikryte, napr. s pokrievkou
alebo hasiacim raskom.

e UPOZORNENIE: Proces varenia
musi byt pod dohladom.
Kratkodoby proces varenia musia
byt pod dohladom nepretrzite.

e \IYSTRAHA: Nebezpetenstvo ohnia:

Na varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

e VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebiC, aby
ste zabranili elektrickému Soku.

e V pripade rozbitia skla varnej
platne: Okamzite vypnite vSetky
horaky alebo vSetky elektrické
ohrievacie telesa a spotrebi¢
odpojte od elektrického napdjania.
Nedotykajte sa povrchu

spotrebiCa. Nepouzivajte spotrebic.

e Po pouziti, vypnite platriu
pomocou jej oviadacieho gombika
a nespoliehajte sa na detektor
panvice.

e Kovové objekty ako su noze,
vidlicky, lyzice a pokrievky by
nemali byt umiestiiované na
povrch platne, kedze sa mozu
zohriat.

e Tento spotrebiC sa nema
obsluhovat pomocou externého
¢asovaca ani samostatného
dialkového ovladania.

e Pohyb platne moze byt spdsobeny
tlakom vyparov, ktory vznikol kvoli
vlhkosti na povrchu platne alebo v
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spodnej Casti nadoby. Preto sa
ubezpecCte, ze povrch riry a dolné
Casti nadob su vzdy suché.

Varné platne vasej rury su
vybavené «Indukénou»
technoldgiou. Vasu indukénu
platru, ktora poskytuje usporu
Casu a penazi, musite pouzivat s
hrncami, ktoré st vhodné pre
indukCné varenie, pretoze v
opacnom pripade nebudu varné
platne fungovat. Pozrite si Cast.
0/Vseobecné informdcie o vareni,
strana 14 , vyber hrncov.
Induk¢né platne vytvaraju
magnetické pole, ktoré moze mat
negativny dopad na osoby
pouzivajuce zariadenia, ako
napriklad inzulinové Cerpadla
alebo kardiostimulatory.
VYSTRAHA: Ako Kryt platni
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo taky,
ktory je v ndvode na pouzitie
uvedeny ako vhodny alebo kryt
platni patriaci k sporaku. Pouzitie
nevhodného krytu moze sposobit
nehodu.

Zaruka produktu voci poziaru

Uistite sa, Ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoSlo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.



e Uistite sa, ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouzitie

e Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v doméacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.

e Tento spotrebiC je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat na
iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

e \lyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

Bezpecnost deti

e VIYSTRAHA: Pristupné ¢asti mozu
byt poCas pouzitia horuce.
Uchovajte z dosahu malych deti.

e (Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

e Flektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v stilade so smernicou o odpadoch z
glektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domdcnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V stilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuije Ziadne nebezpecné alebo
zakazané materidly Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materialy
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
doméacnosti.

Buduca preprava

e QdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpetne ho zalepte paskou.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, ¢i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnt pri preprave.
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F Vseobecné informacie

Prehl'ad

1 Indukénd varna platria 4 Zakladny kryt

2 Montazna svorka 5 Indukénd varna platria
3 Sklokeramicky povrch

Technickeé parametre

Napatie/frekv TN-220-240 V /2N~380-415V 50
32A/16Ax2

VonkajSie rozmery (vska/Sirka/hlbkal 55 mm/580 mm/510 mm

Vpredu viavo Indukénd varnd platiia

Rozmer 180/280 mm

echnické parametre sa mézu zmenit bez Hodnoty uvedené na §titkoch produktov alebo vi
predchadzajliceho upozornenia za iéelom 9 sprievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratdrnych podmienkach v stlade s
- — — prislu$nymi normami. V zavislosti od
Obrazky v tejto prirucke st schematicke a prevadzkovych podmienok a podmienok
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim vyrobkom. okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu Iisit,
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K] Montaz

Vlyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opatnom pripade zaruka stratf
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majui pdvod v postupoch, ktoré vykonajli neopravnené
0soby a moZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPEGENSTVO:
Vyrobok musi byt namontovany v stlade so

Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPEGENSTVO:
Pred montdZou vizudlne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak s, vrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.

P

-

*

min.

Montaz a pripojenie
e Produkt moZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montaz.

Pred montazou

Platria je urcena na montaz v beznych pracovnych

plochach. Bezpecna vzdialenost musi byt ponechana

medzi spotrebi¢om a kuchynskymi stenami a

nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v mm).

e MbzZe sa tieZ pouzivat ako volne stojaci spotrebic.
Nad povrchom platne zabezpedte priestor
minimalne 750 mm.

e (") Ak sa nad sporak chystate nainStalovat kryt
sporaka, ohfadom intalatnej wsky (min. 650
mm) sa obratte na pokyny od vyrobcu krytu
sporaka

e (Qdstrarte obalové materidly a prepravné pasky.

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimalne 100 °C).

e Pracovna plocha musf byt zarovnana a upevnena
horizontalne.

e \Vytvorte otvor pre platfiu na pracovnej ploche
podla montaznych rozmerov.

i

Platfiu nemontujte na miesta s ostrymi
6 hranami alebo rohmi.

Existuje tam riziko rozbitia sklokeramického

povrchu!
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Elektrické pripojenie

Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniattrnym istiGom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouZivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolocnost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouZivania
vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stilade s
miestnymi predpismi.

NEBEZPEGENSTVO:
Vyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovana a kvalifikovana osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plynut iba po spravnej
montazi.Viyrobca nebude zodpovedny za Skody,
ktoré maju povod v postupoch, ktoré vykonaj(
neopravnengé osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stladeny, ani nesmie prist do styku s horticimi
¢astami vyrobku.PoSkodeny sietovy kdbel
musi vymenit kvalifikovany elektrikar. V
opacnom pripade existuje riziko zasahu
elektrickym pradom, skratu alebo poZiaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tidajmi uvedenymi na typovom §titku vyrobku.
Typovy $titok sa nachadza na zadnom puzdre
produktu.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPEGENSTVO:

Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalcii odpojte vyrobok od sietového
zdroja.Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

Pripojenie napajacieho kabla

Pri zapajani spotrebica treba dodrZiavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouzit prislusnt zasuvku/konektor a
zastréku pre ruru. V pripade, Ze vykonové
limity spotrebica presahujli prenosovi kapacitu
zastréky a zasuvky/konektora, musi byt
vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricky
inStaldciu bez pouZitia zastréky a
zasuvky/konektora.

1. Ak nie je mozné odpojit vSetky pdly od
napédjacieho zdroja, bude potrebné pripojit
odpojovacie zariadenie s min. 3 mm odstupom
kontaktov (poistky, bezpe¢nostné spinace vedenia,
kontaktory) a vSetky pdly tohto odpojovacieho

10/5K

zariadenia sa musia nachadzat vedla zariadenia
(nie nad nim) v stlade so smernicami IEE. Ak sa
tento pokyn nedodrZi, moze to sposobit
prevadzkové problémy a stratu platnosti zaruky na
produkt.

Odporica sa dodatocna ochrana zvy$kovym pridovym

isticom.

Ak sa s produktom dod4va kdbel:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Pri jednofazovom zapojeni pripojte vodice

nasledovnym spdsobom:
Hnedy/Cierny kabel = L (Féza)
Modry/Seda kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)

»alebo

e Sedad/Cierny kabel = L (Faza)

e Modry/Hnedy kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)

3. Pri dvojfazovom zapojeni pripojte vodice

nasledovnym sposobom:

*  Hnedy kabel = L1 (Féza 1)

e (ierny kdbel = L2 (Faza 2)

Modry/8eda kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)

» aleho

e (ierny kdbel = L1 (Faza 1)

e Sedd kabel = L2 (Féza 2)

e Modry/Hnedy kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)



In$taldcia produktu
Ak sa rira nachadza pod:

* min.

Ak sa doska nachddza pod:

V zadnej Gasti nabytku je nevyhnutné ponechat vetraci
otvor s plochou min, 180 cm® tak, ako je to uvedené

na nasledovnom obrazku.

* min.

Pocas inStalacie indukénej platne umiestnite produkt
paralelne s indtalacnym povrchom. Na diely platne
prichadzajlice do kontaktu s pultom podia niZSie
uvedeného postupu naneste aj tesniace prvky, ktoré

budu zabrariovat prieniku tekutin medzi produkt a pult.

1. Pripravte povrch pultu tak, ako je to zobrazené na
obrazku.

2. Platfiu otoCte naopak a poloZte ju na plochy
podklad.

3. Tesnenie doddvané v baleni musite po¢as
montaZe platne naniest na dolny ohyb plasta

okolo platne tak, ako je to znazornené na obrazku.

4. Pritrdite vgradne vzmeti, tako da jih vstavite in
privijete skozi luknje spodnjega zaboja, kot je
prikazano na sliki.

-

U niektorych modelov mdzZe vyrobok
obsahovat uz namontované pruziny.

Pocet montaznych pruzin na vaSom
produkte sa liSi v zavislosti od modelu
produktu.

Platfiu umiestnite na pult a zarovnajte ju.

Ko je ploSCa namescena na pult, jo lahko
enostavno namestite s pomocjo sponk. Ce
dimenzije pulta niso primerne, lahko na sprednjo
stran naprave pritrdite 2 vgradni sponki, kot je
prikazano na spodnji sliki.

ISERS

1 Platia
2 Intalacna svorka
3 Pult

Ked platriu inStalujete na skrinku, bude
potrebné nainstalovat policu, ktord bude
oddelovat skrinku od platne, tak, ako je
zndzornené na vyssie uvedenom obrédzku. Pri
intaldcii na vstavand rdru tento Ukon nie je
nevyhnutny.
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Napriklad, ak je po intalcii do zasuvky mozné
dotknUt sa spodnej ¢asti produktu, tito Cast je
otrebné prekryt drevenou doskou.

*

min. 15 mm
Pohlad zozadu (pripajacie otvory)
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NEBEZPEGENSTVO:
Pripojenie k inym otvorom nie je spravne z
hladiska bezpecnosti, pretoze méze poskodit

plynovy a elektricky systém.

'NEBEZPECENSTVO:
Platnicka obsahuje komponenty vyuZzivajlce

plyn a elektrinu. Z tohto dévodu musi byt
platni¢ka upevnena na dosku iba cez fixatné
otvory, iba pomocou dodanych
bezpec€nostnych prvkov a skrutiek a ako je
uvedené v navode. V opacnom pripade bude
predstavovat ohrozenie Zivota a majetku.

Pocet montaznych pruzin na vaSom produkte
sa liSi v zavislosti od modelu produktu.

Zaverecna kontrola
1. Ovlddanie spotrebica..
2. Skontrolujte funkcie.



B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasleduijice informacie vam pomoZu pouZivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

e Na varenie pouZivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate, spotreba
energie sa mozZe zvysit 4-krat.

e Vyberte horak, ktory je vhodny pre velkost dna
hrnca, ktory planujete pouZit. Pre jedla vzdy
vyberajte spravnu velkost hrnca. VacSie hrce
vyZaduju viac energie.

e Privareni s elektrickymi platfiami ddvajte pozor,
aby ste pouZivali hrnce s plochym dnom.

Hrnce s tenkym dnom poskytnu lepie vedenie
tepla. Uspora energie mdZe dosahovat az 1/3.

¢ Nadoby a hrnce musia byt kompatibilné s
varnymi zénami. Dno nadob alebo hrncov nesmie
byt menSie ako varna platfia.

e Vamé zony a dna hrncov udrziavajte v Gistote.
Znecistenie zniZi tepelnt vodivost medzi varnou
z6nou a dnom hrnca.

Prvé pouzitie
Prvé Gistenie vyrobku

Niektoré saponéaty alebo Cistiace ldtky mozu
poSkodit povrch.Pocas Eistenia nepouzivajte
agresivne sapondty, Cistiace prasky/krémy, ani
Ziadne ostré predmety.Na Cistenie skla na
dvierkach riry nepouzivajte hrubé drsné
Cistiace prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mozu poskriabat povrch, ¢o
moZe mat za nasledok rozbitie skla.

1. Odstrante vSetky obalové materidly.

2. \Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Dym a zapach sa mozu $irit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrana, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabréarite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory

sa vytvra.
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B Pouzivanie platne

0/Vseobecné informacie o vareni

Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako
je jedna tretina jej objemu. Pocas
zohrievania oleja nenechavajte platriu

bez dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuje riziko poziaru. Nikdy sa
nepoku$ajte uhasit mozny poZziar
vodou! Ked olej zacne horiet, prikryte
ho hasiacim rSkom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpecné, platiiu
vypnite a zavolajte hasicov.

e Potraviny pred vyprdZanim vzdy dobre osuste a
zlahka ich vioZte do hortceho oleja. Pred
vyprazanim skontrolujte, ¢i sa mrazené potraviny
Uplne rozmrazili.

e Pri zohrievani oleja nezakryvajte nadobu, ktord
pouZivate.

¢ Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich drZadla neboli
nad platiiou, ¢im zabranite zohriatiu drZadiel. Na
platfiu nedavajte nevyvazené nadoby a ani
nadoby, ktoré sa lahko prevrhnd.

e Na zapnuté varné zony nedavajte prazdne
nadoby a panvice. MoZu sa poskodit.

e Prevadzka varnej zony bez toho, aby na nej bola
poloZena nadoba alebo panvica sposobi
poSkodenie produktu. Po dokongeni varenia
vypnite varné zony.

e \zhladom na to, Ze povrch produktu moze byt
horci, nedavajte nari plastové a ani hlinikové
nadoby.

Z povrchu okamfZite oGistite vSetky takéto
roztopeng latky.

Takéto nadoby by ste nemali pouZivat ani na
uchovanie jeddl.

e PouZivajte len panvice alebo nadoby s plochym
dnom.

e Do panvic a hrncov davajte prisluSné mnoZstvo
jedla. A takto nebudete musiet prostrednictvom
zabranenia preteCenia riadov vykonat Ziadne
nepotrebné Cistenia.

Pokrievky panvic alebo hrncov neddvajte na
varné zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varnej zéne
vycentrované. Ked' chcete panvicu premiestnit na
ind varnti zénu, namiesto jej postivania ju
zdvihnite a dajte na Zelanu varnt zonu.
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Vyber panvice

e Sklokeramicky povrch je odolny voci teplu a
velké teplotné rozdiely nafi nemaju Ziadny vplyv.

e Sklokeramicky povrch nepouZivajte ako
odkladacie miesto a ani ako dosku na krajanie.

e PouZivajte len panvice a hrnce s opracovanymi
dnami. Ostré hrany vytvaraji na povrchu
Skrabance.

Rozliatia moZu poSkodit
sklokeramicky povrch a
spdsobit poZiar.

NepouZivajte nadoby s
vydutymi alebo
vypuklymi dnami.

PouZzivajte len panvice a
hrnce s rovnymi dnami.
Zarucuju jednoduchsi
prenos tepla.

Pre indukéné platne pouZivajte len nadoby, ktoré

s vhodné pre indukéné varenie.

Test panvice

Pomocou nasledovnych spdsobov otestujte, ¢i vasa

panvica je alebo nie je kompatibilnd s indukénou

platriou.

1. VaSa panvica je kompatibiln, ak jej dno
obsahuje magnet.

2. VaSapanvica je kompatibilng, ak b neplikg,
ked' vaSu panvicu date na varni zénu a platriu
zapnete.

Pouzit mdzete ocelové, teflonové alebo hlinikové

panvice so Specidlnym magnetickym dnom, ktoré

obsahuiju Stitky alebo vystrahy oznacujlice, Ze panvica
je vhodna pre indukéné varenie. NepouZivajte skienené

a keramické nadoby, hrnce a nadoby z nehrdzavejlicej

ocele s nemagnetickym hlinikovym dnom.

Systém rozpoznavacieho zaostrenia na panvicu
Pri indukénom vareni sa aktivuje len oblast prislusnej
varnej zony, ktora je pokryta nadobou. Dno nadoby sa
rozpozna pomocou systému a automaticky sa zohreje
len tato oblast. Varenie sa zastavi, ak varnd nadobu
pocas varenia zdvihnete z vamej zony. Striedavo bude
blikat symbol zvolenej varnej zény a symbol =0



Vlysoké Urrovne zohriatia nevyberajte, ked' neprilepujdcu prevédzke, snimace platne mozno znizia
sa (teflonovd) panvicu pouZijete bez oleja alebo s velmi roven varenia alebo rdru vypnd.
malym mnoZzstvom oleja. - - —
Na platiiu nedévajte kovové predmety, ako napriklad Pocas prevadzky platne udrziavajte prec od
vidlicky, noZe alebo pokrievky panvic, pretoze sa mozu platne predmety s magnetickjmi viastnostami,
Zohriat. lako napriklad kreditné karty alebo kazety.

Na varenie nikdy nepouZzivajte hlinikovd foliu. Na varnu

z6nu nikdy neukladajte jedla zabalené do hlinikovej

Bezpecné pouzivanie 9 Ak sa pod platfiou nachadza rira a ak je v

folie.
Vyber varnej zony vhodnej pre nadobu
_ Velka varnd z6na Normdlna varnd zéna Mald varnd z6na

Velkd varnd zéna Normélna varnd zéna Mald varnd zéna
e Automaticky sa prispdsobi panvici. Automaticky sa e  PouZiva sa na pomalé
e |dedlne rozklada vykon. prisposobi panvici. varenie {omacky, kremy)

e  Poskytuje dokonalé rozdelenie tepla. Idedline rozklada vykon. Pouziva sa na pripravu
PouZiva sa na zriedkavé alebo velmi Poskytuje dokonalé malych porcii alebo porci
zriedkavé varenie jedal, ako rozdelenie tepla, Pouziva podia poctu osob.
naprikiad velkych palaciniek alebo sa na vSetky druhy
velkych ryb. varenia.

Pouzivanie hrncov na varnej zone so Sirokym |

povrchom Pouzivanie platni

Varnu zénu S0 Sirokym NEBEZPECENSTVO:
povrchom mozete Nedovolte. ab lati dol akikolvek
nastavit na dve oddelené Nedovalte, aby na platiiu spadol aigkolve

polovice, a to zadni favi predmet. Platiu mozu poSkodit aj malé

a prednd pravd vamu
z6nu.

predmety, ako napriklad solnicka.
NepouZivajte popraskané platne. Cez tieto
praskliny mozZe unikat voda a sposobit skrat.
V pripade akéhokolvek poSkodenia povrchu

Na varnej zone so (napr. viditelné praskliny) vyrobok okamZite
Sirokym povrchom vypnite, aby ste minimalizovali riziko zasahu
7| moZete pouZivat velké elektrickym pradom.

hrnce.
v

V&S hrniec musi pokryvat
obe centra varnej zony so
Sirokym povrchom. Varnu
z6nu so Sirokym
povrchom nepouZivajte
inym spdsobom.

S/

X
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Kontrolny panel

Kontrolka oznacujlica, Ze prislusné
tlacidlo funguje

Tlacidlo zapnutia/vypnutia

Tlacidlo zamky tlacidiel

Tlacidlo zapnutia/vypnutia Casovaca

Tlacidlo nastavenia vysokého vykonu
(Posilfiovac)
Tlacidlo automatického varenia

B(OEPO |

Tlacidlo zastavenia

I Tlacidlo minus

..‘I.. Tlagidlo plus

[.] T[aéidlo spojenia/oddelenia varnej
z0ny

Ovladaci panel vzdy udrZiavajte v istom a
suchom stave. Mokry a znecisteny povrch
moze sposobit problémy s fungovanim.

unkcie sa mozu odliSovat v zavislosti od
modelu vasej platne.

Grafické zndzornenia a (daje st len pre
informacné Ucely. Skutoéné zobrazenia alebo

Dislej varnej zény

Symboly automatického rezimu

Indikator drovne/asovaca

Symbol ¢asovaca

Tlacidlo zapnutia ¢asovaca

Tlacidlo nastavenia vysokého vykonu (Posilfiovac)
Tlacidlo plus

Tlagidlo minus

Tlagidlo automatického varenia

Tlacidlo zap./vyp varngj zény

OO0 NOO~wWwhN —

oto zariadenie sa ovlada pomocou dotykového
ovladacieho panelu. Kazda ¢innost vykonana
cez dotykovy ovlddaci panel bude potvrdena
zvukovym signalom.
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Zapnutie varnej zony:

1. Na kontrolnom paneli sa dotknite" D" tlagidla
vyberu varnej zny, ktorli chcete zapntt.

Na displeji varnej zony sa zobrazi a rozsvieti kontrolka

D ,0° prisluSnej varnej zony. Varnd zona je

pripravend na poufzitie.

Ak do 10 sekiind nevykonéate Ziadnu
Cinnost, platia sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Ked nestlacite dihsiu dobu Ziadne tlacidlo,
9 yrobok sa z bezpecnostnych dévodov
automaticky vypne.

Vypnutie varnej zony:

Aktivnu varni zoénu moZzete vypnut 3 roznymi spdsobmi:

1. Stlagenim tlagidla "O" prislu$nej varnej zény;

Dotknite sa "D tlatidla varnej zony, ktord chcete

vypnut

2. Znizenim teploty na Grovefi "0";

Varnl zénu moZete vypndt upravenim nastavenej

teploty na Uroveri ,,0“.

3. Pomocou funkcie vypnutia na ¢asovaci pre
Zeland varnd zénu;

Po uplynuti ¢asu vypne Casova¢ varnu zonu, ktord je k

nemu pripojena. Na vSetkych displejoch sa zobrazi

hodnota ,,0“ alebo ,00“. Symbol "
platne zmizne.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukova signalizacia. Zvukovu
signalizaciu vypnite dotykom ktoréhokolvek tladidla na
ovlddacom paneli.

" na displeji



Ak sa zobrazi na displeji varnej zony po
vypnuti platne symbol ,H* alebo ,h*,
znamena to, Ze varna zéna je stale
hortica. Nedotykajte sa varnych zén.

Indikator zvySkového tepla

Ak na displeji varnej zony blika symbol ,H*, znamena
to, Ze platiia je stéle horlica a je mozné ju pouZit na
udrZanie malého mnoZstva jedla v teplom stave. Tento
symbol sa ¢oskoro zmeni na symbol ,h“, ktory

pripade prerusenia elektrického napajania sa
indikator zvySkového tepla nerozsvieti a

pouZivatela neupozorni na hortce varné zony.

Nastavenie trovne teploty
1. Aksi Zelate vypnit varni zonu, stlacte tiaCidlo

..(D..

2. Zelan( Groveri teploty nastavte dotykom tlacidiel

LTl / [0 "

» PrisluSna varna zona sa spusti pri nastavenej trovni

teploty.

Zapnutie varnej zony so Sirokym povrchom

1. AéDSi Zelate zapn(t varnu zonu, stlacte tiacidlo

2. StalCte tlacidlo vyberu varnej zony so Sirokym
povrchom.

» Kontrolky tlacidla vyberu varnej zény so Sirokym

povrchom a oboch tiagidielD" sa postupne rozsvietia.
3. Zelanl Uroven teploty nastavte dotykom tlacidiel

[Tl /u

" na lavom prednom displeji varnej
z6ny.

» Varnd zona sa zacne spustat. Ak ste zvolili ind varmu

z6nu alebo ak po dobu 10 sekiind nevykonate Ziadnu

¢innost, kontrolka varnej zony so Sirokym povrchom sa

postupne rozvieti.

Zapnutie varnej zony so Sirokym povrchom pri
prevadzke jednej alebo oboch lI'avych varnych
zon

Zatial' ¢o je jedna alebo obe lavé varné zony v
prevadzke, moZete kombinovat obe varné zény
pomocou aktivovania varnej zény so Sirokym povrchom.
Takto moZete vyuZit roz8irent vamu zénu s rovnakymi
hodnotami.

1. Zapnite dalSiu varnt zénu dotknutim sa
prislusného tlacidla (D,

2. Vyber jednej z lavych varnych zon popri prevadzke
jednej alebo oboch lavych varnych zon.

3. Stalcte tlacidlo vyberu varnej zény so Sirokym
povrchom.

» Na displeji lavej prednej varnej zony sa zobrazia
hodnoty teploty naposledy zvolenej varnej zony.
Kontrolky tlacidla vyberu varnej zony so Sirokym
povrchom a oboch tiagidiel" sa postupne rozsvietia.
» Kombinované varné zony pokrauju v prevadzke s
hodnotami teploty a ¢asovaca (ak je dostupny)
zvolenymi pre lavi varnd zonu. Hodnota avej varnej
z6ny, ktord bola vybrana ako prva sa zrusi.
k sa dotknete ubovolného z tlaCidiel vyberu
[avej varnej zony kym je varnd zona so Sirokym
povrchom v prevadzke, varné zony sa oddelia af
vypna.
» Ak chcete zmenit Groven teploty neskor, nastavte

Zeland Urover teploty dotykom tlacidiel ™ /"

na favom prednom displeji varnej zdny.

Vypnutie varnej zény so Sirokym povrchom

Varnu zonu so Sirokym povrchom mdZete vypnut 4

roznymi sposobmi:

1. ZniZenim Grovne teploty na ,0“.

Varnu zénu so Sirokym povrchom mdZete vypnut

znizenim Urovne teploty na ,0“.

2. Pomocou vypnutia na volbe ¢asovata pre
Zelanu varnd z6nu so Sirokym povrchom.

17/5K



Ked €as uplynie, ¢asova€ vypne varnt zénu so Sirokym
povrchom. Na displeji [avej varnej zony sa rozsvieti
"'0""a na displeji Casovaca sa rozsvieti *'00"'. Symbol

"\’ a osvetlenie tlaCidla casovaca na lavej prednej

varnej zény zmiznu.

3. Dotyknutim sa tlaCidiel w(Dn fubovolnej favej
varnej zony.

Ak sa dotknete tlagidla "D~ [ubolnej z lavych varnych

z6n kym je varna zéna so Sirokym povrchom v

prevadzke, varné zony sa oddelia a vypnu. Varna zéna

ktora nie je vypnuta bude pokracovat na nastavenej

drovni.

4, Dotykom symbolu varnej zony so Sirokym
povrchom.

Ak sa dotknete symbolu varmnej zony so Sirokym

povrchom, varnd zéna sa samostatne prepne na

Urover “0". Ak varnd zdna nie je nastavena na ziadnu

Uroven, automaticky sa vypne do 10 sekund.

Nastavenie vysokého vykonu (Posiliiovac)
Funkciu posiliiovaca moZete pouZit na rychle zohriatie.
Tato funkcia sa nedoporucuje na dihSie varenie.
Funkcia posilfiovaéa nemusf byt dostupna vo v3etkych
varnych zénach.

Vyber nastavenia vysokého vykonu (Posiliiovac):
1. Aksi Zelate zapnut varnt zénu, stlacte tlacidlo
ll@ll. ‘“

2. Dotknite sa tlatidla "t

» Zvolena varna zéna bude v prevadzke pri
maximalnom vykone a na displeji varnej zény sa objavi
symbol “P”. Varnd zéna sa sama vypne, ked ¢as
posiliiovaca vyprsi.

Predéasné vypnutie nastavenia vysokého
vykonu (Posiliiovac):

Nastavenie vysokého vykonu moZete \{!pnl]t'
kedykolvek cheete dotykom tlagidla"t&t",

Pracovny princip 2 zon, ktoré st umiestnené v
rovnakom vertikalnom smere:

Ak je jedna zéna nastavena na Urover posiliiovaca a
druhd zona, ktora je umiestnena v rovnakom zvislom
smere je nastavena na vacsu droven ako 6 (7, 8 a 9),
prva zéna klesne na Uroveri 9 a druhd zéna méze byt
nastavend na Uroveri vacsiu ako 6 (7, 8 a 9). Ak je
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druhd zéna nastavena na troven posilfiovaca, prva
z6na klesne na Uroven 6.

Zamok pre éistenie

Zamok pre Cistenie zabraruje prevadzke vSetkych
tlacidiel ovlddacieho panela na 20 sekund, ¢o
pouZivatelovi umoziuje kratke Cistenie poCas
pouZivania platne. Po¢as tohto ¢asu nebude zariadenie
spotrebuvat Ziadnu energiu.

Aktivovanie zamku pre ¢istenie

1. Ked je varna zéna zapnutd, stlacte tlaidlo 121" a
podrzte ho, pokym nebudete poCut jeden
signalny zvuk.

Kontrolka zamky tlacidiel bude blikat a odpocitavanie

na displeji aktivnych vamych zén bude zaéinat od 20.

Ziadne z tlacidiel na oviddacom paneli nebude pocas

tejto doby fungovat, okrem tladidla O

Deaktivovanie zamku pre Cistenie

Na vypnutie zamky Gistenia nemusite stlait Ziadne
tlacidlo. Po 20 sekundach vyda platiia zvukovy signal,
kontrolka zamky tlacidiel zhasne a zdmka pre Cistenie
sa automaticky vypne.

Ak chcete zamku Gistenia deaktivovat skor,
stlacte tlacidlo ‘2] a podrzte ho, pokym

nebudete pocut jeden signélny zvuk.

Detska zamka

Ked' st varné zony vypnue, moZete platfiu chranit
pomocou detskej zamky, ktora detom zabrani zapnut
varné zony. Detskl zamku moZete aktivovat alebo
deaktivovat iba vtedy, ked' st varné zény vypnuté (v
pohotovostnom rezime).

Aktivovanie detskej zamky
1. Ked je platia v pohotovostnom rezime, stlacte

tla¢idlo "L&]" a podrzte ho, pokym nebudete pocut
jeden signalny zvuk.

()
Detska zamka sa aktivuje a kontrolka tlacidla sa
rozsvieti.

Ak pri aktivnej funkcii detskej zamky

stlacite ktorékolvek tlacidlo, ozve sa

vukovy signal a zablika kontrolka tlacidla
Deaktivovanie detskej zamky

1. Ked je detska zdmka aktivna, stlacte tlacidlo 1@]
a podrzte ho, pokym nebudete pocutjeden
signalny zvuk.

» Funkcia detskej zamky sa deaktivuje a kontrolka

tlacidla "L2]" po dvojitom bliknuti zhasne.




Uzamknutie tlacidiel

MbZete aktivovat uzamknutie tladidiel a tym zabranite
nahodnej zmene funkcii pocas prevadzky platne.
Aktivacia uzamknutia tlacidiel

1. Kym je niektora z varnych z6n aktivna, stlacte

tlacidlo [2] a dlho ho podrzte.
Najprv budete pocut len jeden signalny zvuk. V
takomto pripade sa platiia prepne na rezim zamky pre
Cistenie. Potom pokradujte v dotyku bez zdvihnutia
prsta, pokym nebudete potut dva postupné

(]
signdine zvuky. Kontrolka tlacidla bude blikat a
vSetky varné zony sa uzamknu.

Uzamknutie tladidiel méZete aktivovat len v
rezime prevadzky. Po aktivovani uzamknutia
lacidiel bude funkéné len tlacidlo @ Ked
sa dotknete ktoréhokolvek iného tlacidla,

kontrolka tlacidla "L&1" bude blikat, ¢im
oznacuje aktivaciu uzamknutia tlaCidiel. Ak
vypnete platriu, ked st tladidld uzamknuté,
musite deaktivovat uzamknutie tlacidiel, aby
ste mohli platriu opat zapndt.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1. Tlacidla Ig] sa dotknite na priblizne 2 sekundy.
Ukon sa potvrdi zvukovym signalom. Kontrolka tlaCidla

()
zhasne a ovladaci panel sa odomkne.
Funkcia ¢asovaca
Tato funkcia vam ulahcuje varenie. Nebudete musiet
kotrolovat platfiu po¢as celého obdobia varenia. Varna
z6na sa automaticky vypne po uplynuti ¢asu, ktory ste
nastavili.
Zapnutie éasovaca
1. AéDSi Zelate zapn(t varnu zonu, stlacte tiacidlo
2. Zelan( Groveri teploty nastavte dotykom tlacidiel

| =, / [l "

3. Stlacenim tladidla aktivujte Gasovac. Na
d%aji varnej zony sa rozsvietia symboly "00" a

4. PoZadovanu dobu trvania nastavite dotykom

tladidiel "=
5. Pre potvrdenie nastavenia stlacte znova tlacidlo

", Toto nastavenie sa aktivuje, pokial sa
klavesu nedotknete znova do 10 sekund.

Casova¢ mozete nastavit len pre uZ pouzivané
arnych zon.

y$Sie uvedeny postup zopakujte pre ostatné
arné zony, pre ktoré chcete ¢asovac nastavit.

Casovad nie je mo#né nastavit bez vyberu
arnej zony a jej hodnoty teploty.

Opakovanym stlacenim tlacidla @
prislusnej varnej zony moZete vidiet zostavajlci
¢as varenia.

Vypnutie ¢asovaca

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa platria automaticky
vypne a zaznie zvukové upozornenie. Zvukové
upozornenie stiSite stlatenim ktoréhokolvek tlacidla.

Vypnutie ¢asovaca skor

Ak Casovac vypnete skor, platiia bude v prevadzke

pokracovat v nastavenej teplote dovtedy, kym ju

nevypnete.

Casova¢ mozete vypnut skor dvomi roznymi sposobmi:

Vypnutie ¢asovaca znizenim jeho hodnoty nadol na

,00%

1. Stlate tlaéidlé""""”"‘"/“+", kym sa na displeji
varnej zony s aktivnym ¢asovatom nezobrazi
IIO0II ,

» symbol"@" na displeji varnej zény s aktivnym
¢asovacom trvale zhasne a ¢asovac sa zrusi.
2-Casovad vypnete tak, Ze sa dotknete jeho
tladidla na priblizne 3 sekundy:

1. Stlacte tlaCidlo"\...”" varnej zony, ktorej Casovat
je aktiv&pribliine 3 sekundy.

» symbol"s.." na displeji varnej zény s aktivnym
¢asovacom trvale zhasne a ¢asovac sa zrusi.
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Funkcia automatického varenia

Pomocou tejto funkcie mdZete rychlo varit na 3
roznych Urovniach.

1. UdrZiavanie teploty

2. Varenie na miernom ohni

3. VyprédZanie

Aktivacia funkcie automatického varenia bez
nastavenia ¢asovaca

1. Aksi Zelate zapnut varnt zénu, stlacte tlacidlo

2. Dotknite sa tlagidla "L varnej zony, na ktorej
chcete aktivovat funkciu automatického varenia.

3. Po prvom stlageni sa aktivuje prisluSna vama zéna
na Uroveni udrZiavania hladiny teploty. Na displeji
sa zobrazia symboly “P1” a "UJ™.

4. Po druhom stlaceni sa prislusna varna zéna

aktivuje pri drovni varenia na miernom ohni. Na

displeji sa zobrazia symboly “P2” a "),

5. po tretom stladeni sa prislusna vama zéna
aktivuje pri Grovni vyprazania. Na displeji sa
zobrazia symboly “P3” a "Us/S",

» Varna zéna sa spusti pri nastavenej automatickej
drovni varenia.

Aktivacia funkcie automatického varenia
prostrednictvom nastavenia ¢asovaca
1. Stladenim tlacidla "L prisludnej varnej zony

vyberte poZadovanu Uroveri automatického varenia.

2. Stlatenim tladidla @ aktivujte Gasovac.
» Na displeji sa rozsvietia symboly "00" a "\.”".
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3. PoZadovanu dobu trvania nastavite dotykom
tladidiel ===/,

» Varna zéna bude v prevadzke pri zvolenej Grovni

automatického varenia po¢as nastaveného ¢asu.

» Po uplynuti nastaveného ¢asu sa platfia automaticky

vypne a zaznie zvukové upozornenie. Zvukové

upozornenie stiSite stlatenim ktoréhokolvek tlacidla.

Deaktivovanie funkcie automatického varenia

1. Stlagenim tiatidia "D na zrugenie funkcie
automatického varenia moZete Upine vypnut
prislusny varnt zénu.

2. Ak chcete, aby bola varnd zéna v prevadzke pri
urcitej drovni a cheete deaktivovat funkciu
automatického varenia, nastavte poZadovan

Uroveri teploty tak, Ze sa dotknete tlacidiel™™

""", Vamd z6na bude zapnuta pri nastavenej
Urovni teploty. Ak ste predtym nastavili ¢asovac,
nastaveny ¢as varenia sa nezrusi a bude
pokracovat pri nastavenej Urovni teploty.
Funkcia zastavenia
Pomocou tejto funkcie moZete zastavit vSetky funkcie,
ktoré pracuju na platni (s vynimkou €asovaca).

k pre ktortkolvek varn(i zénu nastavite
Casovac, Casovac bude pocas zastavenia
pokraCovat v prevadzke.

1. Pocas prevadzky niektorej z varnych zon sa

dotknite tlacidla " []
VSetky prevadzkové varné zony sa zastavia. Na displeji
aktivnych varnych zon sa zobrazi "I=1* symbol.
2. V3etky zastavené varné zony restartujte s
predchadzajcimi nastaveniami opdtovnym

dotykom tlacidla "UU".
Bezpecné a efektivne pouzivanie indukénych
varnych zon
Prevéadzkové principy: Indukéna platria zasadne
priamo ohrieva varnu nadobu. Preto ma vela vyhod v
porovnani s inymi typmi platni. Jej prevadzka je
efektivnejSia a povrch platne je studensi.
Va3a indukéna platiia je vybavena prvotriednymi
bezpecnostnymi systémami, ktoré vam poskytnu
maximalnu bezpecnost pri pouZivani.



aSa platiia moZe byt v zavislosti od modelu
bavend indukEnymi varnymi zénami s
priemerom 145, 180, 210 a 280 mm. Vdaka

indukénej funkcii kazda varna zéna automaticky
detekuje nadobu, ktorti na fiu poloZite. Energia sa
zhromazduje len na mieste kontaktu nadoby s
varnou nadobou, ¢im sa dosahuje minimalna
spotreba energie.

Obmedzenia éasu prevadzky

Ovladanie platne je vybavené obmedzenim ¢asu
prevadzky. Ak jednu alebo viacero varnych zén
nechdte zapnuté, varna zéna sa po uplynuti urcitej
doby automaticky vypne (pozri Tabulka 1). Ak varnej
z0ne priradite asovac, displej asovaca sa taktiez
vypne neskor.

Obmedzenie Casu prevadzky zavisi od zvolenej Urovne
teploty. Na tejto drovni teploty sa pouzije maximalny
¢as prevadzky.

Varna zéna méze byt po jej automatickom vypnuti
reStartovana tak, ako to popisujeme vysSie.
Tabufka 1: Obmedzenia ¢asu prevadzky

Uroveri teploty Obmedzenie ¢asu
prevadzky - hodin

Ochrana proti prehriatiu

Va3a platfia je vybavena niekolkymi snimacmi, ktoré

zaruguju ochranu proti prehriatiu. V pripade prehriatia

mdZete zaznamenat nasledovné:

e Obsluha varnej zony sa mdze vypnut.

e Zvolena Urovefi moZe z nejvy$Sej Urovne klesnit
na Urover 7.

Bezpecnostny systém pretecenia

VaSa platfia je vybavena bezpeénostnym systémom

pretecenia. V pripade pretecenia, ktoré sa rozleje na

ovladaci panel, systém okamZite zrusi pripojenie

napdjania a vasu platfiu vypne. Pocas tejto doby sa na
displeji zobrazi wystraha ,E*.

Presné nastavenie vykonu

Indukénd platiia reaguje na prikazy okamZite, na
zaklade jej prevadzkovych principov. Nastavenia
vykonu sa menia velmi rychlo. Takto mdZete zabranit
preteceniu jedla (s obsahom vody, mlieka atd') z hrnca
dokonca aj v momente tesne pred pretecenim.

Hluéna prevadzka

Z indukénej platne méZu vychadzat nejaké zvuky. Tieto

zvuky st normalne a st stcastou indukéného varenia.

e Zvuk bude ndpadny pri vysokych rovniach
teploty.

e Hiuk mdZe sposobit zliatina panvice.

e Pravidelny zvuk zapnutia/vypnutia méZete poCut
pri nizkych drovniach kvoli prevadzkovym
principom.

e Hiuk mdZete pocut v pripade ohrievania
prazdneho hrnca. Ked' do nej déte vodu alebo
jedlo, tento hluk zmizne.

e MbzZete poCut hluk ventilatora, ktory ochladzuje
elektronicky systém.

Chybové hlasenia
Tabulka 2: Chybové kody a priciny portich

Platia je
prehriata

Dalsie informacie o chybovych hidseniach,
ktoré sa mozu zobrazit na dotykovom
ovliadacom paneli, najdete v tabulke 2.

Ak je povrch dotykového ovladacieho panelu

9 vystaveny intenzivnym vyparom, cely ovladaci
systém sa moZe vypnUt a vyslat chybovy
signal.

Povrch dotykového ovlddacieho panelu
udrziavajte v Cistote. MoZete zaznamenat
chybovil prevéadzku.
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[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a zniZi sa mnoZstvo astych problémov.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah
elektrickym pradom.

NEBEZPEGENSTVO:
Pred zacatim (drzby a Cistenia odpojte vyrobok|

od zdroja napdjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred gistenim vyrobku ho nechaijte vychladnut.

Horlice povrchy mozu spdsobit popdleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom moZete ovela [ahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemn latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpette, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlicich alebo neoxidujcich
povrchov a ricky nepouZivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),
priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponéaty alebo Gistiace latky mézu
poSkodit povrch.Pocas Eistenia nepouzivajte
agresivne sapondty, Cistiace prasky/krémy, ani
Ziadne ostré predmety.Na Cistenie skla na
dvierkach riry nepouzivajte hrubé drsné
Cistiace prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mozu poskriabat povrch, ¢o
moZe mat za nasledok rozbitie skla.
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Cistenie platne

Sklokeramické povrchy

Sklokeramicky povrch utrite pomocou kusu latky
namoceného do studenej vody takym spdsobom, aby
ste na lom nenechali Ziadny Cistiaci prostriedok.
Ususte jemnou a suchou latkou. ZvySky mozu pri
dalSom poufZiti platne sposobit poSkodenie
sklokeramického povrchu.

VlysuSené zvySky na sklokeramickom povrchu za
Ziadnych okolnosti nezoskrabUivajte hakovymi ¢epelami,
drotenkou alebo podobnymi nastrojmi.

Vépenaté Skvrny (ZIté Skvmy) odstrafite malym
mnozstvom odstrafiovaca vapna, ako napriklad octom
alebo citrénovou Stavou. MdZete pouZit aj vhodné
beZne dostupné produkty-.

V pripade tazkého znedistenia povrchu naneste Cistiaci
prostriedok na Spongiu a pockajte, pokym sa dobre
nevstrebd. Povrch platne potom oistite navihéenou
latkou.

Cukrové potraviny, ako napriklad hustd
smotanu a sirup, musite oCistit okamZite bez
Cakania na ochladenie povrchu. V opaénom
pripade moze dojst k trvalému poskodeniu
sklokeramického povrchu.

Casom moZe na povrchovych vrstvach alebo inych
povrchoch déjst k miernemu slabnutiu farieb. Nebude
to mat vplyv na prevadzku produktu.

Slabnutie farieb a $kvrny na sklokeramickom povrchu
predstavujli normalny stav a nie poruchu.



e Para, ktora vznikne pocas varenia, mdze v pripade, Ze sa dotkne studenych povrchov produktu
skondenzovat a vytvorit kvapky vody. >>> Nejde o poruchu

e Ked sa kovové diely zahrejli, m6Zu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. AK je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

»  Vyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zstrcky.

e Ak sa po opakovanom zapnuti platne nerozsvieti displej. >>> Odpajte spotrebic v mieste istica
elektrickej siete. Pockajte 20 sekind a znovu ho pripojte.

e QOchrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platfiu nechajte vychladnuit,

e Vama nadoba je nevhodnd. >>> Skontro/ujnl;e nddobu.

e Nadobu ste neumiestnili na aktivnu vamu zénu. >>> Skontrolujte, ¢i je na varnej zéne poloZena nadoba.

e Nadoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontroluijte, ¢i je nadoba kompatibilna s indukénou
varnou platriou.

e Vamna nadoba nie je spravne umiestnena alebo jej dno nie je dostatocne Siroké pre prislusnd vamu
z06nu. >>> Zvolte nadobu, ktord je dostatocne Sirokd a spravne ju umiestnite na varnd zénu.

e Mohla sa prekroCit doba varenia pre zvolent varnu zénu. >>> MoZete bud’ nastavit novi dobu varenia
alebo varenie ukoncit.

e Qchrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platfiu nechajte vychladnut.

e Dotykovy ovladaci panel moZe byt pokryty uréitym redmetom >>> 7 panela odstrarite prislusny predmet.

e Nddoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> SkontroIUJte ¢i je nadoba kompatibilna s indukénou
varnou platriou.

o Vamé nadoba nie je sprévne umiestnené alebo jej dno nie je dostatoéne Siroké pre prislusnd vamu

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll tnite na varnti zonu.

lt!adiaci ventildtor pnkraﬁuje v prevadzke aj ked je platita vypnuta,

. Nejde 0 poruohu Chladiaci ventilator bude v prevadzke pokracovat pol ym teplota elektroniky v platni
neklesne na vhodnu teplotu.

mAk problém nedokazete odstranit, hoci ste postupovali poda pokynov uvedenych v tejto Gasti, obratte sa na
a

utorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokisSajte
[sami opravit pokazeny vyrobok.

23/5K






