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AnapiMeH nal‘inaﬂaﬂymu HYCKayJIbIFbIH OKbIHbI3!

KypMeTTi TYThIHYIIIBI,

Beko eHiMiH Tan/iaraHbIHBI3Fa pakMeT. JKOFaphl cariaMeH KoHe 3aMaHayH TEXHOJIOTHSAMEH OH/IiplIreH
OHIMHEH €H YaKChl HOTIKEJICP/Il anachi3 aen ymirtenemis. COHIBIKTaH, OHIMII Maiiianan6aii TyphIi
OCBI Nal/IaJIaHyIIbl HYCKAYJIBIFBIH KOHE 0acKa Ky)KaTTap/Ibl TOJIBIFBIMEH OKBIII HIBIFBIHBI3 JKOHE
GoJralaKTa rnaiialiaHaThIH aHbIKTaMa peTiHye cakTaHpl3. Erep eHiMzi Oacka Oipeyre TanchlpcaHpi3,
naiananyIbl HyCKayIIbIFbiH 1a Oepini3. [laiiananymsl HycKayIapbIHAaFsl OYKLT €CKepTyIiep MEH
aKIapaTTarbl HYCKay/ap/ibl OpbIHaHbI3.

By naiianaHyiisl HycKay/blFbl OipHelle 6acka YIIrire e KaTbICThl €KEHIH €CTe CaKTaHbI3.
HyckaynbIKTa yIIriiep apachlHIarbl albIpMalbLILIKTap KepceTiesi.

Benarinepain Tycinaipmeci

Ocsl naiigananyIsl HYCKayJIbIFbIHAA Keliecl Oenriiep nakaaianbuiaibl:

[Tafinanany Typasnsl MaHbI3/1bI
aKrapar Hemece Mnanijasl
KEHEeCTEP.

OMmipre »KoHE MEHIIIIKKE KATBICTHI
KayinTi xaraaiiinap Typaisl
CCKEPTY.

Tok COFyBI Typabl €CKEpTY.

OpT Kayni Typajbl €CKepTy.

blctrik GeTTep Typaibl eCKepTy.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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Kayincizjik sone Kopmaran opra Typajibl MaHbI3/1bl
HYCKayJ1ap sKoHe ecKepTyJiep

by 6eim xeke xapakaTTaH
HEMECE MEHIIIKTIH
3aKbpIMJIATYbIHAH KOpFayFa
KOMEKTECETIH KayiIlCi3/IiK
TypaJibl HYCKayJIapAbl KAMTH/IBI.
by Hyckaymnapasl opeiHaaMay
OYKLUT KeTIUIIIKTI JKOSITBI.

Kayirmciznik TeXHUKaChIHBIH
JKAJIITBI epexKeepi

4/KK

byt xxa0apIKTHI 8 KacTaH
JKOFaphl Oananap >koHe JIeHe,
ce3y HeMece aKbUI-ail
MYMKIH/IIKTepi Hamap
ajlaMJap ka0 IbIKTHI Kayinci3
naijanaHy Typajbl Oakbuiay
HeMece HYcKay Oepiice )KoHe
OaliIaHBICTHI KayinTepIi
TYCiHCE Taiiianana anajpl.
bananap xa0piKieH
oliHaMaybl Kepek. Tazanay bl
YKOHE TEXHHUKAJIBIK KbI3MET
Kepceryi 6anarap
0aKpUTayCHI3 OPBIH/IaMaYbl
KEpexK.

ByJ1 KYpBUTFBIHBI (PU3UKAITBIK,
ce3y JKoHe oinay Kadirerrepi
mekTey (6amanxapasl Koca),
He Oosmaca Toxipubeci He
OLTIMI JKOK aj1amiap
KaJarasayMeH JKoHE
KYPBUIFBIHBI ITal1aJIaHyFa
0aiiIaHBICTHI HYCKAYJIapIbl

OepmeiiiHIIe KoaganOaysl
THIC.

Kanaranaymarer 6ananap
KYPBUIFBIMEH OHHAMAYHhI
KEpexK.

Erep omnmexim enimi
naiananca Hemece OipeyaeH
CaThIIl aJICa, ITAlIATaHyIIbI
HYCKAYJIBIFbI, OHIM
JKarCchlpMaapbl )KoHe Oacka
THUICTI KyKaTTamasaap MeH
OesmexTep OHBIMEH Oipre
Oepinyi THic.

OpHaty XoHE XeHJeY
KYMBICTApBIH Y OKIIETTI
KBI3MET KOpCeTy
OpTaJIBIFBIHBIH MaMaH[apbI
FaHa OPBIHIAYHI KaJKET.
VYoKkiseTi )oK KiciiepMeH
OpBIHAAJIFaH iC paciMaep
HOTHIKECIH/IE OPBIH aITyhl
MYMKIH aKayJIbIKTap YIIiH
OHIIPYIII KayanThl eMec.
OpHary anbiHIa
HYCKayJIap/abl MYKHAT OKBIIT
IIBIFBIHBI3.

Kypsutrs Oyrtiaren 6osica
JKOHE Ke3re KepiHeTiH
aKayJeIKTap Oosica,
KYPBUIFBIHBI 1CKE KOCTIaHBI3.
Op naigananygaH Kein
OHIMHIH (yHKIHS



TYTKBIIITAPBIHBIH OIIIPLTYiH
OaKblIaHbI3.

DJeKTp Kayincizmiri

Erep enimze akaymibik Oap
0oJca, pyKcaT eTuIreH
CEpBUC areHTI KOHJICTCHIIIE
OHBI Naii1anaHbay Kepek.
DIIEKTP TOTbI COFYBIHBIH
Kayti O6ap!

Onimal tek « TeXHUKAIBIK
cumarramaiapy» OerxiMine
KepceTUIreHiei KepHeyl MeH
KOPFaHbIChI Oap xKepre
KOCBUIFaH PO3ETKara/Kelire
KOCBIHBI3. KypBUIFBIHBI
TparchopMaTopMEH HEMeEce
TpaHCHOPMaTOPCHI3
nmaigajJaHblN JKaTKaH Ke3/e,
Kepre KOCy OpHaThUIBIMBIH
OUTIKTI 3JIEKTP MaMaHBI
OPBIHAAYBI KAXKET.
Keprimikri epexenepre
COMKEC KYPBUIFBIHBI JKepre
TYMBIKTAyChI3 ITaliJaIaHy
HOTHIKECIH/Ie OPBIH aJIFaH Ke3
KEJITeH aKayJIbIKTap YIIiH
013/11H KOMITaHHSI JKayarThl
emec.

Emkaman eHiMi ycrine cy
ceOy HeMece KYIO apKbLIbI
KyMaHbI3! DJIEKTp TOTBI
COFYBIHBIH Kayti Oap!
Opnary, Ta3anay >KoHe
KOHJICY TIPOIIE Ty paaphl

KEe31He OHIM/]I KEJI1IeH
aXbIpaTy Kepexk.

Erep eHimMHIH KyaT
KOCBUIBIMBI Ka0ei
3aKpIMIAJICa, KayinTi
OosiIpIpMay YIiH OHBI
OH/IIPYIITi, OHBIH CEPBUC
areHT] HEMECE COJI CUSIKTEI
OUTIKTI agaM/iap aybICTBIPYBI
KEpexK.

JKaOABIKTHI XKeITiaeH
TOJIBIFBIMEH Q)KBIPATyFa
OoraTeIHAN OpHATY KEpeK.
bexyni Kypbeutbic epexkenepi
COMKeC JKEIITIK po3eTKa
HeMece OCKITUITeH JJIEeKTP
KOH/IBIPFBICBIHA OEKITIITCH
KOCKBIIII KAMTaMachl3 €Tyl
KEpexK.

DIEeKTp KypaagapbIMEH XKoHE
KYHeIepiMeH OpBIHIATaThIH
Ke3-KeJIr'eH >KYMBICTapIbI
YOKIJIETT1 )KOHE OUTIKTI
KiciJiep FaHa OpPBIHAAYBI
KaxeT.

AxaynbIK O0JIFaH JKaraiiia
KYPBUIFBIHBI OILIPiM, OHBI
IIEKTP JKYHECIHEeH
aXbIpaThIHGI3. by yiria
yHJIeTi CaKTaHIbIPFBIIITHI
eIIIPiHI3.

CakTaHIBIPFBIIT KOPCETKITIT
©HIMMEH YHJIeCiMIi eKeHIH
TEKCepiHi3.
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OHnim Kayincizmiri

«  ABAMJIAHBI3: [Maiinanany
Ke31H/1€ Ka0IbIK II€H KOJIMEH
xKeTyre 00JaThH OerikTepi
KbI3a1bl. KbI3abIpy
3JIEMEHTTEpiHe TUMEY i
KaJaranay Kepek. 8 jkacTaH
TeMeH Oasaap/apl Kajaranay
6osMaca, apbl ycTay Kepek.

» Cepriic IeH KUMBLT
KBUTIAMJIBIFBIHA OCEP €TETIH
IIIIMJTIK TIEH JI9Pi-I0pPMEKTiH
ocepiHjie 6oFaH A
KYPBUIFbIHBI ITalijaj1aH OaHbI3.

* Tarampapasl 1aiibiHAAY 1a
QJIKOTOJTBTI IIIMTIKTEP 11
KOCKaH/1a abaii 00JIbIHBI3.
JKorapsl Temiieparypaja
AJIKOTOJIb OYJIaHBIM, BICTBIK
OeTTepre TUTCHIE JKAaHYbI
JKOHE OPTKE aJIbIN Kelyi
MYMKiH.

*  Kypbuirbl )kaHbIHA YKAHFBIIIT
3arTapapl KoimMaHbI3, ce0eodi,
KOCYJIBI Ke3iH e OyHipaaiK
OeTTepi KaTThl KbI3aIbI.

» bBapapik xengerkinr
TECIKTEPiHIH allbIK OOJFaHbIH
KaJ[arasaHbl3.

* XKaOnpIKTHI Tazanay yuriH Oy
Ta3aarbIITapbIH
naigananOanbI3, OMTKEH] TOK
COFYBI MYMKIH.

« ABAWJIAHBI3: Maii Gap
KEMITIPIKTe Ka/laraiayCchl3
micipy KayinTi 601ysl MyMKiH

6/KK

JKOHE OPTKE OKEITyl MYMKIiH.
EINKAIIAH otTsl CyMeH
eIIipyre THIPBICTIAHBI3,
KYPBUIFBIHBI OIIPiHi3, COTaH
KEHIH KaJbIHAbI KAKIIaK
HEMece OpTKe TO3IM/II
JKATKBIIII CUSKTHI Oip/IeHeMeH
KaOBIHBI3.

ECKEPTY: O3zipney nporeci
KaJaraJlaHnysl kepek. Kpicka
Mep3iM/Ii d3ipIiey Tporieci
Y3IKCi3 KaJjaraaHybl Kepek.
ABAVJTAHBI3: ©pr xaymi
Oap: micipy OeTTepinje
3aTTap/bl CaKTaMaHbI3.
ABAVJIAHBI3: Erep Gyt
ChIHFaH 0o0Jica, TOK COKIaybl
YILIiH KYPBUIFBIHBI OIIIPiHi3.
[Tern oifHeri ChIHFAH
JKarjgana: bapieik
KOH(pOPKaIapabl )KIHE
3JIEKTP KBI3ABIPFBIII
3IIEMEHTTEP/I Jiepey OMIipil,
KYPBUIFBIHBI KyaT Ko3iHeH
QXKBIPATHIHBI3. KypbUTFBIHBIH
OeTiHe KOJ TUTi30€Hi3.
JKaOapIKTHI A maranOaHbI3.
KypBUIFs! CBIPTKBI TaiMEp
HEMece KaIIbIKTHIKTaH
Oackapy xyHeciMeH
Oackapyra apHaJIMaraH.
[Ticipy Gerinzmeri Hemece
KOCTpes TyOiHer1
BUTFAJI/IBUTBIK ceOeOiHeH
JKUHAJIFaH Oy KbIChIMbI
KOCTPOIIl )KBUTKBITYBI



MyMKiH. COH/IBIKTaH, TISMITIH
0eTi MEH KOCTPOJIJIEP IiH
TYOTepi opKamran Kyprax
OOJIFaHBIH TEKCEPiHi3.
ABANJIAHBI3: Tex a3ipiey
a0 IBIFBIHBIH OHTIpYIIic
JKacaraH HeMece KaOIbIKThIH
OHIIpyIIiCI maiinanany
HYCKayJIBIFBIH/IA Kapam/a
JIeTI KOPCETKEH MICIpy
TaKTaChIHBIH
KOpFarblIITapbIH HEMECe
#KabJIBIKTa KipiCTIpUITeH
MiCipy TaKTaChIHBIH
KOPFarbIIITapbIH
nagaIaHbIHbI3. Kapamcels
KOpFarbIITap bl Naiianany
COTCI3 JKaFJaiiapra oKeryi
MYMKiH.

Onimze epT 0oIMaybl YIIiH:

AlaHbIH po3eTKara YIIKbIH
TYMalThIHAANH KOCBUIFaHbIH
TEKCepiHi3.

3aKpIMJIaJIFaH HeMece
KecUIreH Kabemb/Ii, TYITHYCKa
kabeb/IeH 0acka y3apTKBIII
KaOeap/Il nangaIanOaHbl3.
PoseTkagarpl CYMBIKTBIK
HEMECE LUIFAJI OHIMIE
TUMEYIH TEeKCEPiHi3.

Jypsbic naiganany

By KypbliFsl TEK
TYPMBICTHIK Ka)KETTUTIK YIIiH
ennipiren. Cayna

MaKcaTBIH/Ia KOJIIaHbLICa,
KEITIIIr KOHBLUIAEL.

« ECKEPTY: By KypbUIFbI
TEK TaraMJpl Ticipyre FaHa
apHaiirad. OHbI 6acka
MaKcaTTap/a, MbICAJIbI
OeJIMeH1 JKBUTBITY YIIiH
nangananyra OoaMan bl

*  KypbUIFBIHBI 1ypBIC
naigannanoay cebebineH
TYBIHJIaFaH aKayJIBIKTAp YIIiH
OHIIPYIII KayanThl eMec.

banap kayincizairi

«  ABAMJIAHBI3: [aiinanany
Ke3iH/Ie JKeTyre O0IaThH
OeITIKTep BICTHIK OOTYBI
my™KiH. Kimkenraii 6anmap
almIax >kepne 00IIysl Kepex.

* Opama marepuayiiapbl
Oanayapra 3usHABI 00T IbI.
banamnapnaer opama
MaTepualJapblHAH aJIIaK
ycranbi3. Opama
MaTepHaIap IbH 0apIIbIK
OeJTiKTepiH KOpIIaraH opTa
CTaHJIapTTapblHA cail
TacTaHbI3.

*  DnexTp KaOAbIKTaphl
Oanayap yuriH KayinTi OoJIbII
TabbuTaBL. [CKEe KOCYITBI
Oosrrania 6amapIeIH OCHI
©HIMHEH aJIaK 0oJybl
KaJarasar, oJapabiH
©HIMMEH OWHAYBIH
OO0 IBIPMaHBI3.
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* JKaOapIKTHIH YCTiHE
OananapbIH KOJ )KEeTETiH
SIIKaHal 3aT KOMMaHBbI3.

Ecki enimai Tactay

Koxbic enivaepai 1akreipy Typaisl WEEE
JUPEKTHBACBHIHBIH TATANTAPBIHA COliKecTiK:

B

—
By enim EO WEEE nupekTHBachIHbIH
(2012/19/EU) TanantapsiHa colikec keieai. by
OHIM/IC KOKBIC JJICKTP JKOHE DJICKTPOH/IBIK
xa6abik (WEEE) xiktey TaHb6ach! 6ap.

By eHiM KaiiTa naiinanaHyra O0NaThIH KOHE
KaiiTa eHJey YILiH jkapam/ibl JKOFapbl Caraiibl
GeJIILIEKTEPMEH JKOHE MaTepHaIapMEeH
xacanraH. Kpi3mer kepcety mMep3imi OiTkeH/e
KOKBIC OHIM/Ii 9JIETTEri TYPMBICTHIK JKOHE OacKa
KOKBICTApMEH Oipre JakrbipMaHbi3. OHBI JJICKTP
’KOHE HIEKTPOHABIK >KaOIBIKTap bl KaiiTa oHxey
YILIH KMHAy OPTAJIBIFbIHA allapbIHbI3. Byt
JKUHAY OPTAJIBIKTAPhI TYpaJbl Oiily YIIiH
KEPriJikTi GUITiK opraniapbiHa xabapiacbIHbI3.

8/KK

RoHS nHpeKTHBACBHIHBIH TaJanTapbIiHA
coiikecTik:

Ci3 carbin anran ediMm EO RoHS
nupekTrBacbiablH (2011/65/EU) tanantapbina
colikec keneni. OHbIH KypaMbIH/Ia TUPEKTHBAIA
KOPCETLIreH 3USH/IbI KOHE THIFBIM CaJIbIHFaH
Marepualiiap oK.

Opama marepHaniapbIH TACTAY

*  Opama marepuaniapsl bananap yiH
KayinTi. Opama MaTepuaiiapblH
Gananap/bIH KOJIbI XKETIICUTiH KayiIci3
JKepre KOWbIHbI3. OHIMHIH opama
MaTepualiapbl KaiTa OHIeIeTiH
Martepuaiap/iaH xacanraH. Kaiira
OHJICNICTIH KaJABIK HYCKayJIapblHa COHKeC
CYPBINTAHBI3 JKOHE OJIapibl JYPBIC
TactaHp3. Onmapas! KaIbINTh Vi
KaJIIBIKTapbIMEH Oipre TacTaMaHbl3.



KypbLisbinbi

Kannsl moay

1 bip KoHTypIbI Micipy Tabackl
2 backapy TakTachl

TexHnKaJIbIK CHIIATTAMATIAPBI
Kepuey / xuinik
JKatiel PVILIHBIATRIN KyaT
ChbIM TYpi / KUMAChI
ChrIpTKBI Konemepi (6uikTiri / eni / Tepenairi
Opuary onmesmaept fent | tepersirt
JKanaproLiapsbl
Annis
Onmemi
AThL
ApTKBI
Onemi
Kyarsl

3 Heri3ri xa0bIHbI
4 JKanap¥bl TaKracsl

3kBr

mMun . HOSV2V2-F 3x1,5mMm /3 x2,5MMm
55 Mm/288 MM/510 Mm

268 Mm490 My

bip Kon1ypist nicipy rabacnl
140 mm

1200 Br

Bip xouTypJsl micipy Tadacel
180 Mm

1800 Br

an/IbIH ana cCKepTYCi3 e3repyi MYMKIH.

[KypbLIFBIHBIH CANachlH KaKCapTy
Ke3iH/1e TEXHUKAJIBIK CHITATTAMAIaPbl

CTIHC OCPLIrCH XKOHC KYPBUIFBIHBIH
e3iHcH mIamassl e3reminikrepi 6ap

by HYCKayNIBIKTaFbl CypeTTCp YIIri
60Tyl MYMKIH.

KypbUIFBIHBIH 3aT TaHOACHIHAFbI
HEMECE 11eCIe KYXKaTTarbl MOH/EP THICTI
craHJapTTara COMKeEC 3epTXaHalbIK
JKaraaiinapaa anbiHFad. byn monnep
KYPBUIFbIHBI KOJIIAHY XKaf[ainapbiHa
GaiiIaHBICTBl ©3rCPY MYMKIH.
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Opnary

KypbUtFbIHBI KyLLIi Oap KaFuganapra colkec
OiTiKTi MaMaH OpHaTyBI KaxeT. Oifrnece,
KEMJIAIr )OUbUIabl. YOKINET )KOK KiciiepMeH
OpBIH/IAJIFAH iC PACIMEP HOTHIKECIHIE OPbIH
aJIybl MYMKIH aKayJIbIKTap YIUiH eHIipymi
JKayalThl eMec.

OpbIH/IbI XKOHE IEKTP KOHIbIPFbLIAPbIH
aiibIHay — TYTbIHYLIbI
bKayarKepIliiriie.

KAVIITL:

OHIM XKEpPriliKTi ra3 )KoHe EKTP
'HOPMATHBTEPIHE COUKEC OPHATBLILYbI
THIC.

KAVIITL:

Opuarnac GypbIH, OHIMIC KCMIILTIKTCP
JKOFbIHA KO3 keTki3iHi3. Erep Gouica,
OHBbI OPHATIAHBI3.

3aKbIMIaHFaH OHIMACD GAChIHbI3FA
Kayin-KaTtep TOHIIpYyi MYMKIH.

Opnarynan OypbIH

ITicipy TaKTackl cay/a arbl )KYMbIC YCTEN YILiH
xacanraH. Ac 6enme KaObIpranapsl MCH
K1hasbl KOHE KYPBLIFBI apaiapblHaa

Tat0mm min

A00mem min

SOmm Min

* Copblll any KypasblHbIH aiilalaHy bl
HYCKayJIbIFbIH/A YChIHBUIFAHIA cOpy
KYpaJbIHBIH CH a3 OHiKTiri

**  )Kuha3 apacblHiarbl €H a3 KaLIbIKTbIK
Hicipy TaKTacChIHBIH CHIiHC TCH GOJIybI
Kepek

10/KK

Kayirnci3uik apanbik Kainybl Kaxker. CyperTi

KapaHpI3 (emmmemMaep MM-/I¢e)

*  CoHbIMEH Karap, KYPbUIFbIHBI JKEKEe 031H
opHaryra 6onapl. Kemmipek 6eTi ycriHeH
eH a3 aerene 750 MM 60C KeHICTIK
KaJIABIPBIHBI3.

*  (*) Copsim any KypaJisl ac
GeJIMEIUINTACBIHBIH YCTIH/IE OPHATBLITYBI
KaxeT 6osica, OpHATy OMIKTIriHE KAThICTHI
ac GesMe COPBIIT Ay KypaIbl
OH/IIPYIICIHIH HYCKAyIapbiHa KapaHbI3
(eH a3bl 650MM).

*  Opama marepuangapbl MEH TaCbIMaJIIay
KUITTEPIiH IIbIFAPBII AJIBIHBI3.

*  [laiimanaHeaTeiH 6€TTEP, CHHTETHUKAIIBIK
Ka0aTThl MaTepUAIAAP KOHE KICHIED
pIcTBIKKa TO3iMI ( (kem nerexne 100 °L)
OOJTYBI KaKeT.

»  JKymsic ycreni KeieHiHEeH TeriCTeNi,
OeKITITyl KaxKeT.

*  Opuary enmemMiaepine GaillaHbICThI
JKYMBIC YCTEJIIH/IE KEMITIPEK YIIiH OFbIK
KECiHi3.

1

|

OpHary xoHe KoCy

*  KypbuiFblHbI KYIIi 6ap HOpManap MeH
epesKkenepre COUKec OpHATY JKOHE KOCY
KaKeT.



[KemmipekTi merrepi Hemece
GypbimTaps! eTKip jKepaepre
opHaTmaHbI3.

IIbIHBI KCpaMUKaNBI GCTTI CHIHBIPHII
ay Kaymi 6ap!

DJIeKTPUKATIBIK HKAJFAY

OHimai «TeXHUKaIbIK CHIIaTTaMaiapbh»
KECTECIH/Ie KOPCeTUIreH IeH KyaThl jKapam/ibl
IIAFBIH Ti30€K Y3TilllleH KOPFaIFaH jKepre
KOCBLIIFAH PO3eTKara/kKeJire KOChIHbI3. OHiM/I
TpancdopmaTopMmeH Gipre Hemece OHChI3
nai/ianany Ke3iHje skepre Kocy OpHaThIMbIH
OUITIKTI JIEKTPUKKE OPBIHAATKBI3BIHBI3. Bi3ziH
KOMITAHUsI OHIM/II JKEPTLTIKTI epekeepre cait
JKepre KOCy OpHaThIMBIHCHI3 Naiilananyra
GalIaHBICTHI TYBIHJAFaH 3aKbIM/IAPFa KayalThl
GOTManIbI.

KAVIITL:
KypsutFblHBL KyaT Ocpiny sxabablFbiHa
oKineTTi HeMece OLIiKTI MaMaH KOCYBbI
KaxeT. KypbUIFbIHBIH KEMUIIK YaKbIThbl
JIYpBIC OPHATY/IaH COH FaHa OacTanajpl.
VoKineTi )KOK KiciiepMeH OpbIH/AJFaH iC
pociMaep HOTHXKECIHIE OPbIH allybl
MYMKiH aKayJIbIKTap YLIiH eHAIpyLIi
HKayarTbl eMEC.

KAVIITL:

KyaT CbIMBI KbICBUIFaH, Mai{bICKaH
HeMece OyparFaH 60IMaybl KOHC
KYPBUFBIHBIH BICTBIK OCTTCPIHC THIM
TYPMalTBIH 1Ak )KEP/IC OPHANACYBI
KaXKCT.

ByniHreH Kyat ChIMBIH OLIIKTI JICKTP
MaMaHbl aybICTBIPYbI KaXeT. Oiitnece,
3JICKTP TOFBIHBIH COFY, KbICKA
TYHBIKTAly HEMECE OpT Kayii Oap!

*  Xemire xanFay YJITTBIK HOpMaTHBTEPre
CcoliKec JKacallybl Kepek.

»  XKenigen KyarTaHy MOIIiMETTEPI OHIMHIH
Typ Genricinie KepceTiireH [epekrepre
colikec 6omybl Kaxet. Typ Genrici
KYPBUIFBIHBIH aPTKBI JKarblH/Ia OpHAJIaCKaH.

*  KypbUiFbIHBIH KyaT Gepy ChIMBI
"TexHUKaJIbIK cMIaTTamaiiap" KeceTiHeri
MOHJIepre CoKec Kelyi KakKer.

KAVIITL:

DneKTpJIi OpHATY JKYMbICTAPbIH
6acramac OYpbIH, KYPBUIFBIHBI KyaT
Gepiny xabbIFBIHAH aXKbIPATHIHBI3.
OJICKTP TOTHI COFYBIHBIH Kaymi Oap!

Kyat cbIMBbIH KOCY

CbIM xKypri3y 6apbIChIH/A
YJITTBIK/%KCPTLTIKTI 3ICKTP
HOpMaTHBTCPIH KOJNAHBIII, THICTI
PO3CTKA LIBIFBICHIH/KCICIH HKOHC IICII
THIFBIHBIH Mal1aJIaHy KCPCKCi3. OHIM
KyaTbIHBIH IICKTCPI THIFBIH MCH PO3CTKA
HIBIFBICHIAKCIIC] TACBIMAN Il aNnaThiH
TOKTaH ThIC 60Jica, OHIM GeKiTiIreH
3IICKTP OPHATYbI aPKbLIbI TIKCICH
TBIFBIHCBI3 OHC PO3CTKA
HIBIFBICBIHCBI3/ K CIIICIHCI3 KOCBLIYBI
KCPCK.

1. ToxkneH xababIKTay KypanbIHIaFEl OapIIbIK
Ty#icnenepai axsIpaty MYMKiH 6osimaca,
XKBIPATKBIII KYPaJl €H a3 AeTeH/e 3MM
Ty#icneni caHpUIaybIMeH (OaJIKbIMaIIbI
CaKTaH/IBIPFBILL, KOPFayILIbl JKENiIiK
XKBIPATKBIILITAP, TYHBIKTAYIIbLIAP)
KOCBUIBII, OCBI a)KbIPATKBIII KYPaJIbIHBIH
GapiblK TyHicnesnepi Kypbuirbira DU
HYCKayJapblHa CoMKeC JTaNbIKTaTybl KaXKeT.
Ocsl Karuaaiap/ipl OpbIHIaMay
KYPBUIFBIHBIH KYMBIC icTeyl Ke3iH/e
aKayJIBIKTap TYABIPHII, KSMIIriH
JKOUIBIPYBI MYMKIH.

KochiMIna Kayinciz/jik mapachl peTinie

KOPFaHBICTBIK a)KbIPaTy KYpaJlblH NaiianaHyra

KeHec Oepinesi.

Erep kypbLIFbIMeH 6ipre cbiM

JKaAOABIKTAIMaraH 6oJica:

XD | X
L T _L

2. Bip ¢a3aiabIK KOCHLIBIM YIIHCEIMIAPIBI
TOMEH/IE KOPCETUIIeHAEH JKallFaHpI3:
Kousip/Kapa ceim = L (Pa3za)
*  Kex/Cyp cbim = N (BeiliTapanTbik)

*  XKacobur/capsi ceim = (E) (XKep)
» HEMece
*  Cyp/Kapa ceim = L (Pa3za)

*  Kex/Konpip cbim = N (BeifrapanTsik)

*  Xacbur/capsl ceiM = (E) (Kep)

Onimzai opuaty

1. Temipreu KakIarblH Kepi ayaapsbll Teric
0GeTKe KOWBIHBI3.

2. Tewmipren KaKnarsl MCH TYTKBIIUITHIH

apaceiHa Oerjie 3aTTap He CYHBIKTBIKTap
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KIipilIl KeTIeyl YIIIiH, OpHATy aJjbIH/ia
TeMipIel KaKmarblHbIH TOMEHT1
KOPITYCHIHBIH JKHUEKTEpiHe JKMHAKIICH Oipre
GepisreH ChbUIAKThI YKaFbIHBI3 JKOHE

CBUTAKTBIH Ka0aTTAChIN KETIEYiH TEKCEPIiHi3.

3. Cyperre kepcerinrenaeii oyrinicrepai Kypy
APKBLIIbI 6¥p1>1unapm>1 TOJITBIPBIHBI3.
Bypelirapaarsl caHbUIay/ (bl TOJNTHIPYFa

CTKLIIKTI OYTLTiCTi KacaHb

[licipy TaKTaCbIHbIH TOMEHT1
KOPITY ChIH/IaFbl )KUCK OemiKkTepi
CHLIAKIICH TOJITHIPBUIFAHBIH
TCKCCPIHI3.

4. TeMiprer KakIarblH TYTKBIIITBIH YCTiHE
OpHATBIHBI3 /13, TYPAJIAHBI3.

Temiprem KaknarblH mKapKa opHATY
Ke3iHze, HKOFApbIIAFbl CypeTTe
kepcerinrenzcii mKadTh TeMipnen
KaKIaFblHAH Q)KBbIPATHII TYPATHIH TaKTal
Koiiburybl Kepek. Kipicripinred nemrin
YCTiHC OpHATY Ke3iHAC, Oy aMaibl
MacayIblH KaXeTi KOK.

MBblIcaibl, TapTIiaFra OpPHATBUIFAH/IbIKTaH
OHIMHIH aCTBIHFbI XaFbIHA KOJI KETKI3y MYMKiH
6ouica, con Germiml araln TakTaliMeH xaby
KEpeK.

KAVYIITI:

BaitnaHbICTBIPY KBICKBIIITAPH! TCMIPIICHI
KaKIarblHa OpHATBUFAaHal
KbBICTBIPBLITYBI KCPCK.

I'a3 xoHE 21EKTp KyHeciH 3aKpIMuay
Kayi Oap GonraHIbIKTaH, Kayilnci3aik
JKarblHaH ajraHja 6acka TecikTepre
JKaIFaMaraH YKOH.

KAVIITL:

Kondopxka ra3s sxoHe 2J1eKTpMEH KYMBbIC
icTelTiH Kypamaacrapaat typazsl. Con
cebenti KoHpOpKa Ocpinren Oekity
3ICMCHTTCPI MCH OypaHaanapably
KOMETIMEH KOHE HYCKAYJIbIKTA
KepceTiIreHcii Tek Gekity
CaHbLIAYJNAPbl APKbLIIbl ECENTErILIKE
Gekirinyi Tric. OHTICCE, 011 OMIp XKOHC
MYJIIK Kayinci3firine 3aKplM KenTipesi.

Y |
. X
s 1

* MHH. 15 MM

APpTKBI KepiHici (Ckajiray Tecikrepi)

TemeHzeri cyperTe KopceTiret
GaiinaHbic caHblIAYIAPBIHBIH OPHAIACYEI
cxeMabIK OOIbI TaObLIaAbI, OHIM
yaricine 6ainaHbICTBI TYPJICHY My MKIH.
Onap/ibl eHiMiHi3/eri GailiaHbIC
caHplIaynapblHa Kapail OCKiTiHi3.
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CoHFBI TeKcepy
1. Ouimai maiiianaHbIHbI3.
2. OyHKUMSIIAPbIH TEKCEPiHi3.

KesemexTe TacbiManaay

*  OuimHiH GacTankel KOpaObIH caKTarl,
OHIM/Ii COHBIH IIIiH/IE TaChIMAIIIAHBI3.
Kopanrarel Hyckaynap/abl OpbIHIaHBI3.
Bacrankpl Koparn 6onmaca, eHiMITi
KONIPIIIKTI opaMara HeMece KaJlblH
KOpalKa CaJbIIl, TBIFbI3JAIl OPAHBI3.

TacbiManay KC3iHAC TybIHIAaFaH OOIYbI
MYMKiH OHIMHIH KaJIbl KepiHiciHae
crGip 3aKbIMHBIH OOJNMAYBIH TCKCCPIHi3.




ﬂ JalibIHABIK

Kyattbl yHeMaey OolbIHIIA
KeHecTep

Kereci akmapaT ocbl KYpayi/bl KOpILIaFraH opTara
3HUSHCBI3 JKOJIMCH HaﬁﬂaﬂaHLIH, KYyaTThl
YHEM/JIeyre KOMEKTeCeIi:

ITicipmeii TypblIIl, My3/1aTbUIFaH
TaraMzap/ibl epiTill aJIbIHBI3.

Iicipy yuIiH Kaknars! 6ap
Ka3aHaap/bl/Tabanap/bl HailanaHbiHbI3.
Kaxmarsl 0K BIIBICTA IICIPY KYaTThIH
TYTBIHBUTYBIH 4 ecere apTThIpybl MyMKIiH.
Taram 031pJICHETIH Ka3aHHbIH aCThIHA
ColKec KeJICTiH KaHaPFbIHbI
naianaHpIHBI3. OpAaiibIM TaFaMaapra
coliKkec KeNeTiH bIIBIC OIIIEeMiH
KOJLIaHBIHBI3. blIbIC TaFaMHAaH YIIKEH
GoJica, OHBI Micipy YIiH Kebipek KyaT
KeTes.

DJeKTp KaHAPFBUIAPMEH MICipy Ke3iHze
acThI Teric KazaHAap/bl Nali1aJlaHFaH JKeH.
ACTBI JKyKa Ka3aH/[ap bICTBIKTBI JKaKChIPAK
otkKi3e/i. TYTHIHBUIATBIH KyaTThIH 1/3
Geuirin yHemeyre 6oa bl

blabicTap MeH KazaHap micipy
afiMakTapblHa ColiKec Kellyi Kepek.
blneicrapabiy He Ka3aHAapIbIH ACThI
micipy naHeJsiHeH Kiun 6onmMays! THic.
[Ticipy aiiMaKTapsl MCH Ka3aHAap/IbIH
acThIH Ta3a ycraHpl3. Jlac Gonran
Kar/jaii/ia bICTBIKTBIH OTKi3yl Hallapiaybl
MYMKiH.

*  ¥3ak micipisietid Taramzap yluiH, mcipy
aiiMarbIH MIiCipy asKTanap aliblHaa 5 He
10 MuHyT OYpHIH e1uipiHi3. [lanenbae
KaJIFaH KbI3y/Ibl NIalilaliaHy apKbLIbI
KyatThl 20%-Fa YHeM/Ieyre Oonmaibl.

ANFalIKbl KOJIaHY
KypbUIFBIHBI aJIFalI peT Ta3ajuay

bet KeiHOip XKyFBILI 3aTTap bl HeMEce
a3anarblll 3aTTap/Ibl MaijanaHFasga

OyIiHYi MYyMKIH.

Tazanay Ke3iHJe KaTThl KyFbIL

3aTTapblH, Ta3adafrbIll

YHTAKTapbIH/KPCMJICPIH HEMECC K3~

KEJIreH OTKIp 3aTTapibl naiiananoaHbl3.

1. bapneik 6yma MaTepuaniapbH aJibIn
TaCTaHbI3.

2. KypbUIFbIHBIH OCTiH BUFaJl MaTaMEH
HeMece I'yOKaMeH CYPTiHi3 oHe MaTaMeH
KYPFaTbIHBI3.

BacTanksl KbI3AbIPY

KypbUIFbI aJIFallIKbl iCKE KOCBLIFaHA,
Gip-cki caraT 60Iibl TYTIH MCH Hic
LIBIFYBI MyMKIiH. By KanblIThl xaFnai.
TyTiH MCH nicTi keripy ymin 6enme
JIYPBIC KEIJCTUICTIHIH TCKCCPIHI3.
LbIFbIn )KaTKaH TYTIH MEH HICTi TiKenel
KYTyJaH caK OOJIBIHBI3.

13/KK




I KemnipexTi Kojiaany ko0/1bl

Hicipy Typajasl *kaansl MaJiMeTTEp

Tabara emKaliaH ymreH GipineH
achIpbIN Mail KyiiMaHbI3. Maiisl
KBI3/IBIPY KE31H/IE KEMITIPEKTi
Kapaychl3 KalaplpManbi3. KaTTel
KBI3BII KETKCH Mail opT KayniH
TyIABIpaJIbl. OPT GOJIBIN KAJIFaH
JKAFAaiiia, OHbI eIKAIIAH
CcyMeH elIipyre ThIpbICHaHbI3!
Maii oTka TUTEH KaFaiiga, OHbI
OPTKE TO3IM/Ii KAIKBIIIIECH
HEeMeCe bUFaI MaTaMeH JKaObIHBI3.
Erep keMItipekTi emripy Kayincis
GoJica, OHBI OLIIpill, OPT COHIIPY
Georimine xabapiachIHpI3.

Taramap/ipl KybIpyZiaH OYpbIH, OJap/ibl
OpKalllaH )KaKChUIAIl KYPFaTBII, BICTBIK
Maiffa kaiinan caneiHei3. Kyeipynan
OYpBIH MY3/IaThUIFaH Taramap
TOJIBIFBIMEH EPITIITCHIHE KO3 JKETKI31HI3.
Maiinpl KeI3ApIpy Ke3iHje, naiaaiaHblil
JKATKaH BI/IBICTBI JKAIIAHBI3.

Tabanap MeH KOCTpeIIACPAl TYTKaNIaphl
KBI3BII KETIICYl YILIH TYTKaNapbl KEMIIipek
YCTiHIE TYpMaHTBhIH/aH eTill KOMBIHBI3.
blabicTap/pl KeMIipeK yCTiHe TeHrepimeis
JKOHE OHAil KyJian KeTeTiHzaei Karnaiia
KOMMaHbI3.

Boc biabICTap bl JKOHE KOCTPOIACP/I
micipy aiiMa¥rbl YCTiHE KOCYJIbI Ke3iHe
Koiimanei3. Onap OymiHesi.

ITicipy aiiMaFbIH YCTiH/IE BLIBICTAPCHI3
MOHE KICTPOJIICPCi3 iCKe KOCy
KypbUIFbIHBI OYyiaipesi. Iicipy
aifiMaKTapblH TaFamibl MiCipy TOJNBIFBIMEH
asKTaJFaH COH OIIIPiHi3.

KypbUtFbIHBIH O€Ti BICTBIK O0ITYBI
MYMKIiH/ITiHEH, IUIaCTHKA KOHE AIFOMUHIN
BIJBICTAP/IBI YCTiHE KOMMAaHBI3.

Bert ycriHae Ke3-KeJreH epireH 3aTTapbl
Jepey TazanaHbl3.

MyHnaii bIABICTApBI TAFAMIAP/bI CAKTAY
YILIiH Jie naiigananyra Gonmaiiipl.
YKaiinax TynTi KocTpesaep MeH
BIIBICTAPIbl FAHA NAHaIaHBIHbI3.
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Kactpennep meH Tabanapra TaFaMHBIH
THiCTI MeJIIepiH canbiHb3. COH/IBIKTaH,
BLABICTAPABIH CBIPTBIHAH arbIll KeTyiH
6oJ1IbIpMay apKBIJIbI KaXKETCI3 Ta3aiay/ibl
OpBIHAAY KaXKeT OomMaipL.

Kactpennep men Tabanapasig
KaKIIaKTapbIH MiCipy aliMarbiHa KOWMAaHBI3.
Kocrpesnzaepai nicipy aliMarbIHbIH
OPTachIH/IA TYPATHIHAMN CTill KOMBIHBI3.
Kocrpesnai Gacka nicipy aiiMarbiHa
KBUDKBITY KayKeT 00JIca, OHBI CBIPFBITIAM,
KOTEepiIl micipy aliMarbiHa KOWBIHBI3.

IbIHBI KePAMHKAIBI KEMITIPEeKTEP TYPAJIbI
KeHecTep

LIs1HBI KepaMUKaIB 6ETTep BICTBIKKA
TO31M/Ii KOHE JKOFaphl TeMIepaTypa
©3TeIIiiKTepi 9cep eTnelmi.

Ib1HBI KEpaMUKaIBI OETTEP/l CaKTay
OpHBI HeMece 0oy TaKTachl peTiH/ie
naiaananOaHsI3.

Tynrepi MeXaHUKAJIBIK OHICITCH
KOCTpeIiep MeH Tabasap/ipl FaHa
naiananeiHe3. OTKIp Ky3aep 6erTe
ChI3aTTap KaJlAbIPabl.

AJIOMHHH BIIBICTAp MEH Tabamappl
naianan6aHpI3. AJTFOMUHHUN TIBIHBL
KepaMmuKabl 6eTTi Oymipent.

TeriireH CyMbIKTBIK
IIBIHBI KEPAMHKAIIBI
6erri Oynaipin, ept
TYIBIPAIBL.

Ofipic HEMece JeHTeC
TYIITI bIABICTAP/IbI
naiananOaHpI3.

JKaiinak Tynri
KOCTpeniep MeH
Tabanap/pl FaHa
naijalaHbIHBI3.
bICTBIKTEI JKaKChIpaK
TapTabl.
Kocrpenaig
JIMAMETPi THIM
KilKeHTai 6oca,
KyaT Oocka
TYTBIHBLIA/IBL.



KemunipekTepai kongany

bip koHTyp:sl micipy Tabacel 14-16 cm
2 bip koHTyp:s! micipy Tabacsl 18-20
CM COHKeC )KaHaprblIapaa
Nai1anaHblIaThIH bIIBICTAPIbIH
YCBIHBUIATBIH AHAMETPIEPIHIH Ti31Mi.

KAVIITL:
Kemmipek yerine Kangaii-na 6ip 3aTThiH
cin keryine xon 6cpmeris. Tinti Ty3
caybIThl CCKUIJI KIIIKCHTAH 3aTTapa
KCMITIPEeKTi OyIaipyi MyMKiH.
LbiThIHAFaH KEMIIPEKTEP I
naiinanan6anpi3. Cy ocbl WIBITBIHAYIAP
apachlHaH OTill, KbICKA TYHBIKTAIY /bl
TyZbIPabL.
Kypsuirsl 6¢Ti OyniHreH xaraaiiga (Meic,
KOPIHETIH LIBITBIHAYNAP), EKTP
TOFBIHBIH COFYBIH OOJI(bIpMAY YILIiH
KYPBUIFbIHBI IEPEY OLIIPiHi3.

backapy Takracel

Cunarramajap

@ Bacrbl TyiiMerik -
Kocy/Ouipy Tyiimeniri

@ Ty#imMewikTepai Kyirray
Genrici

_I— Temnepatypansl
opHary/Taiimepi kebeiTy

P Temnepatypansl
opHary/Talimepai azaiity

@ * Talimepai Kocy/emipy

- ITicipy aiiMaFbIHbIH
TaHbaaps!

[icipy aiiMarsb! GeiiHe6eTi
(TemmepaTypaHsl OpHATY
0..9)

* Taiimep Gelineberi (4
TYpJIi Hicipy aiiMarbiHa

apHaJIFaH 4 >KapbIK THOJIBI
6ap)

KypbuUtFbl TypTICHi 6acKapy TaKTaChIMCH

Gackapbuianel. Typrieni 6ackapy
aKTaCBIHJIA XKacaFaH apoip apeKeT

JIbIOBICTBIK CHIHATIMCH PacTanajpl.

backapy TaKTanapblH 9pKallaH Ta3a
DKOHE KYPFaK KyHJe yCTaHbl3.
blnranabliblK neH Kip GyHKUUsIapra
dcep eTyi MYMKiH.

CypeTTep Tek aKnapaT ajly MakcaTblHAA
pyMcasraH. CbIpTKbl KOpiHici Hemece
(byHKUMSAIAPB! 3P TYPi G0JIYBl MyMKIH.

IMicipy TakTachIH icke Kocy

1. Kyar cbimbIH xaiFadpi3. [lemrri amrai
KOCKaH Ke37ie 6apIibiK alimak OeiinebeTinie
"8" taHbachl KOPCETLIE/ JKIHE JBIOBICTBIK
J1abbLI ecTiie.

2. Bipuere cexyHaran keiiin "8" taHbanapsr
JKOUBLIBII, 0" TaHOACHI AJIJIBIHFBI alMaK
nmucruieiiinae kepceriim, "1" Tan6Gack
apTKbl aliMaK TUCILICHiHIe KOpCeTies.
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3. bipHele ceKyHITaH KeiiH 6apIibIK
Tagbanap 6apibik aiimak OeitHebeTiHeH
JKOMBUIBII, ABIOBICTHIK AAa0BLT €CTINECII.
OpnaH keitin Kyrty pexumize opainajpl.

Hicipy aliMaFbIH KoCY ’KdHe TeMIepaTypa

JeHreiin peTTey

1. Backapy TaKkTacblHaH KOCY KepeK Iicipy

aiimarbiablH "\ IepHECIH TYPTIHI3.

» Iicipy aynausl qucrueiiiage 0" moui
kepcerinesni. ITicipy aifiMmarbl KOJIaHBUTYFa
JIalbIH.

10 cekynp imine cmoip speker
pacanmaca, 1icipy TaKTachl aBTOMATThI
pae Kyry pexumine opanasl.

VYakpIT asKTaJFaH/a, Micipy aiMarbiHa
TaraiibiHaFaH Taiimep ememi. 0" / "'00"
MoHIepi xoHe "'t"" TaHOackl GapIIbIK
GeiiHeOeTTepIe KOPCETiIeIi.

VYakpbIT asKTajaraHia, JbIObICTBIK CUTHAI
ecrinesi. JIpIOBICTBIK CUIHAJI/BI OLIIPY YILIiH,
6ackapy TaKTaChIH/IAFbI Ke3 KEJIIeH TYHMEIiKTi

TYPTIHI3.

Erep nicipy aiiMarbl ©LIKEHHEH
keiiin ""H" Tap6acsl Kocblica, micipy
aiiMaFbIHBIH )11 BICTBIK CKCHIINH
Ginnipeni. Ilicipy aiiMakrapbix
KOJIMEH YCTaMaHbI3.

CakranfaH bICTBIK KepceTKimi

Erep micipy aiimarsl Geitne6erinne "H"
TaHOACk! )KaHCa, OYJI Micipy TaKTaChIHbIH dJi
BICTBIK €KCHIIT1H KOHE KillIripiM TaFam/Ipl
KBUJIBI YCTAY YIUiH KOJIIaHyFa OONaThIHbIH
Glipesi.

2. "—I_"/"_" HICPHEIIEPiH TYPTY apKbLIbI
KaJiayJibl TeMIepaTypa AeHIreiliH PETTeHi3.
Henreiini "1" xouHe "9" apackina Hemece
"9" xoHe "'1" apacblHa OpHATA ANAChI3.

LA

» KaTbIcThI micipy aiiMarbl OpHATBUIFAH

TeMIIepaTypa JICHreiiH/Ie JKYMBICHIH OacTaiipl.

IMicipy aiimaFrbIn emipy:

Bencenaipy micipy aiiMarbid 3 TYpJIi )KOJIMEH

eripyre 6onapl:

1. Tuicri gaiibiHaay aliMaFbIHBIH "@"
nepHeCiH TYPTY apKbLIbI;

Ouipy kepek nicipy aiimarbiabig "\U"

HIEPHECIH TYPTY

2. Temmneparypanbl "0" neHreiiine geiiin
TYcipy apKbLIbI;

Temneparypa napamerpin 0" nexreiiine

peTTeyMeH Hicipy aiiMarbIH elipe anachl3.

3. KaxerTi micipy aliMa¥rbl ylin
TaiiMeperi euripy GpyHKIUsCHIH
naianany apKbuIbl;
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DcKTp TOTHI G0IMaca, CAKTaJFaH bICTHIK]
KOPCETKILI IaMbl iCKE KOCBUIMA 1bl
PKOHE MaiijanaHyblFa bICTBIK MICIPY
aifiMaKTapsl Kaiiabl CCKCPTHCII.

2Korapbl KyaT napamerpi (KYIIEATKILLI)
Kyue#Tkin ¢hyHKIMSICHIH KbUIaM KbUIBITYFa
naiiianana anacbi3. KeMeki KochUIbin
TYpFaH/a, MCipy eH YIKCH KyaTIieH HaKThI
VaKbIT apasbIFbIH/Ia icKe acabl. Kemekii
YaKbIThl OPHATBUIFAH TEMIIEpaTypa JeHreline
GaitnanbicTbl. JlereHMeH, Oyi1 GYHKUMSHBI y3aK
VaKBIT MiCipy YP/IiCiHe KOJIaHOaraH TypbIC.
[icipy aiimakrapbiabiH Gapibirbiaaa Kemexii
(dyHKIMsACH Oap.
2Korapsl KyaT napamerpin (KYIIEATKILII)
TaHaay:
1. Kaxerri micipy aiiMmarbid "@" HIepHECiH
TYPTYMCH KOCBIHBI3.

- 4+
l_@_J

2. Tlicipy aliMarbl TeMIEPATypaChIHbIH MOHIH

"P" MoHiHe opHarTy YIuiH, "
TYPTIHI3.

" mepHeciH



e

» TaHﬂaJ'IFaH n1c1py aiiMarbl MaKCHMaJIIbl
KYyaTIIeH icTeii/i xkoHe micipy aiiMarbl
6eiineberinae "P' TaHbace! kepceTinemi.
KyIueiTKii yakbIThl ©TKEH Ke3Jie micipy
aiiMarbl elei.

2Korapsl KyaT napamerpin (KYIIEATKILII)
aJIbIH 712 euIipy:

1. Kymeiitkin GyHKIMSACEIH Mep3iMiHeH

OypbIH eIipy yuiH, " " nepHeciH
TemIieparypa JeHreii ""0" MoHiHe
TOMCH/ICTCHILIC TYPTiHi3.
Tyiimemikrepai KyiTTay
ITicipy TaKTachl )XYMBIC iCTEN TYpFaH/a,
KaTesnecin QYHKIMSIIAP/IbIH O3repyiH a/IbH
aJly MaKcaTbIH/Ia [IEpHEeIep KYJIIbl MYMKiH/ITiH
icke Kocyra Oomapl.
[epHenep KYJINbIH GeceHTipy

1. Ticipy aiimakrapsr 6enceni ke3e " | "

xoHe " " mepHenepin keminse 2 CeKyH/T

6achIT TYPHIHBI3.

KyIbl QYHKIUSICHI OETICCH/T KOHE "Ef::]"

TaHOackl OApIIBIK Iicipy aiiMarbl
GeitHeOeTTepiH/Ie KopceTine .

[lepHenep KYJIIbIH TEK )KYMbIC
CHKUMIHJIC OCICCHIIPC anachl3.
[MepHenep Kymbl 6CICCHAIPLIreH Ke3e

tek "\ nepHeci icreiini. backa
TYHMCHI TYPTKCH KC3/1€ TICPHENCP KYJIITBI
OCIICCHA1 CKCHIMH KOPCCTY YIIiH

GapibIK Hicipy aiimakrapsiaaa " 'g"
Tan6ackl KbIMbUIBIKTA b1, Erep
HICPHENCDP KYJIBINTAIFaH KE3/1¢ Imicipy
TAKTAChl OIICC, ITICIPY TAKTaChlH KaiTa
KOCY MaKCaTbIH/a ICPHCIICP KYJIIBIH
OLIIpy KEpeK.

IMepuenep Ky1nbIH emipy

1. "1 "sxone" " TylimMewikrepin Gip
YaKbITTa KeM JICTCHIE 2 CeKyH/ATal TYPTIiHi3.
» Tek 6ip curnan apIObICH ecTineni. Ileprenep

N !
KYIbl PYHKIUSICBI OLIIPYIIi jKOHE ""
TaHOackl OApIIBIK Iicipy aiiMarbl
OeliHeOeTTepiHEeH JKOMBLIA/IBI.

TaiiMep pyHKIHACDI

Byt GyHKIHSHBI TiCipy KYMBICBIH JKCHIJIIETE/I].
TonbIK micipy Ke3eHi YILIH Micipy TaKTachblH
Kapaii anMaiicer3. OpHaTBUIFaH MEP3iM COHBIH/IA
micipy aliMarbl aBTOMATThI TYPJIC OIIE.
Taiimep MoHiH 1-99 MUHYT apacblHaH TaHIai
anacei3. [Taiinananyiusl micipy aiiMarbIH Ke3
KeJIT'eH TeMIIepaTypa JIeHreiliHe OpHaTa anapl.

Taiimepai icke Kocy

1. Kaxerri micipy aiiMmarbid "@" HIepHECiH

"sxoHe " " mepHenepiH TypTy
apKBUIBI KaJayJbl TeMIIepaTypa JeHreiin
peTTeHi3.
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3. "\U/" ryiiMeliris Typrin taimepai
6encennipini3. KaTeICTsl micipy aiMarbl

GelineGerinze " TanGanaps!
JKBITIBIJIbI KTaﬁﬂLI .

4. n—l_n/n—n HepHeHepiH TYPTyMEH Ka)KeTTi

Iicipy YaKbIThIH PETTCH3.

5. IlamameH 10 cekyHaTaH KeiliH napamerp
Gencenmipines.

» OpHaTBUFaH TaliMep OIIKEH/Ie, YaKbIThI

GenrineHreH micipy aiimarsr erei. Taiimep

JIaObUIBIHBIH ABIOBICHL OIp MUHYT LIBIFA/IBI.

xoHe "00" TaHOanapbl Ke3 KeJIreH IepHeHi

TYPTKEHIIIe TYPAKThI XKbIBUIBIKTal OacTalipl.

6. backa micipy aiMarbIHbIH TaiiMepiH ewipy
YILiH, )KOFapbla TYCIHIIPIJITeH TPOIECTi
Kaitrananpi3. TaliMepzi eki micipy
aiimarbIHa Oip yakbITTa OpHaTyFa GosaIpl.
Erep TaiimMep exi micipy aiiMmarbiHa
OpHaThLICa, TaiiMep OeliHeOeTiHae TOMEHT1
TaiiMep MOHI KepceTisiesi.

[licipy aiiMarbIH TaHJAYCbI3 TaiiMep
OpHATBIIMANIBI.

Ercp 10 cckynaran GypbIH yakbIT
rantanmaca, Taiimep emeni. Erep 10
CekyH/ITaH KCHiH TaHJaJ FaH yaKbIT
"00" Gouca, TaiimMep ewIc/i.

TaiimepJepai e3repty

Taiimep kepi caHak 6oJica, nakaanaHyIbl
TaifiMep NepHECIH TYPTYMEH YaKbITThI ©3repTe
anasipl, Kepi caHak TOKTaIl, TaiiMep yakbIT
TaHJAybIH KYTETETiH yaKbIT TaHIay KyiHiHe
e3reper.
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TaiimepJiepai Mep3iMineH OypbIH emIipy
Taiimep aifIblH aa eipiice, micipy TAKTachl
OpHATBUIFaH TEMIICPATYPa/ia OILIKCHILIEC KYMBIC
icren Typazpl. TaiiMepai exi TypJi KoJIMeH
Mep3iMiHeH OYpbIH elipe ajiachl3:

1. Taiimepi Gesceni micipy ailMaFbIHBIH

GeitneGerinze "00" xopcerinrenme "

HIEPHECIH TYPTiHi3.
» Talimepaen 6ac TapTBUIBII, TEMIEpaTypa
JIeHreili KaTbIcThl alMakThIH "0" MoHIHe neiiH
KBICKApThUIA IbL.
OPpEKeET €Ty YaKbITHIHbIH LIeri
[Ticipy TaKTachIHBIH 6acKkapy TaKTachl OPEKET
€Ty yaKbITBIMEH IleKTelreH. bip He OipHerue
micipy aliMarbl KOCYJIbI TYPFaH/a, Mmicipy
aiiMarbl OEINTiM yaKpIT Ke3CHIHCH KeHiH
aBTOMATTHI Type emei (1-KecTeHi KapaHpi3).
ITicipy aiiMarbIHa TaralibIHAQIIFAH TaliMep Oap
6ouica, Taiimep OeitHebeTi e KeiliHipek eme/i.
OpEeKeT eTy YaKbIThIHBIH ILIET1 TaHJaFaH
TemIiepaTypa JieHreiliHe GaiiaHbICThI GOaIbI.
EH y3aK opeKkeT eTy yaKbIThl OChI TeMIIepaTypa
JICHTeiiH/Ie KOJIIaHbLIA/IBI.
ITicipy aiiMaFbl JKOFapbl/ia CUNATTaJFaHIail
ABTOMATTHI TYPJIC OILIKCH COH, NaiIaaHyIIbl
OHBI KaliTa KOca aJla/ibl.
1-kecTe: OpekeT eTy yaKbIThIHBIH IIeT]

Temneparypa
JdeHreiii

opexer ery
YaKbITHIHBIH meri
- carar

Korapul xyar
(Komeximni)

.

KbI3bIN KeTyAeH KOpFay

ITicipy TaKTachlH/A KbI3bIII KETYIICH KOPFaHThIH
GipHere ceHcop 6ap. OpeKeTTi OpbIHIAY
KBI3BII KETY KafiakibliH/Ia GaKkblIaHybl MYMKIH:



»  TlaiinanaHatblH Hicipy aifiMarbl eyi
MYMKiH.

*  TawnanFraH JIeHrel TOMEHIICYl MYMKIiH.
Jlerenmen, Oyt JKaFiail KOPCETKIIITe
KepiHOeyl MYMKiH.

AKayJbIK TYpaJbl Xabapaamaiap

2-kecTe: AKayIIbIK KOATTapHI JKOHE aKaiIIbIK

Ke31Iepi

AKayJbIK ceoedi

Typrieni backapy
GarAapiavannix
IKACAKTAMACHIHBIN KaTecl
Typrreni 6ackapy aiiMarbl

TBIM BICTBIK KOHE 0apIbIK
BICBITKBIIITAP/IbI OIIIPE.

Typrueni 6ackapy FUEE
TeMICPATYPACEH AdTUNT -
SAKBIM A YMKIIL
cesrimrriri.
Karecl

Typrieni 6ackapy TakracbiH/a naiia
GoNaThiH aKayJIbIKTap Typasibl
xabapiamanap Typassl akmapar ainy
YIIiH, 2-KCCTCHI KapaHbI3.

Typrieini 6ackapy TaKTachIHbIH GCTiH
a3a ycraHp3. Kare opexerrep xacaiybl
MYMKiH.
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E KyTty Men rexHUKAJIBIK KbI3MeT Kopcery

Kannbl majiMeTTep

KypbUIFbl Ui apaJIbIKIICH Ta3alaHblIl Typca,
KYPBUIFBIHBIH KbI3MET KOPCETY Mep3iMi
Y3apThUIbLIL, aKAYJIBIKTAP BIKTHMAJIbIFbI
TOMEHJICH 1.

KAVIITI:

KbI3MeT KepceTy KIHE Tazanay
HKYMBICTApBIH OacTamMac OypbIH,
KYPBLTFBIHBI KyaT XYiicCiHCH
QXKBIPATHIHBI3.

OJICKTP TOTHI COFYBIHBIH Kaymi Oap!

KAVIITL:

Tazanayzsl 6acraynaH OypbIH,
KYPBIFFbIHIH CAJIKbIHIAYbIHA YaKbIT
Oepinis.

blcTbIK OeTTep xKaHyFa abll Keneni!

*  KypbuirbiHsl 9p0ip naiigananyian Kelin
TYTeiMeH Ta3aiar mbFbIHBI3. Ochiaii
TaraMm KaJIABIKTapbIH OHail aJiblll TaCTayFa
MYMKiH 00J1a/bl, 6yJ1 KYpbUIFBIHBI KeJieci
KOJIbI [Tali/laJIaHFaH/ia OJap/IbIH JKaHybIHAH
CaKTalbl.

*  KypbUiFbiHbI Ta3anay YIiH apHaKbl
Ta3aJIaFbIII 3aTTap KaxkeT emec. Ilemm
€CiriH Ta3anay YIiH, KYpbUIFbIHbI
Tasanayra Kyy CYMBIKTBIFBIMEH JKbLTBI CY,
KYMCaK MaTa NaiiaaHbIHbI3 )KOHE KYPFaK
11yGepeKIeH CYpTiHi3.

e OpKalllaH Tazajiay/aH KeliH apThIK
CYHBIKTBIK TOJIBIFBIMEH CYPTIJII€HiH JKOHE
aFBIHIBUIAP JIEPeY KYPFaThUIBII
CYPTIIreHIH TeKCePiHi3.

*  Kypambizia KbIIIKBUT HEMECe XJIOpH 6ap
XKYFBIII 3aTTap/ibl TOT GacHaWThIH GOIATTE
GeTTepi KoHE TYTKaHbI Tazaiay YIIiH
naiiganantadei3. Con OemikTepi Tazanarn
CYPTY YIIiH )KYMCaK MaTaHbl CYIBIK
(KaTThl eMec) JKYFBIII 3aTIEH HaliIamaHsbI,
6ip OGarbITTa CYPTiHI3.

[Bet keiOip sKyFbINI 3aTTapAbl HeMECe
a3anarblll 3aTTap/Ibl MaijanaHFasga

Oy syl MyMKiH.

Tazanay Ke3iHJe KaTThl KyFbIL

3aTTapblH, Ta3adafrbIll

YHTAKTapbIH/KPCMJICPIH HEMECC K3~

KCIIFCH OTKIp 3aTTapAbl nainanan6aHpi3.
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PKaOnpIKThI Ta3anay ymin Oy
a3aJaFbIIITapbIH HaiifananGaHbI3,
OITKEH1 TOK COFYbl MYMKIH.

Iicipy TakTachIH Tazajgay

IIbIHbI KEpaMUKAIBI feTTep

IIbIHBI KepaMUKaibl OSTTi CAJIKbIH CyMEH
JIBIMKBUIZIaHFaH MaTa OemiriMeH ycTiHae
CIIKAH A JKYFBIII 33T KAJIMaUTBIHIAN eTil
cyprini3. XKymMcak xoHe Kyprak MataMeH
kenripin cyprinis. ITicipy TakracklH kesneci
KOJIbI ITal/laJIaHFaH/ia KaJlIbIKTap LIbIHbI
KepaMHUKaJbl OeTTi OYIipyl MYMKiH.
IIbIHBI KepaMUKabl OETTE KeYill KaJFaH
KaJIIBIKTap/Ibl CIIKAIIAH 1JIreK XKY3iMCH,
CTaJIB/Ibl KBIPFBILINICH HEMECE COJI CeKiIi
KypajiJapMeH Ta3anayra OomManibL.
Kanmuiini gakrap/s! (Capbl JaKTap/ipl) Cipke
Cybl HEMece JIMMOH LIBIPBIHbI CEKLII JAKThI
KETIprillTiH a3 MeJILIepiMeH KeTipiHi3.
CoHbIMeH Karap, cayaaaa 6ap oChl ypiicke
JKapam/ipl OHIMIep il MaiiianaHyra Oonaisl.
Erep Oeri ThIM KaTThI JIACTAHFAH 6OJICA, JKYFBIII
3aTThI JKYMCAK MaTara KYHbIII, KaKChUIaI
ciHreHuie KytiHi3. OzaH Keiii, nicipy
TAKTAChIHbIH OCTiH KYpFaK MaTaMeH CYPTiHi3.

Koo kpem Hemece mep6er cekiiii KaHT
KOCBUIFaH TaraMzap JAepey KYPbUIFbI
GeriHiH CybIFaHbIH KYTICH Ta3alaHybl
KaxeT. OHTIeCE, MIbIHBI KEPaMUKaIb!
6er 6ip xonara OyiHyi MYMKIH.

VakpIT 6T€ KYPHUIFBIHBIH KalTayiapbl HEMECe
Gacka sia GeTTepi IaMalbl TyCCi3JeHY MYMKiH.
Byt KypBUFBIHBIH JKYMBICBIHA 9CEP STIICH/II.
IbiHbI KEpaMUKaIBI OETTIH TYCCI3A€HYI MCH
JTaKTaHybl KAJIBIIITHI JKaFAall O0bIT TaOblIa bl
JKOHE AKayJIbIK eMec.

Backapy TakTachIH TazapTy
Backapy TaKTacbIH XKOHE TYTKaJlap/bl AbIMKbLI
MaTaMEH Ta3aJar, oJap il KeITipil CyPTiHi3.

Erep exim

HMCIIIKTCPMCH/TY TKBILITAPMCH
pkabIpIKTalca, 6acKapy TaKTachlH
Tasanay yuiH 6acKapy TYTKbIITApbIH
AJIMaHbI3.
Backapy Takracs! OyniHyi MyMKiH!




AKayJBLIKTAP/ibI i3/1ey JKoHe K010

' Icury Mel CAAKBLINIATY Ke3IIe KVPLLIELL METAADALINL ALIOLICTADLI IHLIFApATLL

*  Meran GomiKTepi KbI3FaH Ke3/1¢ KCHEHI, BIObICTap MWbFapajpl. >>> byn akaynwix emec.

Igypbmfu icremeiii,

. BanKpIFBIII TEKETIIITIH aKAyIIBIFE Oap HeMece KOChUTFaH. >>> Teoiceiu
KopanutaceiHoagvl mesiceiuvumepoi mekcepinis. Kasicem 6osca, onapovl
ayblCMbIPbIHbI3 HEMECe KOCbIHbI3.

*  Kypbuirs! amacel (3kepre TYTHIKTAJFaH) PO3ETKara KocslimMarad. >>> [[Imencenvoiy
QtibIPbIH MEKCEPIHI3.

»  Kewmmipekri kaifta Kockau/a, 6eitHebeT xanbaca >>> KyYpbliblebiHbl AdlCLIPAmMKbIUMAH
avicoipamuinbl3. 20 cekyHO Kymin, Kailma KOCbIHbl3.

Ocbl Genimue kearipinrexn
Hyckaykaynap/isl OpbIHIACaHbI3A
axayIbIKTap bl KOS AIMACAHBI3,
YoKIICTTI KBI3MET KOPCCTY
OPTAJIBIFBIMCH HCMCCC KYPBIFbIHBI
CaThIM AJIFAH CAaTy OPTabIFEIMCH
xabapnachklHbl3. AKayJIbIFb! 6ap
KYPBUIFbIHbI ©31Hi3 XKOHIEMEHI3.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschiden kommen kann.

ﬁ Warnung vor gefahrlichen Situationen,

6 Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

ii Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fr die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerlasslich sind.

Diese Hinweise mUissen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich tiber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
nattrlich auch flr Kinder.

Kinder mussen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
fir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

e Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

e /ur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

e WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder O kann gefahrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.
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WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung moglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Geréat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerédt nicht benutzen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberfldche und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerét gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter



Schutzabdeckungen kann Unfélle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

e Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine Funken
erzeugt.

e Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verldngerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung befindet.

BestimmungsgemabBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde flr den reinen
Hausgebrauch entwickelt. Eine
gewerbliche Nutzung ist nicht
zulassig.

e VORSICHT: Dieses Gerét dient
ausschlieBlich der Zubereitung von
Speisen. Es darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

e Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch
unsachgeméBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

e WARNUNG: Verschiedene Teile des
Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heiB3. Daher Kleine
Kinder vom Geréat fernhalten.

Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Sémtliche Verpackungsmaterialien
an einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerate entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterlallen entsorgen
Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.
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E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Einzelkochplatte Basisabdeckung

2 Bedienfeld Brennerplatte

Technische Daten

Spannung/Frequenz 220-240 V ~ 50-60 Hz

Leistungsaunahme gesamt 3 kW

Kabeltyp/Kabelquerschnitt MinimumHO5V2V2-F 3x1,5mm”/3x 2,5 mm"

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) 55 mm/288 mm/510 mm

EinbaumaBe (Breite/Tiefe) 268 mm/490 mm

Kochzonen

Vorne Einzelkochplatte

Abmessungen 140 mm

Leistung 1200 W

Hinten Einzelkochplatte

Abmessungen 180 mm

Leistung 1800 W

‘@Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
Gerates abweichen.

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerétes abweichen.
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

H00mm rmin

J00mm min

430mm

S0mm Min

Minimale Abzugshéhe geméBEmpfehlungen der
zugehdrigen Anleitung

Minimaler Abstand zu Mébeln muss der Breite
des Kochfeldes entsprechen

Einbauen und AnschlieBen
*  Dig Installation des Geréites muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

*k

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine handelsiibliche

Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Gerét und

angrenzenden Klichenwanden und -mébeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der néchsten Seite (Angaben in mm).

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e Oberflachen, Kunststoffoeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den

EinbaumaBen ausschneidep.

268_""“ G0mm min

Vorschriften ur Gs— und Elektroinstallation
erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!
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Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zugénglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht (iber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elekiroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
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mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerit :
L ] } N l

.

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Griines/gelbes Kabel = () (Erde)
» oder

e Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Griines/gelbes Kabel = () (Erde)

Gerat installieren

1. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

2. Damit keine Fremdkdrper und Fliissigkeiten
zwischen Kochfeld und Arbeitsplatte eindringen
konnen, tragen Sie in den Spalten am unteren
Kochfeldgehduse bitte die mitgelieferte
Dichtmasse auf, bevor Sie das Kochfeld in die
Aussparung einsetzen. Achten Sie darauf, dass
die Dichtmasse nicht austritt.

Flillen Sie die Ecken, indem Sie Bégen an den
Ecken formen — wie in der Abbildung gezeigt.
Formen Sie die Bogen so weit, dass die Llicken in
den Ecken gefiillt werden

Achten Sie darauf, dass die
Einfassungsbereiche am unteren
Knopfgehduse mit Dichtmittel geflillt
werden.

4. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.



Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert
erden, damit das Mobel vom Kochfeld

getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes

berlihren kdnnen, da dieses (iber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte

*

Minimum 15 mm
Riickansicht (Anschlussdffnungen)
Positionen der nachstehend abgebildeten
erbindungslécher sind schematisch und
kénnen je nach Produktmodell variieren.

Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungsléchern an lhrem Produkt.

GEFAHR:
Verbindungsklemmen werden (am Kochfeld
angebracht) mitgeliefert.

Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte
vermieden werden, da es unter Umsténden zu
Beschédigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:

Das Kochfeld enthélt Komponenten, die mit

Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungsldcher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr fiir
Leib, Leben und Eigentum.

Endkontrolle
1. Betrieb des Geréts.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wéhlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elekiroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
ginsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmelbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.
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e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwarme kénnen Sie bis zu 20 % Energie
ginsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.
1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.
2. Geréteoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.
Erstaufheizung

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es iiber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig

normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.




K Bedienung Kochfeld

Alligemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
ginem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Léschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht

auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
néchsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der

Glaskeramik kommt.
Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

e (laskeramik ist hitzefest und bestandig gegen

starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als

Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

e Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.

griindlich und lassen sie langsam in das heiBe O

hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene

Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht

von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen

Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

Aluminium beschadigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschadigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf

eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu

ebenem Boden
verwenden. Dadurch

Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfiillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.

Ubertragen.

Energie.

wird die Hitze optimal

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
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Kochfeld verwenden

1 Einzelkochplatte 14-16 cm

2 Einzelkochplatte 18-20 cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

GEFAHR

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegensténde wie
Salzstreuer konnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehdrigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschldgen kommt.

Bedlenfeld

Techmsche Daten

Haupttaste — Ein-/Austaste

Tastensperre-Symbol
Temperaturstufe/Timer
(steigend)

— Temperaturstufe/Timer (fallend)

e

e

* Timer de-/aktivieren
Kochzonensymbole
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Kochzonenanzeige
(Temperatureinstellung 0 — 9)

* Timeranzeige (4 LEDs fir 4
verschiedene Kochzonen)

Das Gerat wird iber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Berlihrung der Sensortasten

héren Sie einen kurzen Bestétigungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
trocken. Feuchtigkeit und Schmutz kdnnen
Funktionsprobleme verursachen.

Samtliche Abbildungen dienen lediglich der
\Veranschaulichung. Das tatséchliche

ussehen und die Funktionen kdnnen
variieren.

Kochfeld einschalten

1. Stecken Sie den Netzstecker ein. Wenn der Ofen
erstmalig eingeschaltet wird, erscheint ,8 in
allen Kochzonenanzeigen und ein Signalton wird
ausgegeben.

2 Nach einigen Sekunden verschwinden die ,8“-
Symbole und ,0“ erscheint in der Anzeige der
vorderen Kochzone, ,1* erscheint in der Anzeige
der hinteren Kochzone.

3 Nach einigen Sekunden verschwinden alle
Symbole aus allen Kochzonenanzeigen, ein
Signalton wird ausgegeben und das Gerat ruft den
Bereitschaftsmodus auf.

Kochzone einschalten und Temperaturstufe

einstellen

1. Berlhren Sie am Bedienfeld die "@"—Taste der
Kochzone, die Sie einschalten mdchten.



» »,0 erscheint in der Kochzonenanzeige. Die
Kochzone ist jetzt einsatzbereit.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den

Bereitschaftsmodus.
2. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe durch

Beriihren der Tasten "~ 1 /"~ " ein. Sie
kénnen sie auf einen Wert zwischen ,,1“ und
,9“ bzw. zwischen ,9“ und ,1“ einstellen.

» D|e entsprechende Kochzone arbeitet bei der

eingestellten Temperaturstufe.

Kochzone abschalten:

Eine aktive Kochzone l&sst sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Beriihren der "@"-Taste der
entsprechenden Kochzone:

Bertihren Sie die "
abschalten machten.
2. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,,0“:
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie
deren Temperaturstufe auf ,0“ einstellen.
3. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewdhlten Kochzone:
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer
die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig ab. Die
Werte ,0“ /,00“ und das Symbol ,t* erscheinen der
Reihe nach in allen Anzeigen.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons berthren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.

"-Taste der Kochzone, die Sie

enn ,H" nach dem Abschalten der
Kochzone erscheint, bedeutet dies, dass
die jeweilige Kochzone noch heiB ist.
Kochzonen nicht beriihren!

Restwérmeanzeige

Wenn das Symbol ,H* in der Kochzonenanzeige blinkt,
signalisiert dies, dass das Kochfeld noch heiB ist und
zum Warmhalten Kleinerer Speisen verwendet werden
kann.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch
nicht vor heiBen Kochzonen.

Hochleistungseinstellung (Turboheizen)

Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie, wenn es einmal
schnell gehen muss. Wenn die Schnellheizen-Funktion
aktiviert ist, erfolgt die Zubereitung ber einen
begrenzten Zeitraum bei maximaler Leistung. Die
Schnellheizen-Zeit ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhéngig. Wir raten davon ab, diese
Funktion l&ngere Zeit zu nutzen. S&mtliche Kochzonen
sind mit der Schnellheizen-Funktion ausgestattet.
Hochleistungseinstellung (Turbo) wéhlen:

1. Schalten Sie die gewiinschte Kochzone ein, indem

Sie ihre "\U"-Taste driicken.

2 Stellen Sie die Temperatur der Kochzone mit
" auf ,P* ein.

» Dle ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung und das Symbol P erscheint in der
Kochzonenanzeige. Die Kochzone schaltet sich selbst
aus, sobald die Turboheizen-Zeit abgelaufen ist.
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Hochleistungseinstellung (Turboheizen) vorzeitig
ausschalten:

1. Verringemn Sie mit der Taste "™ " die
Temperaturstufe auf den Wert ,0“; dadurch wird
die Schnellheizen-Funktion schneller deaktiviert.

Tastensperre

Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im

Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre einschalten

1. Halten Sie die Tasten "1 "und "~ "

mindestens 2 Sekunden lang gleichzeitig gedriickt,

wahrend eine der Kochzonen aktiv ist.

» Es erklingt nur ein elnzelner Slgnalton Die

Tastensperre ist aktiviert und "i=i" verschwindet aus
allen Kochzonenanzeigen.

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
einschalten. Bei aktiver Tastensperre reagiert
ldas Kochfeld nur noch auf die Taste "

Falls andere Tasten beriihrt werden, bhnkt

nik ¥" und zeigt damit an, dass die
Tastensperre aktiv ist. Wenn Sie das Kochfeld
bei aktiver Tastensperre ausschalten mdchten,
miissen Sie zundchst die Tastensperre
deaktivieren, damit Sie das Kochfeld wieder
einschalten kdnnen.

Tastensperre abschalten

1. Halten Sie die Tasten "1 "und "~ "

mindestens 2 Sekunden lang gleichzeitig gedrickt.

» Es erklingt nur ein einzelner Signalton. Die

Tastensperre ist deaktiviert und erscheint in allen
Kochzonenanzeigen.

Timerfunktionen

Diese Funktion vereinfacht das Garen. Sie miissen das
Kochfeld nicht wéhrend der gesamten Garzeit im Blick
behalten. Die Kochzone schaltet sich am Ende der von
Ihnen eingestellten Zeit automatisch aus. Der
Timerwert kann auf 1 bis 99 Minuten eingestellt
werden. Der Nutzer kann den Timer einer Kochzone
bei beliebiger Temperaturstufe einstellen.
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Timer einschalten
1. Schalten Sie die gewiinschte Kochzone ein, indem
Sie ihre "\L/"-Taste driicken.

2 Stellen Sie die gewlinschte Temperaturstufe durch

Beriihren der Tasten "™ F "“und "™ " ein.

Aktivieren Sie den Timer durch Berlihren der @

I
"-Taste. Die Symbole "I=" blinken in der
entsprechenden Kochzonenanzeige.

5 Nach ca. 10 Sekunden wird die Emstellung
aktiviert.

» Sobald die eingestellte Zeit des Timers abgelaufen

ist, wird die entsprechende Kochzone abgeschaltet.

Eine Minute lang wird ein Timer-Signalton ausgegeben.

Die Symbole "I=" und ,00“ beginnen, dauerhaft zu
blinken, bis Sie eine Taste bertihren.



6. Wiederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf bei

der anderen Kochzone, falls Sie fiir diese
ebenfalls einen Timer einstellen méchten. Sie
konnen den Timer beider Kochzonen gleichzeitig
einstellen. Wenn Sie den Timer fir beide
Kochzonen einstellen, erscheint der geringere
Timerwert in der Timeranzeige.

Der Timer kann ohne Auswahl der
Kochzone nicht eingestellt werden.

Falls die Zeit nicht vor Ablauf von 10
Sekunden ausgewahit wird, wird der
Timer abgeschaltet. Falls die ausgewahlte
Zeit nach 10 Sekunden ,00“ ist, wird der
Timer abgeschaltet.

Timer &ndern

Wenn der Timer herunterzahlt, kdnnen Sie die Zeit
jederzeit durch Beriihrung der Timer-Taste dndern.
Der Countdown stoppt und der Timer wechselt zur
Zeitauswahl.

Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das
Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe
bis zum Abschalten weiter. Sie kénnen den Timer auf
zwei Weisen vorzeitig abschalten:

1. Beriihren Sie die Taste '™ ", bis ,00* in der
Anzeige der Kochzone erscheint, deren Timer
aktiv ist.

» Der Timer wird abgebrochen und die

Temperaturstufe der entsprechenden Zone verringert

sich auf ,0".

Betriebszeitbegrenzungen

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen

Betriebszeitbegrenzung ausgestattet. Wenn Sie bei

einer oder mehreren Kochzonen das Abschalten

vergessen sollten, werden die Kochzonen nach Ablauf
einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1) automatisch
abgeschaltet. Falls die Kochzone mit einem Timer

arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhangig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet

wurde, kann sie natiirlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung
in Stunden
= _

g
Turboheizen Finktion

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit mehreren Sensoren ausgestattet,

die einen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.

Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Die aktive Kochzone kann ausgeschaltet werden.

e Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Dies wird allerdings nicht angezeigt.

Fehlermeldungen

Tabelle 2:Fehlermeldungen und Ursachen

| Fehlerursache | Display |
Softwarefehler der =y
Beriihrungssieuening
Beriihrungssteuerungszone ist zu heif | Fc

und hat alle Heizelemente
FUEE

ausgeschaltet.

Der Temnperatisensor A
Berthrungssteuering kolnie
beschadigt werden

UberméBige Empfindlichkeit einer
Taste.

Sicherhailstastatiriehler Fi/iH

eitere Hinweise zu mdglichen
Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2.

Halten Sie die Oberflache des Bedienfeldes
sauber. Andernfalls kann es zu
Funktionsstrungen kommen.
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E Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.
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Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit warme
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverénderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbverdnderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!




Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

g gebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschiiefen.

mFalls sich ein Problem nicht mit den obigen

Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste Klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elekirische
schok.

4

/N
T Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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t Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
Zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is

ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraakt.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvloed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.
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e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e (Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

e WAARSCHUWING: Onbeheerd
koken op een kookplaat met vet
of olie kan gevaarlijk zijn en kan
leiden tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit en
bedek vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.

e (OPGELET:Er moet worden
toegezien op het kookproces. Er
moet voortdurend worden

toegezien op een kort kookproces.

e WAARSCHUWING: Brandgevaar:
Bewaar geen items op de
kookplaten.

e WAARSCHUWING: Als het
oppervlak gebarsten is, schakel
het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

e |n geval van een breuk van de
glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en het
elektrisch verwarmingselement af
en trek de stekker uit het
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stopcontact. Raak het
apparaatopperviak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatopperviak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisopperviak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
WAARSCHUWING: Gebruik
uitsluitend fornuisbeschermers
die door de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen of die
door de fabrikant van het toestel
in de gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die onderdeel
zijn van het toestel. Het gebruik
van ongeschikte beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.



e /org ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

e Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

e (OPGELET: Dit toestel is uitsluitend
bedoeld voor het koken. Het mag
niet als verwarmingstoestel
worden gebruikt".

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

Kindveiligheid

e WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e Elektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtliin RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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P Algemene informatie

Overzicht

1 Single-circuit kookplaat
2 Bedieningspaneel

Technische specificaties
Elektrische spanning / frequentie
Tolaal stoomyerbruik
Kabeltype/-functionaliteit
Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte
Toestelaimetingen (breedie/diepte
Branders

Yoor

Afmetingen

Stroom

Achter

Afimetingen

Stroom

3 Basisdeksel
4 Branderplaat

3 KN

minHO5V2V2-F 3x15mm /3x25mm
55 mm/288 mm/510 mm

268 mm/490 mm

Single-circult kookplaat
140 mm
1200 W
Single-circuit kookplaat
180 mm

De technische specificaties mogen zonder
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden

om de productkwaliteit te verbeteren.

De afbeeldingen in deze handleiding zijn
schematisch en komen mogelijk niet exact

overeen met uw product.
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aarden vermeld op de productlabels of in de
bijgeleverde documentatie worden verkregen
onder laboratoriumomstandigheden
overeenkomstig de relevante standaarden.
Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
van de werkings- en
omgevingsomstandigheden van het product.




K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen

onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vdor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

100mm min

Jo0mm min

Shmm Min

De minimumhoogte naar de afzuiger zoals
aanbevolen in de instructiehandleiding van de
afzuiger

De minimumafstand tussen de kasten moet gelijk
zijn aan de breedte van de kookplaat

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-

*k

en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.

Voor installatie

De kookplaat is ontworpen voor installatie in een

commercieel werkblad. Er moet een veiligheidsafstand

worden gelaten tussen het apparaat en de
keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie afbeelding

(waarden in mm).

e Het fornuis kan ook losstaand worden geplaatst.
Voorzie een minimumafstand van 750 mm boven
het kookoppervlak.

e (") Indien boven het fornuis een afzuigkap wordt
geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm)

e Verwijder verpakkingsmateriaal en
transportsloten.

e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Het werkblad moet uitgelijnd zijn en horizontaal
bevestigd zijn.

e Maak een opening voor de kookplaat in het

werkblad volgens de installatieafmetingen.

Gl min

Installeer de kookplaat niet op plaatsen met
scherpe randen of hoeken.

Er bestaat een risico dat het keramische
opperviak breekt!

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde contactdoos die
beveiligd is door een zekering met geschikie capaciteit
zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”.
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Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder
fransformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elekirische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Het modellabel
bevindt zich op de achterkant van het product.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:
Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.
Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
u de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elekirische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
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afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
[EE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

XX
L I ] I N

Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:

Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
» of

e Grijze/Zwarte kabel = L (fase)

e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e Groene/gele kabel= (E) (Aarde)

Het product installeren

1. Draai de kookplaat om en leg deze op een viak
opperviak.

2. Om te voorkomen dat vloeistoffen en vreemde
voorwerpen tussen de kookplaat en het werkblad
schuiven, brengt u het rubber, dat in de
verpakking zit, rond de onderrand van de
kookplaat. Zorg er echter voor dat het rubber niet
overlapt.

3. Vul de hoeken door vouwen te vormen bij de
hoeken zoals in de afbeelding aangegeven. Vorm
een dusdanig noodzakelijke vouw om het gat in de

no

Zorg dat de randgedeelten van de lagere
behuizing van de kookplaat zijn gevuld met
stopverf.




4. Plaats de kookplaat op het aanrecht en lijn deze
uit.

Bij de installatie van de kookplaat op een
kastje dient er een plank geinstalleerd te
orden om de kast van de kookplaat af te

scheiden, zoals weergegeven in de
bovenstaande afbeelding. Dit is niet nodig
indien er geinstalleerd wordt op een
inbouwoven.

Indien het bijvoorbeeld mogelijk is de onderkant van

het product aan te raken bij installatie op een lade
dient dit gedeelte afgedekt te worden met een houten

: Rz
* )

| 2 GEVAAR:
De aansluitingsklemmen worden geleverd

zoals geinstalleerd op de kookplaat.
Verbindingen maken naar verschillende
openingen is geen goede veiligheidsoefening,
aangezien het het gas -en elekiriciteitssysteem
kan beschadigen.

GEVAAR:

Kookplaat bevat onderdelen die op gas en

stroom werken. Daarom moet de kookplaat
uitsluitend op een werkblad worden bevestigd
door middel van de bevestigingsgaten, en
uitsluitend met de vergrendelelementen en
schroeven die zijn meegeleverd en zoals
aangegeven in de handleiding. Anders bestaat
er gevaar voor leven en eigendom.

4

*

min. 15 mm
Achteraanzicht (aansluitopeningen)

De locatie van de verbindingsgaten op
onderstaande afbeelding zijn schematisch en
kunnen verschillen afhankelijk van het model.
Deze moeten worden aangepast in functie van

de verbindingsgaten die op uw product zijn
aangebracht.

Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport
e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.
Controleer globaal het uiterlijk van uw product

op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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ﬂ Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat
op een ecologische manier te gebruiken en energie te
besparen:

Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.
Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.
Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies altijd
de juiste pannemaat voor uw gerechten. Grotere
pannen behoeven meer energie.

Let erop plattebodempannen te gebruiken als u
met elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3
energie besparen.

Schalen en pannen moeten compatibel zijn met
de kookzones. De bodem van de schalen of
pannen mogen niet Kleiner zijn dan de kookplaat.
Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de

kookzones en de bodem van de pan verminderen.

Voor lang koken draait u de kookzone 5 of 10
minuten voor het eind van de kooktijd uit. U kunt
tot 20% energie besparen door de resterende
warmte te gebruiken.
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Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende
enkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.




E De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken Tips voor glazen keramische kookplaten

Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.

Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

Droog eten steeds goed af voor het koken en
plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor
dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het
koken.

Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.
Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen
kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op
kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.

Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.

Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met
koken.

Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op
het opperviak omdat dat heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen
van het opperviak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt
om voedsel in te bewaren.

Gebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvioeien van voedsel te
voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen
op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan
op de kookzone. Als u een steelpan van één
kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.

e (lazen keramische opperviakken zijn

hittebestendig en worden niet aangetast door
grote temperatuursverschillen.

Gebruik het glazen keramische opperviak niet als
opslagplaats of snijopperviak.

Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het opperviak.

Gebruik geen aluminium kookpotten en pannen.
Aluminium beschadigt het glazen keramische
opperviak.

Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en pannen
met viakke bodem. Deze
verzekeren een betere
warmteverdeling.

Als de diameter van de
steelpan te klein is, zal
er energie verloren
gaan.

Gebruik van de kookplaten

Single-circuit kookplaat 14-16 cm

Single-circuit kookplaat 18-20 cm s een lijst lijst
van aanbevolen kookpotdiameters om te
gebruiken op de overeenkomstige branders.
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GEVAAR:

Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.
Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting
veroorzaken.

Als u enige schade op het opperviak aantreft
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product
onmiddelijk uit te zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.

Bedieningspaneel

Hoofdknop - AAN/UIT-knop

Toetsvergrendelingssymbool

Temperatuur instellen/timer
verhogen

Temperatuur instellen/timer
verlagen

* Timer aanzetten/uitzetten

Kookzonesymbolen

Scherm voor de kookzone
(temperatuur instellen 0 ... 9)

* Timerscherm (er zijn 4 leds
voor 4 verschillende kookzones)

Dit apparaat wordt bediend via een
iptoetspaneel. Elke handeling die u op het
iptoetspaneel uitvoert wordt door een
hoorbaar geluid bevestigd.

Houd de bedieningspanelen steeds schoon en
droog. Vocht en vuil kunnen problemen

eroorzaken met de functies.
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Grafieken en getallen dienen slechts ter
informatie. Het werkelijke uiterlijk of de
uncties kunnen verschillen.

De kookplaat inschakelen

1. Steek de stroomkabel in het stopcontact. Als de
over voor het eerst op de stroom wordt
aangesloten, verschijnt "8" op alle zonedisplays
en klinkt er een geluidsalarm.

2 Naar een paar seconden verdwijnt het symbool
"8" en verschijnt "0" op het voorste zonedisplay,
"1" verschijnt op het achterste zonedisplay.

3. Na een paar seconden verdwijnen alle symbolen
van alle zonedisplays en klinkt er een
geluidsalarm. Hierna schakelt hij terug naar de
stand-by.

De kookzones inschakelen en de kookstand

aanpassen

1. Raak op het bedieningspaneel de "@"—toets aan
voor de kookzone die u wilt inschakelen.

» "0" verdwijnt van de schermen van de kookzones.

De kookzone is klaar voor gebruik.

Is de kookplaat binnen de 10 seconden niet
ordt bediend, zal deze automatisch weer
naar de stand-by gaan.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door de _I_
"/"T"-toetsen aan te raken. Deze kan worden



ingesteld op een waarde tussen "1" en "9" of
tussen "9" en "1".

LA

» De relevante kookzone zal op de ingestelde
kookstand gaan werken.

De kookzone uitschakelen:
Een actieve kookzone kan op 3 verschillende manieren
worden uitgeschakeld:

1. Door de "@"-toets van de betreffende
kookzone aan te raken;

Raak de "@"—toets aan voor de kookzone die u wilt

inschakelen

2. Door de temperatuur op "0" te zetten;

U kunt de kookzone uitschakelen door het

temperatuurniveau te verlagen tot "0".

3. Met gebruik van de uitschakelfunctie op de
timer voor de gewenste kookzone;

Als de tijd om is, schakelt de timer de bijbehorende

kookzone uit. De waarden "0" / "00" en symbool "t"

zullen daarna op alle schermen verschijnen.

Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij is. Raak een

willekeurige knop aan op het bedieningspaneel om het

alarm uit te schakelen.

Als "H" brandt terwijl de kookplaat
uitgeschakeld is, betekent dit dat de
kookzone nog steeds heet is. Raak die
kookzones niet aan.

Indicator restwarmte

Als het "H"symbool wordt verlicht op het
kookzonescherm betekent dit dat de kookplaat nog
heet is en gebruikt kan worden om een Kleine
hoeveelheid voedsel warm te houden.

Is de stroom is uitgeschakeld zal de indicator

oor restwarmte niet oplichten en wordt de
gebruiker dus niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

Insteltoets voor booster

Voor snelle verwarming kunt u de boosterfunctie
gebruiken. Als Booster wordt geactiveerd, zal het
kookproces voor een bepaalde periode op maximum
vermogen lopen. De tijd van de Booster is afhankelijk
van de gekozen kookstand. Deze functie is echter niet
aanbevolen voor een lange bereiding. Alle kookzones
zijn uitgerust met een Boosterfunctie.

De bhooster selecteren:

1. Schakel de gewenste kookzone in door de @
toets aan te raken.

2. Gebruik tosts "™
kookzone in te stellen op "P".

" om de temperatuur van de

» De gel ozen kookzone za op
werken en het symbool "P" zal op het
kookzonescherm oplichten. De kookzone schakelt
zichzelf uit als de boostertijd voorbij is.

De hooster eerder uitschakelen:

1. Raak "™ "-knop aan tot de temperatuur wordt
verlaagd naar "0" om de Boosterfunctie vroeger
stop te zetten.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om te

voorkomen dat u of iemand anders per ongeluk de

regelingen verandert terwijl de kookplaat in werking is.

Activering van de toetsvergrendeling
1. Raak" en """ knoppen gelijktijdig

gedurende minstens 2 seconden aan als een
willekeurige kookzone ingeschakeld is.

,@/7

» Eerst hoort u slechts één geIU|dSS|gnaaI De

toetsvergrendeling is ingeschakeld en " L L verschijnt
op alle schermen van de kookzones.
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U kunt de toetsvergrendeling alleen

inschakelen als de kookplaat in werking is. Als

de toetsen zijn vergrendeld, reageert alleen de
"-toets nog. Als u een andere toets

aanraakt, zal op alle kookzones . oplichten
om aan te geven dat de toetsvergrendeling
actief is. Als u de kookplaat uitschakelt terwijl
de toetsen zijn vergrendeld, moet u eerst de
toetsvergrendeling uitschakelen om de
kookplaat weer aan te kunnen zetten.

Deactiveren van de toetsvergrendeling

1. Raak" en"" " knoppen gelijktijdig
gedurende minstens 2 seconden aan.
» Eerst hoort u slechts één geluidssignaal. De

toetsvergrendeling is uitgeschakeld en B verdwijnt
van alle schermen van de kookzones.

Timerfunctie

Deze functie maakt koken voor u eenvoudiger. U hoeft
niet meer tijdens de hele bereidingsperiode naar uw
kookplaat te kijken. De kookzone schakelt automatisch
uit als de door u ingestelde tijd is afgelopen. De
timerwaarde kan worden ingesteld tussen de 1 en 99
minuten. De gebruiker kan een kookzone van timer
voorzien op iedere willekeurige kookstand.

De timer instellen

1. Schakel de gewenste kookzone in door de '@
toets aan te raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door de

toetsen ™ 1 "en " aan te raken.

" aan te

3. Activeer de timer door de toets

I
raken. Symbolen "I=" gaan knipperen om het
desbetreffende display van de kookzone.
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4 Pas het gewenste kookvermogen aan door op

toetsen "~ 1 /""" te drukken.

5 Na circa 10 seconden wordt de mstellmg
geactiveerd.

» Als de ingestelde tijd op de timer voorbij is, wordt de

kookzone met timer uitgeschakeld. Er klinkt gedurende

gen minuut een timeralarm. Maar symbolen "I=" en

"00" gaan voortdurend knipperen totdat u een toets

aanraakt.

6. Herhaal de bovenstaande procedures voor de
andere kookzones waarvoor u de timer wilt
instellen. Het is mogelijk de timer in te stellen voor
beide kookzones tegelijk. Als de timer op beide
kookzones wordt ingesteld, verschijnt er op het
timerdisplay de laagste timerwaarde.

De timer kan niet worden ingesteld zonder
de kookzone te selecteren.

Is de tijd niet binnen 10 seconden wordt
gekozen, gaat de timer uit. Als de tijd na
10 seconden “00” is, gaat de timer uit.

De timer wijzigen

Tijdens het aftellen van de timer kan de gebruiker door
de timertoets aan te raken op elk moment de tijd
wijzigen. Het aftellen stopt en de timer wijzigt naar de
tijdkeuzemodus om een tijdkeuze te maken.

De timers eerder uitschakelen

Als u de timer voor het verlopen van de tijd afzet, zal
de kookplaat op de ingestelde temperatuur blijven
werken tot hij wordt uitgeschakeld. U kunt de timer op
twee verschillende manieren voortijdig uitschakelen:

1. Raak de tosts "™ " aan totdat "00" verschijnt op
het scherm van de kookzone waarvan de timer
geactiveerd is.



» De timer wordt geannuleerd en de kookstand van de
betreffende zone gaat terug naar "0".

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaatbediening is uitgerust met
werktijdbegrenzing. Als een of meer kookzones aan
blijven, zal de kookzone na een bepaalde tijd
automatisch worden uitgeschakeld (zie tabel-1). Als er
aan de kookzone een timer is toegewezen zal het
timerscherm daarna ook uitschakelen.

De werktijd is afhankelijk van de gekozen temperatuur.
De maximale werktijd wordt op dit temperatuurniveau
toegepast.

De gebruiker kan de kookzone herstarten nadat die
automatisch werd uitgeschakeld zoals hierboven
beschreven.

Tabel-1: Beperkingen in werkingstijd

Werktijdbegrenzing -
uur
__

s

Oververhittingsbeveiliging
Uw kookplaat is uitgerust met sensors die beschermen
tegen oververhitting. In geval van oververhitting

gebeurt er het volgende:
e De werkende kookzone kan worden
uitgeschakeld.

e Het gekozen niveau kan zakken. Die toestand is
echter niet te zien op de indicator.

Foutberichten

Tabel-2:Foutcodes en foutbronnen

Oorzaak van fout
Softwarciout in Hptostsbediening

Tiptoetszone is te heet en heeft alle
verwarmers uitgeschakeld.

i tﬂstsbedlemn kan beschadld Zin,
e
willekeurige toets.

Fout in bevelliging van loetsenbord

oor meer informatie over foutberichten die op
het tiptoetspaneel kunnen verschijnen, zie
tabel 2.

Houd het oppervlak van het tiptoetspaneel
schoon. Er kan onjuiste werking worden
eroorzaakt.
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.
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Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elekirische
schokken veroorzaken.

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische opperviakken

Veeg over het glazen keramische opperviak met een
koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een zachte
en droge doek. Resten kunnen het glazen keramische
opperviak beschadigen bij het volgende gebruik van de
kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het glazen
keramische oppervlak worden gekrast met gebogen
messen, staalwol of gelijkaardige gereedschappen.
Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een kleine
hoeveelheid ontkalker zoals azijn of citroensap. U kunt
ook geschikte commercieel beschikbare producten
gebruiken.

Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en wacht
tot het goed ingetrokken is als het opperviak erg
vervuild is. Reinig daarma het opperviak van de
kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals volle
room en siroop moeten meteen worden
gereinigd zonder te wachten tot het oppervlak
is afgekoeld. Anders kan het glazen
keramische oppervlak permanent worden
beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag of
andere oppervlakken licht vervagen. Dit heeft geen
effect op de werking van het product.

Vervaging van de kleur en vlekken op het glazen
keramische oppervlak zijn normaal en dus geen defect.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder de knoppen van uw product niet
tijdens het reinigen van het bedieningspaneel.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!




Problemen oplossen

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout

g defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast,
Vervang of reset deze indien nodig.

e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.
e Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppe!l het apparaat los bij de
stroomonderbreker. Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.
Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi haber, at du vil opné de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Lees venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsé denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elektrisk stad.

'

/N
ZE Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljgmaessige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Bern ma ikke lage med apparatet.

Barn mé ikke udfare rengering og
vedligeholdelse uden opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
bern) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at
ikke leger med apparatet.

Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt
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etiketter og andre relevante
dokumenter og dele skal ogsa
gives.

Installationen og reparationer mé
kun udferes af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsé kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, far du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spanding og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke



stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som fglge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

e Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stad!

e Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik vaere trukket ud af
strgmkilden.

e Huvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undgé farer.

e Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elekiriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

o Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

e |tilfelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
SIa sikringen fra.

e Sgrg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

e ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgengelige dele bliver varme

under brug. Der ber udvises
forsigtighed for ikke at rore ved
varmeelementer. Bgrn under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Hold alle ventilations&bninger frie
for forhindringer.

Undga at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfare et elektrisk stad.
ADVARSEL: Madtilberedning uden
opsyn med fedt eller olie kan
veere farlig og forarsage brand.
Prgv ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for apparatet
og dzk flammen med f.eks. en
ldge eller et brandteeppe.
FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces skal
overvages konstant.
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ADVARSEL: Fare for brand: Placer
ikke genstande pa kogezonerne.
ADVARSEL: Hvis overfladen er
beskadiget, skal du slukke for
apparatet for at undga risikoen for
elektrisk stad.

| tilfeelde af varmeplade glasbrud:
Sluk straks alle braendere og
elektriske varmeelementer og
isoler apparatet fra
strgmforsyningen. Rar ikke ved
apparatets overflade. Brug ikke
apparatet.

Dette apparat er ikke beregnet til
betjening med en ekstern timer
eller et separat
fiernbetjeningssystem.
Damptryk, der opbygges pé grund
af fugten pé kogepladen eller i
bunden af gryden, kan f& gryden
til at bevaege sig. Derfor skal du
sgrge for, at ovnens overflade og
grydens bund er tarre.
ADVARSEL: Brug kun de
afskaermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som egnede,
eller afskaermninger indoygget i
apparatet. Brug af
uhensigtsmaessige
afskaeermninger kan fordrsage
ulykker.
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For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Serg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

FORSIGTIG: Dette apparat er kun
til madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Sikkerhed for barn

ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan
blive varme under brug. Smé bgrn
ber holdes vaek.
Emballagematerialerne kan veere
farlige for barn. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.



e Elprodukter produkter er farlige
for barn. Hold barn vk fra
produktet, nar det kerer, og lad
dem ikke lege med produktet.

e Placér ikke noget over apparatet,
som barn gerne vil have fat i.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt beerer et symbol
for Klassificering af bortskaffelse af elekirisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elektroniske
0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde naermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan veere farlig for bern.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
barns reekkevidde. Transportemballagen bestar
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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P Generelle informationer

Oversigt
1 Kogeplade med enkelt ring 3 Grunddaeksel
2 Betjeningspanel 4 Plade til braender

Tekniske specifikationer

: Total strgmforbrug

Forrest Kogeplade med enkelt ring

ekniske specifikationer kan blive @ndret uden
orvarsel med henblik pa forbedring af
produktets kvalitet.

®rdier angivet i produktmaerkat eller i
okumentationen vedlagt produktet er malt i
allene i manualen er skematiske og kan laboratorium i overensstemmelse med
afvige fra det aktuelle produkt. relevante standarder. Afhaengig af drifts- og
miljgforhold kan disse veerdier variere.
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K] Installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med galdende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal apparatet
undersgges og beses om det ikke er
beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udgare fare for din

sikkerhed.

§0mm Min

Mindsteafstand til emhaetten om anbefalet i
emhattens brugsvejledning

Mindsteafstanden mellem kakkenmodulerne skal
svare til bredden pa kogepladen

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

Inden installering

Kogepladen er beregnet til installation pa almindeligt

tilgeengelig bordplade. Der skal efterlades en sikkert

afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mgbler.

Se billede (mal angivet i mm.)

e Kan ogsé anvendes fritstiende. Minimum
afstand over kogepladen skal vaere pa 750 mm.

e (%) Hvis der skal installeres en emhatte over
ovnen, lees producentens instruktioner angéende
installationshgjde (min. 650 mm).
Fjern emballagematerialer og transportsikringer.
Overflader, syntetiske laminater og kleebemidler,
der anvendes, skal veere varmebestandige
(mindst 100 °C)

e Bordpladen skal vere rettet ind og fastgjort
horisontalt.

e Skeer et hul til kogepladen i kakkenbordet efter
installationsdimensionerne.

|

Kogepladen ma ikke installeres pa steder med
Iskarpe kanter eller hjgrner.

Der er risiko for at sla den keramiske overflade
i stykker!

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en miniaforyder med passende kapacitet som
beskrevet i tabellen »Tekniske specifikationer«.
Jordforbindelsen skal udfgres af kvalificeret elekriker
til brug af produktet med eller uden en transformer.
Vores firma kan ikke stilles til ansvar for eventuelle
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skader, der opstér som fglge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret jordforbindelse.

FARE:

Produktet mé kun tilsluttes strgmforsyningen
af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udferelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger udfart af ikke
autoriserede personer.

FARE:

Strgmforsyningsledningen ma ikke blive
beskadiget, bgjet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elekirisk stad, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal vaere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

e Strgmtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pd enhedens typeskilt. Typeskiltet er
placeret bagest pé produktets kabinet.

e Produktets stramkabel skal overholde verdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stromkabel

Nar du udferer kabelfgringen, skal du
overholde de nationale/lokale regulativer
omkring elektricitet, og du skal bruge en
passende stikkontakt og et passende stik til
ovnen. Hvis produktets strembegreensninger
ligger uden for stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet tilsluttes direkte via
en fastgjort elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1. Hvis det ikke er muligt at afbryde alle polerne i
forsyningsstreammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal vaere tilstedende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
IEE direktiverne. Undladelse af at falge denne
instruktion kan forarsage driftsmasssige problemer
0g udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststromsafbryder.
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Hvis der falger et kabel med produktet:

®®®|
L I | I N

2. Ved enkeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:

e Brunt/sort kabel = L (fase)

e  Blat/gra kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (E) (Jord)
» eller

e grd/sort kabel = L (fase)

e BIat/Brunt kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (E) (Jord)

Installation af produktet

1. Idet komfuret vendes pa hovedet, skal det
placeres pé en flad overflade.

2. For at undga at fremmediegemer og vaesker
treenger ind mellem kogeplade og bord, skal du
anvende spartelmassen, der er leveret med i
pakken, pa det nederste kabinets omrids, men
serg for at spartelmassen ikke overlapper.

3. Fyld hjgrner ved at danne bgjninger ved hjgrnerne
som V|st i flguren Dan s& meget b(ajnlnger som

Kontrollér, at fodlisten pé det nederste
hus af kogepladen er fyldt med kit.

4. Centrer produktet i bordet.

Nar kogepladen installeres oven pé et kabinet,

kal der installeres en hylde for at adskille
kabinettet fra kogepladen som illustreret i
ovenstaende figur. Dette krasves ikke, hvis den
installeres pa en indbygningsovn.

For eksempel, hvis det er muligt at bergre produktets
bund, fordi det er installeret oven pa en skuffe, skal
denne sektion daekkes med en treeplade.




ik

*

min. 15 mm
Set bagfra (tilslutningshuller)

Placeringen af tilslutningshullerne i figuren
herunder er vejledende. Deres faktiske
placering kan variere efter produktmodellen.
Fastger dem i overensstemmelse med
tilslutningshullerne pa dit produkt.

FARE:
Forbindelsesklemmer leveres som monteret pa
kogepladen.

At lave forbindelser til forskellige huller er ikke
god praksis af sikkerhedsmaessige arsager, da
det kan beskadige gas- og elsystemet.

FARE:
Kogepladen indeholder komponenter, der
kerer pa gas og elektricitet. Derfor skal

kogepladen kun fastgares til teelleren ved
hjeelp af fikseringshuller og kun ved hjeelp af
de medfglgende fastgarelseselementer og
skruer, som angivet i brugsvejledningen. |
modsat fald vil den udfgre en fare for
sikkerheden for liv og ejendom.

Slutkontrol

1.

Betjening af produktet.

2. Kontroller funktionerne.
Transport

Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner p& emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

ndersgg, om der opstod eventuelle skader pa
pparatet under transporten.
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[ Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge produktet
pé en energibesparende mode:

e Opte frosne retter inden tilberedelsen.

e Brug gryder/pander med g for madlavning. Hvis
der ikke bruges 1ag, stiger energiforbrug
firedobbelt.

e Velg kogepladen/braenderen, der passer bedst til
grydens sterrelse. Veelg altid den rigtige starrelse
af gryden til den tilberedte ret. Store gryder
forbruger mere energi.

e Sgrg for at bruge gryder med flade bunde nér du
tilbereder mad pé elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre varmeledning.
Du kan dermed spare op il en tredjedel af
energien.

e Gryder og pande skal passe til kogezoner.
Bunden af gryden eller panden ber ikke veere
mindre end pladen.

e Hold kogezoner og bunden af gryden rene. Snavs
vil mindske varmeledningen mellem kogezoner
0g bunden af gryden.
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e Ved langtidskogning, sluk for kogezonen 5 eller
10 minutter inden endt tilberedningstid. Du vil
dermed spare op til 20 % energi ved udnyttelsen
af eftervarmen.

Ferste anvendelse
Farste rengoring af produkiet

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller rengaringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemelk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig klud eller
svamp og tar med en kiud.

Forste opvarmning

Der kan udsendes rag og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normalt.
grg for, at rummet er velventilleret for at
fierne regen og lugten. Undga at indande

denne rgg og lugt.




B Brug af kogepladen

Generelle informationer om madlavning

Fyld aldrig panden med mere olie, end

en tredjedel af panden. Efterlad aldring

kogepladen uden opsyn mens du
varmer olie. Overophedet olie skaber
brandrisiko. Forseg aldrig at slukke
ilden med vand! N&r olie antaendes,
deaek den med et brandteeppe eller
fugtet klud. Sluk for kogepladen, hvis
det er sikkert, og ring til brandveesnet.

Inden mad steges, skal de altid terres godt og
placeres forsigtigt ned i den varme olie. Segrg for

komplet optening af frossen mad inden stegning.

Tildeek ikke beholderen, du bruger, nér der
varmes olie.

Placer pander og gryder pd en méde, sé deres
héndtag ikke er over kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene. Undlad at placere
ubalancerede og beholdere, der nemt vaelter, pa
komfuret.

Undlad at placeres tomme gryder og pander pa
kogezoner, der er teendt. De kan blive gdelagt.
Betjening af en kogezone uden en gryde eller
pande pa den vil forarsage skade pa produktet.
Sluk for kogezonerne, nar madlavningen er
afsluttet.

Da produktets overflade kan vaere varm, skal der
ikke saettes plastic- og aluminiumsbeholdere pé&
det.

Renger straks sadanne smeltede materialer pa
overfladen.

Sédanne beholdere bar heller ikke bruges til
opbevaring af mad.

Brug kun fladbundede gryder eller pander.

Put en passende mangde mad i gryder eller
pander. S& hehgver du ikke lave ungdvendig
rengering, idet du hermed forhindrer maden i at
koge over.

Put ikke gryde- eller pandeldg pé kogezonerne.
Placer gryderne pé en sadan méade, at de star
midt p& kogezonen. Nar du vil flytte gryden hen
pa en anden kogezone, sA lgft den og placer den
pé den kogezone, du vil, istedet for at lade den
glide.

Tips for glaskeramiske kogeplader

Den glaskeramiske overflade er varmefast og
ikke pavirket af store temperaturudsving.

Undlad at bruge den glaskeramiske overflade
som et opbevaringssted eller som et skeerebreet.
Brug kun gryder og pander med bearbejdede
bunde. Skarpe kanter forarsager ridser pa
overfladen.

Undlad at bruge aluminiumsgryder og -pander.
Aluminium beskadiger den glaskeramiske
overflade.

Spild kan gdeleegge den
glaskeramiske overflade
og fordrsage brand.

Undlad at bruge gryder
med konkave eller
konvekse bunde.

Brug kun gryder og
pander med flade
bunde. De sikrer lettere
varmeoverfgring.

Hvis grydens diameter
er for lille, bliver der
spildt energi.

Anvendelse af komfuret

Kogeplade med enkelt ring 14-16 cm

Kogeplade med enkelt ring 18-20 cm er en liste
over anbefalet diameter for gryder, der bruges pa
de relaterede breendere.
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FARE:
Lad ikke nogen genstand falde p& kogepladen.
elv sma genstande (f.eks. saltkveern) kan

gdelegge kogepladen.

Brug ikke adelagte kogeplader. Der kan
komme vand ind i revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er gdelagt (f.eks. synlige
revner), skal produktet byttes omgaende for at
minimere risikoen for elektrisk std.

Betjeningspanel

©

Specifikationer

§

T/END/SLUK-tast

Symbol for tastelas
Temperaturindstilling/Timer op
Temperaturindstilling/Timer ned

* Aktiver/deaktiver timer
Symboler for kogezone

Display for kogezoner
(temperaturindstilling 0 ... 9)

* Timerdisplay (der er 4
lysdioder til 4 forskellige
kogezoner)

Dette udstyr betjenes med et bergringspanel.
Hver funktion, du udfgrer pa beraringspanelet,
bekreeftes af et harbart signal.

=]

Hold altid betjeningspanelet rent og tert. Fugt
bg snavs kan forarsage problemer med
unktionerne.

©

Grafik og figurer er kun beregnet til
information. Aktuelt layout eller funktioner kan
ariere.

©!
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Séadan tendes komfuret
1. Seet strgmkablet i stikket. N&r ovnen teendes, vises
"8" pa alle kogezonedisplays, og der hares et

lydsignal.

-+
L@_J

2. Efter nogle sekunder forsvinder "8"-symbolerne,
0g "0" vises pa displayet for de forreste
kogezoner, og "1" vises pa displayet for de

3. Efter nogle sekunder forsvinder alle symbolerne,

og der hgres et lydsignal. Ovnen gér tilbage til
standby.

Séadan tender du for kogezonen og justerer
temperaturniveauet

1. P& betjeningspanelet skal du bergre "@"-tasten
for den kogezone, du vil teende.

» "0" vises i kogezonernes display. Kogezonen er nu

Klar til brug.

Hvis der ikke veelges en funktion inden for 10
ekunder, gar komfuret automatisk pa standby
igen.

2. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre

"/ tasterne. Temperaturen kan
indstilles til en veerdi mellem "1" og "9" eller
mellem “9" og "1".



» Den relevante kogezone teendes pé den indstillede :
temperatur.

Sadan slukkes kogezonen:

En teendt kogezone kan slukkes pa 3 mader:

1. Ved at bergre "
kogezone;

Berar "@"-tasten for den kogezone, du vil slukke

2. Ved at indstille temperaturen til "0".

Du kan slukke for kogezonen ved at indstille

temperaturen til "0".

3. Ved at bruge timerens sluk-funktion pa den
pnskede kogezone.

Nar tiden er géet, slukkes den kogezone, tiden var

indstillet for, vha. timeren. Verdierne "0" / 00" og

symbolet "t" vises pé alle displays.

Nar tiden er géet, hares et lydsignal. Bergr en hvilken

som helst tast pa betjeningspanelet for at slukke for

lydsignalet.

Hvis symbolet "H" lyser pa kogezonens
display, efter komfuret er slukket, betyder
det, at kogezonen stadig er varm. Undlad
at bergre kogezonerne.

"-tasten for den pageeldende

Indikator for restvarme

Hvis symbolet "H" blinker pa kogezonens display,
betyder det, at kogezonen stadig er varm og maske
kan bruges til at holde en lille mangde mad varm.

Hvis streammen er afbrudt, lyser indikatoren for
restvarme ikke op og advarer saledes ikke
brugeren mod varme kogezoner.

Indstillingen hej temperatur (BOOSTER)

Du kan bruge Booster-funktionen til hurtig opvarmning.

Nar Booster er aktiveret, vil madlavningen kere pé
maksimum effekt i en vis periode. Booster-tiden
afheenger af det valgte temperaturniveau. Funktionen
anbefales ikke til lengerevarende madlavning. Alle
kogezoner er udstyret med Booster-funktion.

Sadan indstilles hgj temperatur (BOOSTER):
1. Teend for den gnskede kogezone ved at bergre

tasten "

2. Bergr '™ "-tasten for at indstille kogezonens
temperaturveerdi til "P".

» Den valgte kogezone varmer ved maksimal
temperatur, og symbolet "P" vises pa kogezonens
display. Kogezonen vil selv slukke, nér Booster-tiden er
slut.

Séadan slukkes Indstillingen hgj temperatur
(BOOSTER), far Booster-tiden er gaet:

1. Bergr "™ "-tasten, indtil temperaturiveauet
falder til "0" for at deaktivere Booster-funktionen
tidligere.

Tastelas

Aktivér tasteldsen for at undga at komme til at a&ndre
indstillingerne ved en fejl, ndr komfuret er i brug.

Aktivering af tastelas

1. Berortasten "™ T "og "™ " p& samme tid i

mindst 2 sekunder, mens en af kogezonerne er
aktiv.
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Du kan kun aktivere tastelasen, nar komfuret
er teendt. Kun tasten "\L" fungerer, nar

anden tast, vil lyset for " .é.e]"-tasten blinke for
at indikere, at tasteldsen er aktiv. Hvis du
slukker for komfuret, nar tasterne er Iast, skal
du deaktivere tastelasen for at kunne teende
for komfuret igen.

Deaktivering af tastelas

1. Berortasten "™ T "og "™ " p& samme tid i
mindst 2 sekunder.

» Der hgres kun et lydsignal. Tasteldsfunktionen er

deaktiveret, og E pa alle kogezonedisplays.

Timer-funktion

Denne funktion ger det nemmere for dig at lave mad.

Du behaver ikke at overvage komfuret under hele

madlavningsperioden. Kogezonen slukker automatisk,

nar den tid, du har valgt, leber ud. Timer-vaerdien kan

indstilles til mellem 1 og 99 minutter. Brugeren kan

indstille timeren for en kogezone pa en hvilken som

helst temperatur.

Sédan aktiveres timeren

1. Teend for den @nskede kogezone ved at bergre

tasten CD

- . @ ........ I_ ...... i
3. Aktivér timeren ved at bergre tasten "\, "I="-

symbolerne vil blinke pa den tilhgrende kogezones
display.
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4. Indstil den gnskede tilberedningstid ved at bergre

tasterne "1 /T

: N
5. Indstillingen aktiveres efter ca. 10 sekunder.

» Nér den tid, der er indstillet pa timeren, er gaet,
slukkes den kogezone, timeren er indstillet for. En
timer-alarm udsender biplyde i et minut. Men

symbolerne 'I=" og "00" begynder at blinke konstant,

indtil du bergrer en tast.

6. Gentag anvisningerne ovenfor for at indstille
timeren for den anden kogezone. Det er muligt at
indstille timeren for begge kogezoner pa samme
tid. Hvis timeren er indstillet for begge kogezoner,
vises den mindste timer-veerdi pa timer-displayet.

imeren kan ikke indstilles, far kogezonen
er valgt.

Hvis timeren ikke er valgt, inden der er

0 gaet 10 sekunder, slukkes timeren. Hvis
den valgte timer star pa "00" efter 10
sekunder, slukkes timeren.

/Endring af timeren

Nar timeren teeller ned, kan brugeren til enhver tid
&ndre tiden ved at bergre timer-tasten. Nedtallingen
stopper, og timeren @ndres til status for tidsvalg og
afventer, at der veelges en tid.

Tidligere deaktivering af timer

Hvis du slukker for timeren tidligere, vil komfuret blive
ved med at veere teendt pa den indstillede temperatur,
indtil det slukkes. Du kan slukke tidligere for timeren
pé to forskellige mader:



1. Berer timer-tasten "™ ", indtil "00" vises pa
displayet for den kogezone, timeren er aktiveret
for.

» Timeren vil blive annulleret, og temperaturen

indstilles til "0" pa den tilhgrende kogezone.

Tidsbegransninger

Komfurets betjeningspanel er udstyret med en
tidshegraensning. Hvis en eller flere kogezoner
utilsigtet efterlades teendt, deaktiveres kogezonen
automatisk efter en vis periode (se tabel 1). Hvis
timeren er indstillet for kogezonen, slukker timer-
displayet ogsé senere.

Tidshegraensningen afhanger af den valgte temperatur.
Den maksimale tid anvendes ved denne temperatur.
En kogezone kan genstartes af brugeren, efter den er
slukket automatisk som beskrevet ovenfor.

Tabel 1: Tidsbegransninger

Hoj effekt-funktion 1
Booster

Beskyttelse mod overophedning

Komfuret er udstyret med nogle sensorer, der sgrger

for beskyttelse mod overophedning. | tilfeelde af

overophedning sker falgende muligvis:

e Den fungerende kogezone kan blive slukket.

e Det valgte niveau kan falde. Men dette forhold
kan ikke ses pa indikatoren.

Fejimeddelelser
Tabel-2:Fejlkoder og fejlkilder

bergringspanelet kan vaere beskadiget.

Sikkerhedstastaturfejl FU/F

For yderligere information om fejlmeddelelser,
er kan fremkomme pé betjeningspanelet, se
abel 2.

Hold bergringspanelets overflade ren. Der kan
orekomme fejlfunktion.

17/DA



[} vediigeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedseettes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:

Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller
rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:
Lad produktet kgle ned, far du renger den.
arme overflader kan forarsage forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P4
den méde vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og p& den méde
undgd, at de braender pé naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle renggringsmidler
for at rengare enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at
rengare produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sgrg altid for, at al overskydende veeske bliver
terret grundigt af efter rengaring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge rengeringsmidier, der indeholder
syre eller Klor, til at renggre rustfri stl overflader
og héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengaringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal veere opmaerksom pa
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller rengeringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemelk eller nogle skarpe
genstande.

ndga at bruge damprensere for at rengare
pparatet, da de kan medfare et elekirisk stad.

Rengering af kogepladen

Glaskeramiske overflader

Ter den glaskeramiske overflade med koldt vand uden
at efterlade rester af rengeringsmidler, og ter efter
med en blgd klud. Rester kan forarsage skade pa den
glaskeramiske overflade, ndr komfuret skal bruges
naste gang.

Indterrede rester pa den glaskeramiske overflade mé
under ingen omsteendigheder skrabes af med
barberblade, stéluld eller lignende veerktgj.

Fjern calcium pletter (gule pletter) med en lille
maengde kalkfjerner, som kan kabes i butikker, som
f.eks. vineddike eller citronsaft.

Hvis overfladen er meget snavset, sé brug
rengeringsmiddel p& en svamp og vent, til det er godt
absorberet. Renger derefter overfladen pa komfuret
med en fugtig klud.

ukkerbaseret mad, som f.eks. tyk creme og

irup, skal renggres med et samme uden at

ente pa, at overfladen kaler ned. Eller kan den|
glaskeramiske overflade blive permanent
beskadiget.

Let afblegning kan opsta pa beleegning eller andre
overflade over tid. Dette vil ikke pavirke produktets
funktion.

Afblegning og pletter pa den glaskeramiske overflade
er en normal tilstand og ikke en defekt.

Rengering af kontrolpanel
Tar betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
Klud.

Hvis produktet er udstyret med

knapper/drejeknapper, ma du ikke fierne
rejeknapperne ved rengering af panelet.

Det kan gdeleegge betjeningspanelet.
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Fejlafhjlpning

mes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.

e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (ordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Hvis displayet ikke lyser op, nar du teender for komfuret igen. >>> Afbryd komfuret ved afbryderen.
Vent 20 sekunder og tilslut det sa igen.

Konsulter den autoriserede servicemand eller
orhandler, hvor du har kebt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv om du har
udfert instruktionerne i dette afsnit. Forsag
aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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